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Apres le succes des trois premieres éditions,
le Salon du Livre de Cuisine
Ancien & Moderne revient

a Paris le samedi 13 et le dimanche 14 juin 2026.
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Auteur - es, Chef-ffes, intervenants et passionnés,

donnent rendez-vous a la littérature culinaire.

En présence deFrangois-Régis Gaudry, parrain du Salon et de Guillaume Gomez,
président d'honneur, 'association ACE15, le Marché du livre Paris, la librairie Le Divan et
les éditions de L’Epure se retrouvent au Marché du livre, Parc Georges Brassens,

Paris XV.

Cette ancienne halle aux chevaux qui accueillera cette année encore le salon, a été
construite dans le style Baltard. Elle est aujourd'hui classée patrimoine culturel de la
Ville de Paris.

Les modérateurs

Christine Ferniot est journaliste littéraire au magazine Lire, ainsi qu'a Télérama et
Libération.

Antoine Kauffer

Plume et reporter trilingue (francais, anglais, portugais), Antoine Kauffer est également
conseiller éditorial et artistique. Son parcours au confluent des sciences exactes et
humaines l'a fait voyager des confins du Brésil a des terrains est-africains, d'un think
tank culturel a un musée parisien. Lecteur vorace et gastronome enthousiaste, il anime
régulierement des débats dans le cadre de manifestations et de programmations
littéraires.




Le jury

Alessandra Pierini : Critique gastronomique / Auteure / Gagnante du Prix 2025
Géraldine Lemaittre : Auteure / Gagnante du Prix jeunesse 2025

Sabine Bucquet Grenet : Editions de 'Epure

Christel Brion : Journaliste / Nouvel Obs

Anne Ghisoli : Directrice Librairie Gallimard

Constance Lassere : Gastronome @HungryConsti

Florence Valencourt : R.E.C/ RESTO magazine

Sébastien Détré : Librairie Le Divan

Ronite Tubiana : Editrice gastronome

Le parrain et le président d'honneur

Francois-Régis Gaudry, un parrain présent depuis la premiere édition.

Francgois-Régis Gaudry est journaliste gastronomique depuis plus de 25 ans. Il
explore les scénes culinaires de la France a U'étranger et décline son appétit
insatiable sur tous les supports : radio, télévision, édition, réseaux sociaux, projets
artistiques variés...



Chaque dimanche a 11h, il met l'eau a la bouche a plus de 2 millions
d'auditeurs avec On va déguster, son émission sur France Inter. A la télévision, il
produit et anime Trés Trés Bon sur Paris Premiére et intervient réguliecrement dans
Top Chef et d'autres rendez-vous culinaires sur M6.

Auteur des encyclopédies On va déguster, il explore avec sa bande de
contributeurs des univers gourmands sous toutes les coutures. Il publie en octobre
2024 Recettes & Récits. Ce premier livre en solo est un voyage intime et pluriel
parmi ses recettes préférées, de la cuisine de sa grand-mere a celles glanées dans
la cuisine des chefs.

Guillaume Gomez, Président d'honneur pour la deuxiéme année consécutive.

Guillaume Gomez, né en 1978 a Paris, est une figure emblématique de la
gastronomie francaise. Aprés une formation a l'Ecole de Paris des Métiers de la
Table, il débute sa carriere aupres du chef Johnny Bénariac, avant de rejoindre
Jacques Le Divellec aux Invalides. En 1997, il integre les cuisines du Palais de
U'Elysée, ou il gravit les échelons jusqu'a devenir Chef des cuisines en 2013.

Passionné par la transmission de la gastronomie, Guillaume Gomez remporte le
titre de Meilleur Ouvrier de France a 25 ans, devenant ainsi le plus jeune lauréat
de Uhistoire. Trés engagé dans le secteur associatif, il est membre de ’Académie
Culinaire de France et Ambassadeur pour UEurope des Toques Blanches du Monde.
En 2012, il recoit le Prix du Rayonnement Francgais pour la gastronomie. Guillaume
Gomez est également un auteur prolifique, ayant écrit huit livres dont les droits
financent des écoles a Madagascar et a Maurice. Ses distinctions incluent la
Légion d’Honneur, U'Ordre National du Mérite, ainsi que de nombreux autres titres
prestigieux, témoignant de son influence et de son engagement envers la
gastronomie francaise.



et modernes.

Rendez-vous les 13 & 14 juin !

Visitez le site du Salon du livre de cuisine en cliquant sur

ce lien
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