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Les langues de chocolat, la délicatesse
d’un savoir-faire d’exception !
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FABRICATION FRANCAISE




La Chocolaterie  MONBANA invite a réveiller ses
souvenirs d’enfance en revisitant un grand classique des
cours de récréation et des godters. La traditionnelle
langue de chat devient ainsi une « Langue de chocolat »
. aussi élégante que surprenante ! La Chocolaterie
propose quatre versions pour encore plus de
gourmandise. Délicates et savoureuses, les recettes sont
élaborées a partir d’'un chocolat fin et d’ingrédients 100%
naturels. Tout le savoir-faire de ses Maitres chocolatiers
au travers d’'une toute nouvelle collection raffinée.

Rencontre entre un traditionnel chocolat
MONBANA et son delicat coeur coulant !

Afin de varier les plaisirs, chaque langue de chocolat
renferme un délicieux cceur coulant décliné en
quatre parfums. Les Maitres chocolatiers MONBANA
ont sélectionné les ingrédients les plus irrésistibles : la
menthe pour sa fraicheur, la passion pour son
exotisme, les fruits rouges pour un godQt
légérement acidulé, et I'incontournable caramel au
beurre salé.

Ces petites douceurs Made in France ont
toutes les cartes en main pour faire fondre de
plaisir les fins gourmets !

L’association puissante
et acidulée des fruits rouges
et du chocolat noir

L’alliance parfaite de
la force du chocolat noir et de
la fraicheur de la menthe

Coffret de 9 langues
de chocolat noir 54%
de cacao et coeur

coulant fruits rouges.

La gourmandise du chocolat
au lait et du caramel au
beurre au salé

Coffret de 9 langues
de chocolat au lait
33% de cacao et coeur
coulant au caramel et
sel de Guérande.

Prix moyen conseillé : 5,95 € les 70 g.

Coffret de 9 langues
de chocolat noir 54%
de cacao et cceur
coulant menthe.

La douceur du chocolat
au lait et [’exotisme du
fruit de la passion
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Coffret de 9 langues
de chocolat au lait

. fl 33% de cacao et coeur
coulant fruit de la
passion.



CHOCOLATERIE

MONBANA

En vente a partir du le septembre 2022 dans toutes les boutigues MONBANA et

sur I’e-shop boutique.monbana.com

A propos de la Chocolaterie MONBANA : Spécialiste historique du
chocolat en poudre depuis 1934, la Chocolaterie MONBANA a su se
diversifier avec succes et propose aujourd’hui une collection de plus de
250 spécialités qui répondent a toutes les envies : a boire, a croquer, a
déguster, a cuisiner, a offrir ou a s’offrir. Ce savoir-faire séduit en
France ainsi que dans 60 pays du monde entier, et s’illustre a travers
une distribution multicanale : réseau de magasins et d’épiceries fines,
boutique en ligne, ou encore accompagnement et offres spécifiquement
congues pour les marques et les professionnels du secteur hors
domicile.
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