


DOSSIER DE  PRESSE- L E CHATEAU DE CHANTILLY 

À seulement trente minutes de la capitale française, au cœur de 7 800 hectares de 
terres, au sein de l’une des plus grandes forêts des environs de Paris, le Château de 
Chantilly se dresse comme un joyau du patrimoine national. Ce site emblématique, qui a 
attiré pas moins de 525 000 visiteurs en 2022, est un véritable écrin de richesses où 
l'histoire, la culture, la nature, l’art équestre et le patrimoine culinaire français sont à 
l’honneur.

Les collections fabuleuses du duc d’Aumale (peintures, manuscrits, objets d’art, mobilier, Les collections fabuleuses du duc d’Aumale (peintures, manuscrits, objets d’art, mobilier, 
etc), réunies au sein du musée Condé, continuent de faire rêver ses nombreux visiteurs. Le 
Parc, doté d’une superöcie de 115 hectares, réunit plusieurs époques de création : le 
jardin à la française dessiné par André Le Nôtre au XVIIe siècle, le jardin anglo-chinois à la 
ön du XVIIIe  siècle et le jardin anglais au début du XIXe  siècle. Les Grandes Écuries, 
chef-d’œuvre du XVIIIe siècle réalisé à la demande de Louis-Henri de Bourbon, 7e  prince 
de Condé, abritent aujourd’hui un musée vivant du Cheval ainsi qu’une Compagnie 
équestre. 
Le Château de Chantilly est également le berceau de la célèbre crème Chantilly, une 
délicatesse culinaire qui a vu le jour au XVIIIe siècle. À l’époque, la laiterie du Prince de 
Condé, située au Hameau de Chantilly, jouissait d'une grande notoriété à travers toute 
l'Europe. Cette crème était servie lors de somptueuses réceptions dans la grande 
chaumière du Hameau, où se retrouvaient les hôtes de marque.

Récemment, le Château de Chantilly a collaboré avec SSP pour son expertise en matière Récemment, le Château de Chantilly a collaboré avec SSP pour son expertise en matière 
de restauration. Deux nouveaux établissements, La Capitainerie et le Café des Écuries, 
viennent ainsi enrichir l'offre sur site. Ces espaces sont conçus pour faire vivre aux 
visiteurs une expérience unique, mêlant histoire, culture et gastronomie. Ils s'inscrivent 
dans la dynamique du lieu qui propose chaque année une programmation culturelle 
riche et variée avec des expositions, des spectacles équestres et des événements grand 
public, tels que les Journées des Plantes de Chantilly et le Pique-Nique en Blanc.

Chantilly est ainsi une destination incontournable pour ceux qui souhaitent découvrir ou Chantilly est ainsi une destination incontournable pour ceux qui souhaitent découvrir ou 
redécouvrir les multiples facettes du patrimoine français.

LE CHÂTEAU DE CHANTILLY 



La collaboration entre SSP et le Château de Chantilly n'est pas une simple affaire de 
circonstance, mais une véritable alliance qui s'inscrit dans la durée. La première page 
de cette aventure ambitieuse est aujourd'hui écrite. Elle promet un futur radieux, ancré 
dans des valeurs de responsabilité environnementale et de respect de l'histoire.

Situé en plein cœur du Château, sous les voûtes blanches des anciennes cuisines de Situé en plein cœur du Château, sous les voûtes blanches des anciennes cuisines de 
François Vatel, le maître d’hôtel du Grand Condé, se trouve le nouveau restaurant La 
Capitainerie. Ce lieu est un hommage vibrant non seulement à l'histoire du Château, 
mais aussi aux illustres maîtres d'hôtel et cuisiniers qui s'y sont succédés, de François 
Vatel à Nicolas Méot. Le décor est un mélange subtil d'élégance et de tradition, où les 
boiseries foncées rehaussent le métal des plateaux et des lustres, créant une 
atmosphère à la fois chaleureuse et raffinée.

Mais La Capitainerie n'est pas seulement un restaurant, c'est aussi une partie intégrante Mais La Capitainerie n'est pas seulement un restaurant, c'est aussi une partie intégrante 
de l’expérience de visite proposée par le Château de Chantilly. Imaginé comme un lieu 
de passage confortable pour les visiteurs, l’espace a été conçu pour encourager la 
convivialité, les discussions et les rencontres. 

La carte du restaurant est à la fois créative et qualitative, proposant une cuisine La carte du restaurant est à la fois créative et qualitative, proposant une cuisine 
traditionnelle française. Du pâté en croûte d'Amiens à la bouchée à la Reine, en passant 
par des tourtes de légumes de saison et du poulet fermier, chaque plat est une 
célébration des produits terre et mer. Pour les amateurs de douceurs, la tarte Tatin, le 
Pannequet à l'orange et Le Gros Chou à la crème Chantilly sont les desserts 
incontournables de la région à découvrir avant de continuer la visite.

 D'autre part, dès 15h, le Salon des Princes de Condé propose son Tea Time version  D'autre part, dès 15h, le Salon des Princes de Condé propose son Tea Time version 
Picarde. Chocolat chaud traditionnel, Gâteau Battu Picard… les visiteurs peuvent 
également choisir parmi une carte d’encas salés, ajoutant ainsi une autre dimension à 
leur expérience gastronomique.

Ce n’est que le début. De nombreuses autres escales viendront ponctuer ce voyage 
collaboratif entre SSP et le Château de Chantilly. Des nouveautés et des innovations 
jalonneront les prochaines années, enrichissant ainsi tout le travail déjà réalisé.
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 Aux Grandes Écuries de Chantilly, le Café des Grandes Écuries est prêt à accueillir les 
visiteurs dans un nouveau concept repensé pour plus d’harmonisation avec le lieu. 
Alliant modernité et convivialité, ce café-restaurant propose un décor inspiré des 
laiteries royales - avec sa jupe de comptoir en faïence aux tons rouge - et plonge au 
cœur d’une ambiance qui transporte les visiteurs dans un passé culinaire riche et 
authentique.

Situé dans la cour des Remises des Grandes Écuries, un chef-d’œuvre architectural du Situé dans la cour des Remises des Grandes Écuries, un chef-d’œuvre architectural du 
18e siècle, le café propose une carte de « snacking régional » qui reøète les recettes 
emblématiques de la région de l’Oise. Parmi les délices à savourer, la öcelle Picarde, une 
crêpe garnie de jambon, champignons, oignons et comté, est aussi proposée en version 
végétarienne. L’incontournable Jambon Beurre fait également partie de l’offre, ainsi 
qu’une sélection de salades gourmandes.

Mais ce n’est pas tout. Le Café des Grandes Écuries met en avant les produits locaux, Mais ce n’est pas tout. Le Café des Grandes Écuries met en avant les produits locaux, 
issus de fournisseurs de conöance tels que la Pisciculture de la Villette pour les poissons, 
la ferme de Chassy pour les fruits et légumes, et les charcuteries Héripré. Des 
croque-monsieur aux tartes Tatins accompagnées de leur pot de crème, chaque plat est 
une célébration des saveurs régionales.

La grande terrasse du café est l’endroit idéal pour admirer les jardins, faisant de la visite 
à Chantilly une expérience unique. 

En somme, Le Café des Grandes Écuries n'est pas simplement un lieu de restauration, En somme, Le Café des Grandes Écuries n'est pas simplement un lieu de restauration, 
mais une extension de l'expérience culturelle et historique proposée aux Grandes 
Écuries. La visite serait donc incomplète sans une halte gourmande dans ce café rénové, 
où le passé et le présent se rencontrent pour offrir une expérience inoubliable.

Les deux nouvelles tables du Château de Chantilly, pensées et opérées par SSP, ont ainsi Les deux nouvelles tables du Château de Chantilly, pensées et opérées par SSP, ont ainsi 
à cœur de faire partie intégrante de l’expérience des visiteurs. Elles sont immersives non 
seulement par leur décor, mais aussi par leur offre qui s’inspire des grands classiques de 
la région, notamment ceux autour de la crème Chantilly.
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SSP FRANCE BELGIQUE LUXEMBOURG ITALIE
SSP est l'un des principaux exploitants de points de vente de restauration dans les lieux SSP est l'un des principaux exploitants de points de vente de restauration dans les lieux 
de transport et de voyage. Nous exploitons des restaurants, des bars, des cafés, des 
food-courts et des magasins de proximité dans les aéroports, les gares, les 
stations-service d'autoroute et autres lieux de loisirs. Nous sommes présents dans 36 
pays à travers le monde et possédons un portefeuille de plus de 550 marques 
internationales, nationales et locales. 
Pour en savoir plus : www.foodtravelexperts.com 
Contact : communication.externe_presse@ssp.frContact : communication.externe_presse@ssp.fr

 
CHÂTEAU DE CHANTILLY 

Le Domaine de Chantilly - Fondation d'Aumale (Château de Chantilly) assure la gestion Le Domaine de Chantilly - Fondation d'Aumale (Château de Chantilly) assure la gestion 
du précieux patrimoine légué en 1884 par Henri d’Orléans, duc d’Aumale, à l’Institut de 
France. Le legs comprend le Château, ses collections prestigieuses réunies au sein du 
musée Condé, une bibliothèque d'une richesse unique qui abrite le manuscrit le plus 
précieux au monde, Les Très Riches Heures du duc de Berry, 115 hectares de jardins 
historiques dessinés, entre autres, par André Le Nôtre, les plus grandes écuries 
princières d’Europe ainsi que 7 800 hectares de dépendances et de forêts. 
L’hippodrome, face aux Grandes Écuries, participe également au rayonnement 
international du site en accueillant chaque année des courses prestigieuses comme le 
Prix de Diane.
Le Domaine de Chantilly - Fondation d’Aumale propose par ailleurs une programmation 
culturelle riche et variée qui participe à sa renommée : expositions, spectacles 
équestres, Journées des Plantes de Chantilly, Pique-Nique en Blanc… et accueille toute 
l’année tournages, mariages et événements privés d’exception.
Pour en savoir plus : https://chateaudechantilly.fr/Pour en savoir plus : https://chateaudechantilly.fr/
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CHÂTEAU DE CHANTILLY 

Ouverts  tous les jours sauf le mardi
De 10h00 à 18h00


7 Rue du Connétable 
60500 Chantilly

LA CAPITAINERIE 

Ouverts  tous les jours sauf le mardi
De 10h00 à18h00


7 Rue du Connétable 
60500 Chantilly
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