
 

  

Charles Coulombeau 

sacré Chef de l’année 

au Pudlo Lorraine 2026 ! 

 

Le chef Charles Coulombeau vient d’être nommé  

Chef de l’année au Pudlo Lorraine 2026, 

 une reconnaissance majeure décernée par le Guide Pudlo,  

référence incontournable de la critique gastronomique française.  

À la tête du restaurant étoilé Yozora à Metz, le chef et ses équipes voient ainsi leur 
travail salué par l’un des guides les plus respectés du paysage culinaire. Cette 
distinction vient également souligner le parcours d’un chef déjà récompensé par 
une étoile Michelin pour La Maison dans le Parc, son premier restaurant 
gastronomique situé à Nancy. 

 

https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e065694/12cdc3f16e064242


 

 

 

Cette distinction met en lumière la vision culinaire de Charles Coulombeau, chef 
passionné et engagé, qui développe au sein de Yozora une cuisine contemporaine, 
précise et inspirée, portée par l’exigence des produits et une sensibilité 
gastronomique affirmée. 

https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e065694/12cdc3f16e064244


 Installé au sommet du Centre Pompidou-Metz, le restaurant propose une 
expérience unique, entre gastronomie, architecture et panorama exceptionnel sur 
la ville... 

 



 

 

https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e065694/12cdc3f16e064246


Depuis son ouverture, Yozora s’est rapidement imposé comme une adresse 
singulière dans le paysage gastronomique lorrain.  

Le chef y déploie une cuisine créative qui conjugue influences, 

saisonnalité et technicité, au sein d'un cadre spectaculaire pensé comme un 
véritable lieu d’expérience.  

 

À travers ce prix de Chef de l’année 2026, le Guide Pudlo confirme également son 
rôle essentiel dans la valorisation des talents et des dynamiques culinaires 
régionales, en mettant en lumière celles et ceux  

qui font vivre la gastronomie française au quotidien. 

 

 

 



 

 

https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e065694/12cdc3f16e064248


Ouvert en juin 2024, Yozora s’intègre parfaitement à l’architecture lumineuse et 
organique du bâtiment imaginé par Shigeru Ban, prix Pritzker 2014, et Jean de 
Gastines.  

Le projet de Charles Coulombeau se déploie en deux temps :   

la brasserie contemporaine franco-nippone Umé (qui signifie «prune» en japonais, 
un hommage à la Lorraine), ouverte le midi ;  

le restaurant gastronomique Yozora (« ciel étoilé ») pour une vingtaine de convives 
accueillis dans la bulle vitrée du restaurant, ouvert le soir. 

 



 

 

https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e065694/12cdc3f16e06424a


Charles Coulombeau : un chef étoilé créatif  

 

Né en Normandie, formé chez les plus grands (Michel Guérard, les frères Ibarboure, 
la Maison Lameloise...), Charles Coulombeau a très tôt exprimé un goût pour 
l’excellence et l’exploration, notamment à travers ses séjours au Japon. Il revient en 
France en 2020 et décroche une étoile Michelin à Nancy seulement huit mois après 
la reprise de La Maison dans le Parc.  

A Metz, au Centre Pompidou-Metz, il reçoit l'étoile au Guide Michelin, 10 mois après 
son ouverture, avec Yozora, où il signe une cuisine inventive et raffinée, mariant 
produits locaux et inspirations nippones, dans une approche à la fois technique, 
intuitive et poétique. 

 

3 bonnes raisons de découvrir Yozora 

 

Une expérience gastronomique unique au sommet du Centre 
Pompidou-Metz 
Installé sur le toit du Centre Pompidou-Metz, Yozora offre une expérience 
rare où la gastronomie rencontre l’architecture et l’art contemporain. 
Depuis la salle panoramique, les convives profitent d’une vue 
spectaculaire sur Metz et sa cathédrale, dans un cadre élégant et 
contemporain. Ce lieu singulier fait de chaque repas un moment 
suspendu, entre ciel et ville. 

 

La cuisine sensible et créative du chef Charles Coulombeau 
Etoilé au Guide Michelin, Charles Coulombeau déploie à Yozora une 
cuisine précise et inspirée, guidée par la saisonnalité et l’exigence des 
produits. Sa signature culinaire mêle technicité, créativité et lisibilité des 
saveurs, à travers des assiettes élégantes qui révèlent toute la sensibilité 
du chef et son amour pour l'Asie. 

 

Une adresse gastronomique qui fait rayonner Metz 
En quelques années, Yozora s’est imposé comme l’une des tables les plus 
remarquées de la scène gastronomique lorraine et se place parmi les 



adresses qui participent activement au dynamisme culinaire de la région et 
à l’attractivité gastronomique de Metz. 

 

 



 

 

https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e065694/12cdc3f16e06424c




 

 

https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e065694/12cdc3f16e06424e


Découvrir l'univers de Yozora...  

 

 

https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e065694/12cdc3f16e064250


 

 

https://ycoid-zcmp.maillist-manage.eu/click/12cdc3f16e065694/12cdc3f16e064252


YOZORA 

1 PARV. DES DROITS DE L’HOMME 

57000 METZ 

 

 


