Juin 2023

CHARLES & ALICE AU SALON RESTAU’CO MERCREDI 21 JUIN 2023

A l'occasion du salon Restau’Co, qui se déroulera a Paris Porte de Versailles le 21 juin prochain, Charles &
Alice présentera ses derniéres innovations en restauration collective placées sous le signe de la loi
EGAIlim et de I’éducation au vrai goiit des fruits.

Engagée aupres des professionnels de la restauration, Charles & Alice innove chaque année pour répondre
a leurs besoins. En 2023, la marque poursuit son action en faveur des approvisionnements frangais et

propose pas moins de 6 nouvelles références certifiées Haute Valeur Environnementale (HVE) ainsi
gu’une nouveauté BIO :

® 2 recettes Sans Sucres Ajoutés élaborées avec des fruits HVE 100% francais, qui rappellent le soleil
des vergers du Sud-Est : Coupelle Pommes Poires et Coupelle Pommes Abricots.

® 4 nouvelles références Allégées en Sucres certifiées HVE, pour toujours plus de choix dans les
parfums et dans les formats : Coupelle Pommes Abricots, Coupelle Pommes Cannelle, Gourde
Pommes (dans son emballage nomade recyclable), assortiment de 4 parfums fruités HVE en
coupelles.

e Un assortiment de 4 recettes incontournables Sans Sucres Ajoutés BIO en coupelles, élaborées
avec des pommes bio francaises : Pommes, Pommes péches, Pommes Bananes et Pommes Poires.

Avec ces nouveautés, Charles & Alice compte désormais 13 références labellisées HVE et 15 références BIO
en Restauration Hors Foyer !

Charles & Alice Restauration continue également de promouvoir le vrai goit des fruits en proposant une
nouvelle référence en coupelle de 100 g, inédite sur le marché de la restauration collective. Douce et
gourmande, la recette Pommes Cerises Sans Sucres Ajoutés est idéale pour faire découvrir de nouveaux
fruits aux convives et diversifier I'alimentation des plus jeunes.

Informations pratiques :

Lieu du salon : Salon Restau’Co Paris Expo Porte de Versailles
Date du salon : Le 21 juin 2023 de 9h a 18h

Emplacement du stand Charles & Alice : Hall 5.1 Stand C04-C06



