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LE CONCOURS DES JEUNES PROFESSIONNELS DU VIN

UNE EDITION 2023

PLACEE SOUS LE SIGNE DE L’EXCELLENCE

Organisé par le Concours Général Agricole, le Concours des Jeunes

Professionnels du Vin est pensé pour promouvoir I’excellence de la filiére

viticole et booster les « jeunes pousses ». Apres de rigoureuses

présélections, rendez-vous pour la finale le mercredi 1er mars au Salon

International de I’Agriculture !

Destiné aux futurs professionnels du secteur, ce concours a
pour mission de les sensibiliser a I’intérét de la dégustation,
leurs activités professionnelles et de les encourager dans
leurs démarches de formation.

Des présélections régionales rigoureuses ont eu lieu ces
derniers mois dans les établissements et ont permis d’établir
une liste de lauréats qui se disputeront la lere place du
concours. Pour cette édition 2023, ce ne sont pas moins de
360 éleves de 18 établissements francais qui ont participé
aux présélections. Seulement 40 participants ont été admis
pour participer a la grande finale qui aura lieu au Salon
International de I’ Agriculture le mercredi 1er mars.

Ce mercredi 1e mars prochain, 40 étudiants frangais et 30
étudiants étrangers de pays différents (Allemagne, Autriche,
Bulgarie, Croatie, Espagne, Estonie, France, Gréce,
Hongrie, Italie, Portugal, République Tcheque, Roumanie,
Royaume-Uni, Slovaquie, Slovénie, Suisse et Ukraine)
seront départagés par un jury professionnel d’exception :

* OLIVIER BOUCHE,
Compagnie des Courtiers Jurés
Experts Piqueurs de Vin

+ CAROLINE GARCIA,

Viti Job / GFA

¢« PATRICK RAYNEL, I’ex-chef
sommelier du Maxim’s

+ JEAN-BAPTISTE MOULENES,
I’expert viticole de I'INAO

COMMENT SE DEROULE LA FINALE ?

La finale comporte 3 épreuves obligatoires :

» Une épreuve de caractérisation sur 5 échantillons

» Une épreuve de notation sur 4 échantillons

« MARION CHATEAU, responsable
digitale de Vin et Société

* JULIEN BARLET,

représentant de la CNAOC

* MAGALI BENOIT,

chargée de mission au MASA et DGER,
inspection de I’enseignement agricole

« LAURENT TORREGROSA, IHEV
(Institut des hautes Etudes Internationales
de la Vigne et du Vin)

 Une épreuve de dégustation commentée réservée aux 3 meilleurs Francais et aux 3 meilleurs Européens

a I’issue des deux premieres épreuves.

Par ailleurs, depuis 2012, les candidats ont la possibilité de passer une épreuve facultative de
communication - Thématique 2023 autour des métiers du vin : « Bientdt notre quotidien, déja votre

avenir.

La Confédération Nationale des producteurs de vins et eaux-de-vie de vin & Appellations d’Origine Controlées
(CNAOC) regroupe I’ensemble des syndicats viticoles d’appellation de France. Elle représente et défens les
vignerons d’appellation d’origine auprés des pouvoirs publics au niveau national et européen via sa fédération

européenne (EFOW).



L’Appellation d’Origine Contrdlée est issue de la volonté des viticulteurs frangais d’imposer un cahier des charges de
production pour lutter contre la fraude et améliorer la qualité du vin. Réunis en syndicats viticoles, les vignerons
d’appellation ont pour objectif de définir les bonnes pratiques afin de présenter une offre de vin qui réponde aux
attentes des consommateurs amateurs ainsi qu’aux plus exigeants.

Aujourd’hui, la CNAOC est présente sur de nombreux sujets syndicaux essentiels pour la viticulture et notamment
les regles qui feront les AOC de demain.

La CNAOC est attentive a la question du renouvellement des générations en viticulture.

La CNAOC est ainsi partenaire du Concours Général Agricole, pour soutenir le Concours des Jeunes Professionnels
du Vin.

Propriété du ministére de I’ Agriculture et de la Souveraineté alimentaire et du Centre National des Expositions et
Concours Agricoles (CENECA), le Concours Général Agricole a pour mission d’encourager et de soutenir les
producteurs et éleveurs francais, de contribuer & la formation des futurs professionnels du secteur et de promouvoir
aupres des consommateurs, une alimentation de qualité issue de I’agriculture et de I’élevage francais.
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