Communiqué de presse
Paris, le 16 septembre 2026

LES LAUREATS DU CONCOURS

MEILLEUR ESPRESSO DE FRANCE

Le “Meilleur Espresso de France 2026’ est attribué a Terres de Café

Valini et Comptoirs Jeanne d’Arc prennent respectivement les 2°™ et 3°™ places du concours.
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Le concours du “Meilleur Espresso de France’” récompense chaque année le savoir-faire des
torréfacteurs et leur maitrise de la torréfaction pour révéler les meilleures qualités
aromatiques et gustatives du café.

Organisé par le Collectif Café en partenariat avec De'Longhi, BWT water + more et
IPA Porcellane, ce concours est un rendez-vous unique qui met a I’honneur I’expertise des
torréfacteurs a travers 2 étapes clés :

- L'étape régionale

En juin dernier, au Lycée hételier du Touquet un jury composé de professionnels de la filiere café et
de I'nétellerie a dégusté et noté le café de 29 candidats.

A lissue de cette sélection, 5 lauréats ont recu le titre de “Meilleur Espresso Régional 2026

- Jean-Marc Sanchez, Acapella

- Rudy Aubert, Valini

- Adrien Georges, Comptoirs Jeanne d’Arc

- Michael Loos, Terres de Café

- Romain Chikh, Café In fine.

- La finale nationale

Ces 5 lauréats régionaux se sont retrouvés a Paris, a I'occasion du Paris Coffee Show, pour disputer
la grande finale et tenter de décrocher le titre de Meilleur Espresso de France 2026 face a un double
jury associant professionnels du café et grand public. Ce format original permet aux consommateurs
de participer directement a la reconnaissance des meilleurs cafés de spécialité.

Le 12 septembre, leurs cafés ont d’abord été dégustés et évalués par un jury composé de

6 professionnels de la filiere en 2 temps : une premiére évaluation a I'aveugle, suivie d’'une seconde
avec la fiche de présentation du candidat.

A Iissue, 3 cafés se sont distingués avec des scores extrémement serrés, dont 2 ex aquo.

Les cafés de ces 3 finalistes ont ensuite été proposés a la dégustation, a I'aveugle, les 13 et 14
septembre sur le Paris Coffee Show. Visiteurs, exposants et professionnels présents sur le salon
ont ainsi pu godter les 3 espressos en compétition et voter pour leur café préféré.

Le vote du public comptait pour 50 % de la note finale, donnant ainsi un véritable poids aux
préférences des consommateurs dans I'attribution du titre.



Les lauréats du Meilleur Espresso de France 2026 ont été récompensés lundi 14 septembre sur la
Scéne du Paris Coffee Show devant un large public.

Un concours exigeant

Pour le concours, tous les cafés, en origine unique ou en assemblage, ont été spécialement
sélectionnés et torréfiés par les candidats, puis extraits sur La Rivelia de De'Longhi, référence
dans l'univers des machines a espresso automatiques.

Les espressos ont été réalisés avec de I'eau fournie par BWT water+more, spécialiste du
traitement de I'eau pour les professionnels du CHR afin de garantir une qualité d’eau optimale et
des conditions d’extraction homogénes pour I'ensemble des candidats. Tous les espressos ont été
servis dans des tasses en céramique IPA Porcellane, I'un des plus importants fabricants italiens
de tasses destinées a un usage professionnel.

A propos de :

Le Collectif Café ceuvre pour soutenir la filiére frangaise du café en mettant en avant tous les professionnels
du secteur. En tant qu'acteur engagé pour un café plus éthique et de meilleure qualité, il partage I'expertise
unique de ses adhérents afin d'encourager le grand public a adopter une consommation plus responsable.
Présidé par Loic Marion, le Collectif Café représente la principale fédération professionnelle francaise dans
ce domaine. Sa mission consiste a accompagner les importateurs, torréfacteurs, baristas et coffee shops dans
leur démarche d'amélioration, tout en encourageant une montée en gamme de la filiere. Pour ce faire, il
sensibilise les amateurs de café a une consommation plus éclairée, en mettant en avant quatre valeurs
fondamentales : la tragabilité, la qualité, le go(t et le savoir-faire. Le Collectif Café compte plus de 170
adhérents et 400 points de vente dans toute la France et les DROM COM représentant majoritairement les
petites et moyennes entreprises de torréfaction traditionnelle. collectifcafe.fr

DeLonghi) - BWT

water + more
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