
Dans la prolongation du Carnaval de Venise, Paris se pare des reflets de la lagune. Du 18 février au 
21 mars, Stern Ristorante célèbre le mythique Carnaval de Venise et invite ses convives à une parenthèse 
hors du temps. 

Comme une promenade au crépuscule le long des canaux, ce Menu Veneziano rend hommage à la 
gastronomie de la Sérénissime : une cuisine de mémoire où les produits de la mer rencontrent les recettes 
populaires des tavernes vénitiennes, sublimées par l’élégance contemporaine de Stern Ristorante et son 
Chef Alessandro Fornaro. 

Chaque plat est un chapitre, chaque assiette une escale des marchés colorés du Rialto aux salons feutrés 
des palais vénitiens, là où la fête, la gourmandise et l’art de vivre ne font qu’un.

MENU VENEZIANO
QUAND VENISE 
S’INVITE À PARIS



Stern Ristorante
47, passage des Panoramas, 75002 Paris

Menu en six temps - 160 € € par personne 
Menu en quatre temps - 105 €€ par personne 

Ouvert du mardi au samedi 
12h – 14h15 / 19h-22h15

Radicchio et haricots borlotti, raifort à la pomme et 
bagnetto verde, en écho aux jardins de la lagune

Soupe de poissons vénitienne aux ravioli de burrata, 
comme un souvenir de pêche à l’aube

Risotto à l’araignée de mer et aux artichauts, hommage 
aux marées et aux îles de Venise

Bar rôti avec purée de pommes de terre citronnée et 
légumes de saison, élégance d’un palais sur le Grand 

Canal

Foies et cœurs de volaille "alla veneziana", crème 
de pois chiches et romarin frit, esprit des bacari 

traditionnels

Beignets de pomme et nuage de sabayon léger, douceur 
finale d’un bal masqué

Une immersion gastronomique au cœur du Carnaval 
de Venise, à vivre à Paris..
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