
 

    

   

Carole BERTRAND - Double Championne du Monde de Cake Design -  
vous donne rendez vous pour  

développer vos compétences en CAKE DESIGN  
avec 2 formations complémentaires ! 

    

 

   
   

 

Du Lundi 10 au Mardi 11 Juillet 2023 
CAKE DESIGN 

par Carole BERTRAND 
Double Championne du Monde  

de Cake Design 

 

   
     

Apprenez à réaliser un Cake Design 
pour égayer les fêtes d’anniversaires et 

autres évènements familiaux 
 

Présentation du CAKE DESIGN : 
 

 * Présentation des différentes préparations 
 *  Règles fondamentales en cake design 

 * Savoir appréhender son temps de travail 
 * Connaître différentes recettes adaptées au 

cake design 
* Montage sur vrais gâteaux 

 * Savoir ganacher un gâteau avant 
couverture pâte à sucre 

 * Couverture et lissage de gâteaux en 
angles droits 

 * Savoir monter un gâteau à étage sur vrais 
gâteaux 

 * Maîtriser des décorations en pâte à sucre 
 * Petit modelage en pâte à sucre 

 * Savoir disposer les décors 
   

 

 

Pour consulter le programme détaillé du stage, 
cliquez sur l'affiche 

     

 

 

Je m'inscris via le CPF  
 

https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/t3M1OJSeRiJzrSn6htnZ_nboZ56ISYKogD4qBrinTewn2kA3KJKPlg0gGK4WXrMfBIRoL3wD29vH43cJyILVSnMpctLr3h0Ti7X8_6auYTu688SB787j4J-lh72hJu3wTdihFlPXd8vCHkWPRYVmHwO4_AOZD_ZBR-KB5mfv19JvTZSriy0xNqgJVxfe36Q2W3qh_DZhm-Nlxuz_d2IGv73tcwf9-ug-J1ITJ_nqclMxzw0H8CimmsI9fQhtTm3zClrAehCplRytpq1gtVYKnfAvUm1S27zaHJAa_kKvoHst9RqAFyHxLBkP9GWReDQAytARne0K5OvIasn9FungbjcoE8_dS-Wi5_kMOnyPi8Yj6y7wsQE5_zr-5dvfbYqspfycNsmCLDQy3Nvru314KwARzlfPdiKHcK2JP1bIntd8-JE8nkcNR-UEF2Y1bdMqBAjMIvrP5tgHvAXYiBFu7q6pkAhOmnIp1TdXo-BIbKnRInBhOgLBy4c3V6o5ulztGhH6vWHjYJ-KOW9GoYx9icEYiqu7y-QGYo85e5I
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/t3M1OJSeRiJzrSn6htnZ_nboZ56ISYKogD4qBrinTewn2kA3KJKPlg0gGK4WXrMfBIRoL3wD29vH43cJyILVSnMpctLr3h0Ti7X8_6auYTu688SB787j4J-lh72hJu3wTdihFlPXd8vCHkWPRYVmHwO4_AOZD_ZBR-KB5mfv19JvTZSriy0xNqgJVxfe36Q2W3qh_DZhm-Nlxuz_d2IGv73tcwf9-ug-J1ITJ_nqclMxzw0H8CimmsI9fQhtTm3zClrAehCplRytpq1gtVYKnfAvUm1S27zaHJAa_kKvoHst9RqAFyHxLBkP9GWReDQAytARne0K5OvIasn9FungbjcoE8_dS-Wi5_kMOnyPi8Yj6y7wsQE5_zr-5dvfbYqspfycNsmCLDQy3Nvru314KwARzlfPdiKHcK2JP1bIntd8-JE8nkcNR-UEF2Y1bdMqBAjMIvrP5tgHvAXYiBFu7q6pkAhOmnIp1TdXo-BIbKnRInBhOgLBy4c3V6o5ulztGhH6vWHjYJ-KOW9GoYx9icEYiqu7y-QGYo85e5I
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/_pR6znUU8mQDpKYKBuQ2VhBLEfeoNPMu7cFSjrL_4vm91Ml3lki6gtRw3Anoa3tVgwE5PAsH_YtUxvOZTFersaGnGFmowj4quJJvD-UtZb431U1E9fdr_hb3cTaTscTv9I7Rjucl73mWN43yoaN3dDjhEzaXpwfVaDYdXXgxCk020kc_KtupOTCAJ6tqNYpT8ffvRDmd0vWiJ2z-6dLpjqT3IMDg7RjoJnIl9lN9ThVSj7UCKEZRQihwET7gqfVlQThTRxKulA6FQnsc0HXInlbGdsF4KBdp1MBAoyyv6qKhiP1GwBLIKCNObBSMnRiWE8m8TLE_Kz3rqhjQZ5g_ZEqPicdqW1YTa7iFo-S3MVGLssKDF1KWquTYuvicrTgendZ48RT1RlXvkGx4juu6jAfTCtRuoba9br9znsue1AqDi-paaE-ZQAeU3qW78Nd4ZRcwv6uYtEl6paN1Zx1ZPsfGN3Swfha_754J0FTXWMaouANG6XXKS2izrLfYSa4dSo6atcfXnwZYzGUnV-M2Inph_g49LhMUFkRjJoWBC1Rgw55LRWCQ0aHMAF2gwLLPoHHz7HnqgiTjbS3Fm1fkEDrhXg


 
     

   
   

 

Du Mercredi 12 au Jeudi 13 Juillet 2023 
PAINTING CAKE  

par Carole BERTRAND 
Double Championne du Monde  

de Cake Design 

 

   
     

 

 

Pour consulter le programme détaillé du stage, 
cliquez sur l'affiche 

   

  
  

Transformez vos gâteaux en véritable 
œuvre d'art ! 

 
Présentation du PAINTING CAKE : 

 
* Présentation des différentes étapes 
* Connaître les différentes peintures 

possibles sur pâte à sucre 
* Montage et couverture des Dummies en 

différentes étapes 
 * Modelage avec la pâte à sucre d’un 
personnage et différentes décorations 

* Peindre un sujet avec différentes textures 
* Peinture en bombe et aérographe 

* Savoir positionner sa peinture 
* Savoir couvrir un Drum (plateau de 

présentation) 
*  Assembler différents étages 

* Décorer sa création 
   

 

 

 

 

Je m'inscris via le CPF  
 

 
     

Vous trouverez en pièce jointe le bulletin d'inscription à nous retourner. 
    

 

 

 

Découvrez toutes  

nos formations en  

 

 
 

 

https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/rzksssFD0h6wOXVZDXEwbnHuyR_UAoVld1YW6jcYZKwCBP_4GjCAi3l7bbinsIvYtfUGSi58G6WhSkf9DLxkW-FpHnSZF4YrYVjUG3zBAiunwTCD-UQlgVA_XUUn4jMhGkSuYpLH_LXxZ9z_X5OnXX-HWMD5b0LwrPPNztCMap1HIs1nMRqwFFRV3P5CALdwn8dP3nM0J2daluiByHvkVLgYSOW44zeMq_Tie6-bDMoEBsMFgCLy5uTGFt09kvJmY6dQ8CesKC9fNEwa1p4-VB6Ep6DfxO-NpEjQeZtUuz3UQl0ZyACVRJQr9ZELzypoNcAz15pTOA7yo-JSZgBpIUSvyZfbhkBZZru6tA5L5k8SUKz9rUvPsUbff-prld26huIg7mOTU5ktV2y7GpkNepF6yAWyy-9-T_gM2qfbEefOqqx9eQy_99wxRWjdxGqC6WUKLnlwD_D8q5HsF7OXCTcKd9QlaG8KcrROrOLTa9K06-1Z5RGj-nCUVyv-ILt7HmVJcZJzr9l_TFg3C1yvOWiyWurkIHeHRFDWBgY-TiZp
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/rzksssFD0h6wOXVZDXEwbnHuyR_UAoVld1YW6jcYZKwCBP_4GjCAi3l7bbinsIvYtfUGSi58G6WhSkf9DLxkW-FpHnSZF4YrYVjUG3zBAiunwTCD-UQlgVA_XUUn4jMhGkSuYpLH_LXxZ9z_X5OnXX-HWMD5b0LwrPPNztCMap1HIs1nMRqwFFRV3P5CALdwn8dP3nM0J2daluiByHvkVLgYSOW44zeMq_Tie6-bDMoEBsMFgCLy5uTGFt09kvJmY6dQ8CesKC9fNEwa1p4-VB6Ep6DfxO-NpEjQeZtUuz3UQl0ZyACVRJQr9ZELzypoNcAz15pTOA7yo-JSZgBpIUSvyZfbhkBZZru6tA5L5k8SUKz9rUvPsUbff-prld26huIg7mOTU5ktV2y7GpkNepF6yAWyy-9-T_gM2qfbEefOqqx9eQy_99wxRWjdxGqC6WUKLnlwD_D8q5HsF7OXCTcKd9QlaG8KcrROrOLTa9K06-1Z5RGj-nCUVyv-ILt7HmVJcZJzr9l_TFg3C1yvOWiyWurkIHeHRFDWBgY-TiZp
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/uo1K-UuRIGz1lyyeYYtw96NAyTVFzDh5NRWpppgDtyeAIiuBuhGgQ4EQDCtKF9jnl1fWmOxPKUO26-Fdmx0kY8Wd3G-yearyDMbMNTUGFAtDWEO3qONMGTiJ1Ruy8-Y1y-UylkkOM2jzT-Y6bLa2VAt3Us4rvIr19sUnH5k8yUbCi0FtzSnb0OESGIHrdpOuOC4DhOhvQlbfteuUfwIdpChdK8aBpqu6w9eSna4FEHmfvEnkXk5LtYOGDNyBIl5fY1eGQT5ZPY30mSKkYYAXwpsTWLKKHvsyKPnZddKsQSrA2ql2pfarvkBhwLvSdImsIM52umCExvXKntemXSM7lTO0SNE8BpDXYAtd_ClEu0SvyNro27SKI2IoZwLjulXgoVRc7MsPig
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/uo1K-UuRIGz1lyyeYYtw96NAyTVFzDh5NRWpppgDtyeAIiuBuhGgQ4EQDCtKF9jnl1fWmOxPKUO26-Fdmx0kY8Wd3G-yearyDMbMNTUGFAtDWEO3qONMGTiJ1Ruy8-Y1y-UylkkOM2jzT-Y6bLa2VAt3Us4rvIr19sUnH5k8yUbCi0FtzSnb0OESGIHrdpOuOC4DhOhvQlbfteuUfwIdpChdK8aBpqu6w9eSna4FEHmfvEnkXk5LtYOGDNyBIl5fY1eGQT5ZPY30mSKkYYAXwpsTWLKKHvsyKPnZddKsQSrA2ql2pfarvkBhwLvSdImsIM52umCExvXKntemXSM7lTO0SNE8BpDXYAtd_ClEu0SvyNro27SKI2IoZwLjulXgoVRc7MsPig
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/uo1K-UuRIGz1lyyeYYtw96NAyTVFzDh5NRWpppgDtyeAIiuBuhGgQ4EQDCtKF9jnl1fWmOxPKUO26-Fdmx0kY8Wd3G-yearyDMbMNTUGFAtDWEO3qONMGTiJ1Ruy8-Y1y-UylkkOM2jzT-Y6bLa2VAt3Us4rvIr19sUnH5k8yUbCi0FtzSnb0OESGIHrdpOuOC4DhOhvQlbfteuUfwIdpChdK8aBpqu6w9eSna4FEHmfvEnkXk5LtYOGDNyBIl5fY1eGQT5ZPY30mSKkYYAXwpsTWLKKHvsyKPnZddKsQSrA2ql2pfarvkBhwLvSdImsIM52umCExvXKntemXSM7lTO0SNE8BpDXYAtd_ClEu0SvyNro27SKI2IoZwLjulXgoVRc7MsPig
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/xJa4po9Fxkg25IhmDYZe7YczHNU9vhGSNxgq5LvHK3TIDf-k1VxD-R6c4DtWhIPJQvXN20Eq5K-2d9nn7GWPrWTb3GOFBFcd19Kf6kOnFK-UPDSBObkacPmJllwXDl_UFG1sJUorY72yhMxUHL9Vu91sFOEgzfOzTcWikr2SXJh7cTsIn2xKDNenmTggKOFXB4uDsT-ZHS9rrQCoCCifV6-DCdg-jcR3OmATKZ1kmzNBFnnOYjk3VsdWsygDB-FXFjZnB4wx7mN4lqVIv_7I6xplS7sseFoPS14usf94bFAVRTxua718lEDd3e0a5suStx6rKb2-m4k2xgh29BRAsmryPFPNk2OdGrva86udCfS0DnjnqGkoa37nT5-15cXEoVsrDGMj6KDWmbNmGPueFOM
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/x95PXMg-GRtZTyfCG42zuOYaI1FDMup_BpGGuUW_N5-XCy2b9Kn5iYhAXL0XNUlNyrT0FfSZeeU5HOfQegxZV3tRWhBAHIkN01RAIDvf9-TQk7O6mav9mWzgkNOYw961j280_uVbfFZSD9aWp1HLjuHqEWkVSwo17VwYUGktVX4e3mf6nvz61kuUwj8RpgBrZC3n8TiFgzLigzUNWr7ZeFJLuRn1d7pe3wVtVlciTRnYr4w43GVsMm8Y9LQSGZg4Hxb3RLqi8PH3Qu7cXqDqdGbWMSShazgHkH64CRrX40ZES8LqT1qlvVKgA2QS31CmWHb1Nmu34LGvWd7HycKM8XUpk-yBYo7s4UdCjcLdX73X1SCOBIhmzEGsN6HSFblLN9RstZZrB12Q7fqci04
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/5v--260PFySFdAhJ6K-OyHkRmMDua2W4elwYXJKuBs_3rOy-2kcwLAHpVR4g3Noaee7GZNEXOzt9JNR47l41c3oWXXu9232q3OUs16EqAWWGEohUL8wscFBZTfM4Hrych3q-GL9fe_5L2BSIm4HJUh2BZmMUny0Z_WLGkXL99xhNmZGhmujZgxDFCGTQRb0ZLKg3ifWdHghgq_ZiCjgzraDAUxi7JJzBHQIn4Z1GtvZQYyuC0XFq-KZb-aecux-blw3e4FDvAwwjuuIpn1Ud3_c33KIShf3wGEwqmmmVg-AI9xHmiOI0DRbtKXV2Xl50qvDmYIGvCrTP2Y6whCqcB8oe8-20fhldWfHt8aBTI48P03rPM6RFk7Kwu8Ic3D7Cntb94M2UEOgBfpjDte2o2jkwINSY4TwTKqBP50iN3bR_Sz2h9P7hTkjsN7JYU74QJtkMO0ykt_N0rygQOZo6xsq0KoMFiBSzLHpwYkDBvceP35DtDAho5SS6GEdKM87oppczhY_HsBlDAXjZMHcEdwdd3nLncBcAsqvhNMLnq4swvqz7DFI


 Cuisine !  
 

 
   

Découvrez toutes  

nos formations en  

Pâtisserie !  
 

 
   

Découvrez toutes  

nos formations en  

Boulangerie !  
 

 
    

 

Renseignements et Inscriptions 

Nous nous tenons à votre disposition pour toutes informations complémentaires : 

En Boulangerie :  04 71 63 48 02 /  formation@efbpa.fr 

En Pâtisserie :  04 71 63 48 02 /  accueil@efbpa.fr 

En Cuisine :  04 71 63 81 63 /  contact@efbpa.fr 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

       

 

   

 

    

   

 

https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/uo1K-UuRIGz1lyyeYYtw96NAyTVFzDh5NRWpppgDtyeAIiuBuhGgQ4EQDCtKF9jnl1fWmOxPKUO26-Fdmx0kY8Wd3G-yearyDMbMNTUGFAtDWEO3qONMGTiJ1Ruy8-Y1y-UylkkOM2jzT-Y6bLa2VAt3Us4rvIr19sUnH5k8yUbCi0FtzSnb0OESGIHrdpOuOC4DhOhvQlbfteuUfwIdpChdK8aBpqu6w9eSna4FEHmfvEnkXk5LtYOGDNyBIl5fY1eGQT5ZPY30mSKkYYAXwpsTWLKKHvsyKPnZddKsQSrA2ql2pfarvkBhwLvSdImsIM52umCExvXKntemXSM7lTO0SNE8BpDXYAtd_ClEu0SvyNro27SKI2IoZwLjulXgoVRc7MsPig
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/uo1K-UuRIGz1lyyeYYtw96NAyTVFzDh5NRWpppgDtyeAIiuBuhGgQ4EQDCtKF9jnl1fWmOxPKUO26-Fdmx0kY8Wd3G-yearyDMbMNTUGFAtDWEO3qONMGTiJ1Ruy8-Y1y-UylkkOM2jzT-Y6bLa2VAt3Us4rvIr19sUnH5k8yUbCi0FtzSnb0OESGIHrdpOuOC4DhOhvQlbfteuUfwIdpChdK8aBpqu6w9eSna4FEHmfvEnkXk5LtYOGDNyBIl5fY1eGQT5ZPY30mSKkYYAXwpsTWLKKHvsyKPnZddKsQSrA2ql2pfarvkBhwLvSdImsIM52umCExvXKntemXSM7lTO0SNE8BpDXYAtd_ClEu0SvyNro27SKI2IoZwLjulXgoVRc7MsPig
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/xJa4po9Fxkg25IhmDYZe7YczHNU9vhGSNxgq5LvHK3TIDf-k1VxD-R6c4DtWhIPJQvXN20Eq5K-2d9nn7GWPrWTb3GOFBFcd19Kf6kOnFK-UPDSBObkacPmJllwXDl_UFG1sJUorY72yhMxUHL9Vu91sFOEgzfOzTcWikr2SXJh7cTsIn2xKDNenmTggKOFXB4uDsT-ZHS9rrQCoCCifV6-DCdg-jcR3OmATKZ1kmzNBFnnOYjk3VsdWsygDB-FXFjZnB4wx7mN4lqVIv_7I6xplS7sseFoPS14usf94bFAVRTxua718lEDd3e0a5suStx6rKb2-m4k2xgh29BRAsmryPFPNk2OdGrva86udCfS0DnjnqGkoa37nT5-15cXEoVsrDGMj6KDWmbNmGPueFOM
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/xJa4po9Fxkg25IhmDYZe7YczHNU9vhGSNxgq5LvHK3TIDf-k1VxD-R6c4DtWhIPJQvXN20Eq5K-2d9nn7GWPrWTb3GOFBFcd19Kf6kOnFK-UPDSBObkacPmJllwXDl_UFG1sJUorY72yhMxUHL9Vu91sFOEgzfOzTcWikr2SXJh7cTsIn2xKDNenmTggKOFXB4uDsT-ZHS9rrQCoCCifV6-DCdg-jcR3OmATKZ1kmzNBFnnOYjk3VsdWsygDB-FXFjZnB4wx7mN4lqVIv_7I6xplS7sseFoPS14usf94bFAVRTxua718lEDd3e0a5suStx6rKb2-m4k2xgh29BRAsmryPFPNk2OdGrva86udCfS0DnjnqGkoa37nT5-15cXEoVsrDGMj6KDWmbNmGPueFOM
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/xJa4po9Fxkg25IhmDYZe7YczHNU9vhGSNxgq5LvHK3TIDf-k1VxD-R6c4DtWhIPJQvXN20Eq5K-2d9nn7GWPrWTb3GOFBFcd19Kf6kOnFK-UPDSBObkacPmJllwXDl_UFG1sJUorY72yhMxUHL9Vu91sFOEgzfOzTcWikr2SXJh7cTsIn2xKDNenmTggKOFXB4uDsT-ZHS9rrQCoCCifV6-DCdg-jcR3OmATKZ1kmzNBFnnOYjk3VsdWsygDB-FXFjZnB4wx7mN4lqVIv_7I6xplS7sseFoPS14usf94bFAVRTxua718lEDd3e0a5suStx6rKb2-m4k2xgh29BRAsmryPFPNk2OdGrva86udCfS0DnjnqGkoa37nT5-15cXEoVsrDGMj6KDWmbNmGPueFOM
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/xJa4po9Fxkg25IhmDYZe7YczHNU9vhGSNxgq5LvHK3TIDf-k1VxD-R6c4DtWhIPJQvXN20Eq5K-2d9nn7GWPrWTb3GOFBFcd19Kf6kOnFK-UPDSBObkacPmJllwXDl_UFG1sJUorY72yhMxUHL9Vu91sFOEgzfOzTcWikr2SXJh7cTsIn2xKDNenmTggKOFXB4uDsT-ZHS9rrQCoCCifV6-DCdg-jcR3OmATKZ1kmzNBFnnOYjk3VsdWsygDB-FXFjZnB4wx7mN4lqVIv_7I6xplS7sseFoPS14usf94bFAVRTxua718lEDd3e0a5suStx6rKb2-m4k2xgh29BRAsmryPFPNk2OdGrva86udCfS0DnjnqGkoa37nT5-15cXEoVsrDGMj6KDWmbNmGPueFOM
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/x95PXMg-GRtZTyfCG42zuOYaI1FDMup_BpGGuUW_N5-XCy2b9Kn5iYhAXL0XNUlNyrT0FfSZeeU5HOfQegxZV3tRWhBAHIkN01RAIDvf9-TQk7O6mav9mWzgkNOYw961j280_uVbfFZSD9aWp1HLjuHqEWkVSwo17VwYUGktVX4e3mf6nvz61kuUwj8RpgBrZC3n8TiFgzLigzUNWr7ZeFJLuRn1d7pe3wVtVlciTRnYr4w43GVsMm8Y9LQSGZg4Hxb3RLqi8PH3Qu7cXqDqdGbWMSShazgHkH64CRrX40ZES8LqT1qlvVKgA2QS31CmWHb1Nmu34LGvWd7HycKM8XUpk-yBYo7s4UdCjcLdX73X1SCOBIhmzEGsN6HSFblLN9RstZZrB12Q7fqci04
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/x95PXMg-GRtZTyfCG42zuOYaI1FDMup_BpGGuUW_N5-XCy2b9Kn5iYhAXL0XNUlNyrT0FfSZeeU5HOfQegxZV3tRWhBAHIkN01RAIDvf9-TQk7O6mav9mWzgkNOYw961j280_uVbfFZSD9aWp1HLjuHqEWkVSwo17VwYUGktVX4e3mf6nvz61kuUwj8RpgBrZC3n8TiFgzLigzUNWr7ZeFJLuRn1d7pe3wVtVlciTRnYr4w43GVsMm8Y9LQSGZg4Hxb3RLqi8PH3Qu7cXqDqdGbWMSShazgHkH64CRrX40ZES8LqT1qlvVKgA2QS31CmWHb1Nmu34LGvWd7HycKM8XUpk-yBYo7s4UdCjcLdX73X1SCOBIhmzEGsN6HSFblLN9RstZZrB12Q7fqci04
https://935wh.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/x95PXMg-GRtZTyfCG42zuOYaI1FDMup_BpGGuUW_N5-XCy2b9Kn5iYhAXL0XNUlNyrT0FfSZeeU5HOfQegxZV3tRWhBAHIkN01RAIDvf9-TQk7O6mav9mWzgkNOYw961j280_uVbfFZSD9aWp1HLjuHqEWkVSwo17VwYUGktVX4e3mf6nvz61kuUwj8RpgBrZC3n8TiFgzLigzUNWr7ZeFJLuRn1d7pe3wVtVlciTRnYr4w43GVsMm8Y9LQSGZg4Hxb3RLqi8PH3Qu7cXqDqdGbWMSShazgHkH64CRrX40ZES8LqT1qlvVKgA2QS31CmWHb1Nmu34LGvWd7HycKM8XUpk-yBYo7s4UdCjcLdX73X1SCOBIhmzEGsN6HSFblLN9RstZZrB12Q7fqci04
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