CAKcPART

UNE ALTERNATIVE ULTRA GOURMANDE ET ORIGINALE A
LA TRADITIONNELLE BUCHE DE NOEL !

En cette période de fétes, CAKEPART, le célébre coffee shop spécialisé dans les
gateaux sucrés et salés, vous propose une expérience gustative inédite et
originale pour égayer vos fétes de fin d'année. A la place de la traditionnelle
blche de Noél, CAKEPART propose de repousser les limites du conventionnel
avec un Gateau de Noél non moins généreux, magique et délicieux !

Un délice ultra doux réalisé avec amour, et imaginé par Sarah et Margaux, les
fondatrices. On y retrouve de bons fruits secs, la chaleur de la cannelle et la
douceur des fruits confits.

Cerise sur le gateau, pour parfaire cette création exquise, le gateau est rehaussé
d'un glagage royal qui le pare d'une robe élégante et gourmande. Le tout est
agrémenté de batons de cannelle, de morceaux d'oranges confites et d'étoiles
d'anis, offrant une touche visuelle magique a cette création décalée. Il incarne
parfaitement I'esprit de Noél et du partage en famille.

Disponible en exclusivité du 21 novembre au 31 janvier au magasin CAKEPART en
gateau entier 31 € ou a la part 5,10 €

Informations pratiques
Adresse : 77 rue de Charonne 75011 Paris

Horaires :
Du mardi au dimanche de 9h30 a 19h30

Accessibilité:
Métro 9 Charonne Métro 8 Faidherbe-Chaligny

Panier moyen : 10-12 euros




