
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

POUR CÉLEBRER LES FÊTES DE PAQUES, CAFÉ KITSUNÉ LOUVRE ACCUEILLE EN 

RESIDENCE LE CHEF HUGUES POUGET DU 19 MARS AU 19 AVRIL 2022 
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Figure de la pâtisserie en France et animé par la 

passion de son métier, le chef Hugues Pouget 

imagine pour l’occasion une création exclusive 

accompagnée de ses pâtisseries iconiques. 

 
 
 
 
 

 
À travers ces collaborations éphémères, Café Kitsuné 

affirme une nouvelle dimension de son territoire 

d’expression. Ces résidences gourmandes sont 

l’occasion pour chaque chef.fe d’exprimer sa créativité 

et ses inspirations du moment en affinité avec l’Art de 

Vivre singulier de Café Kitsuné. 
 

 



SUCCÈS PRALINÉ 
 

Dacquoise souple, mousseline praliné, noisettes et 

amandes eflées, cœur coulant de pur praliné noisette 

du Piémont. 
 

ŒUF DE PÂQUES – CRÉATION EXCLUSIVE 
 

Mousse au chocolat noir Manjari infusée à la vanille 

de Madagascar et fève de tonka, cœur coulant praliné 

noisette et crumble croustillant au cacao. Glaçage 

chocolat noir et noisettes fraîches torréfiées. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

À PROPOS DE HUGUES POUGET 

 
CHEESECAKE AU YUZU  

 
Sablé yuzu, biscuit pain de Gênes, mousse cream 

cheese aux zestes et jus de citron jaune, crémeux et 

confit de yuzu, meringue croquante, citron jaune confit. 
 

TARTE POMME-CARAMEL 
 

Pâte sucrée, crème d’amande, caramel à la fleur de 

sel, dés de pomme de saison, chantilly à la vanille de 

Madagascar. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

À PROPOS DE CAFÉ KITSUNÉ 
  

Originaire d’Aix-en-Provence, Hugues Pouget, se 

passionne très vite pour le savoir-faire, la délicatesse 

des ingrédients & le raffinement de la pâtisserie 

gastronomique. Après avoir travaillé au côté d’Eric 

Frechon et Guy Savoy et enrichi de ses voyages à 

l’étranger, Hugues Pouget ouvre sa propre pâtisserie 

Hugo & Victor en 2010. 
 

En 2017, il prend la tête de la création de Mazet, plus 

ancienne confiserie-chocolaterie française, 

spécialisée dans la praline artisanale et labellisée 

Entreprise du Patrimoine Vivant (1636). 

 
Expert du café de spécialité, Café Kitsuné rend 

hommage au plaisir de déguster du café de qualité 

dans des lieux iconiques. Fondé en 2013, Café 

Kitsuné rassemble une collection de 19 adresses dans 

le monde, entre Tokyo, Paris, Seoul, New York City, 

Beijing et Vancouver. Un label devenu culte pour une 

communauté internationale d’amoureux du café de 

spécialité. En 2019, Café Kitsuné a élargi ses activités 

avec des ateliers de torréfaction, des bars et des 

restaurants. 

 

 
#CAFEKITSUNE 

https://www.instagram.com/explore/tags/cafekitsune/?hl=fr

