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VRAIE NATURE™ the werld's best pastry shop selection

proseniad by CACAD BARRY ——

LA LISTE DEVOILE SON TOP 1000 MONDIAL 2025
EN PARTENARIAT AVEC CACAO BARRY

La LISTE dévoile son classement 2025 des meilleurs restaurants du monde, consolidant sa position d'autorité dans
I'évaluation gastronomique internationale. Ce partenariat avec Cacao Barry, acteur de référence dans l'univers du
chocolat d'exception, illustre un engagement commun pour l'excellence et la créativité gastronomique.

Cette année, neuf établissements d'excellence, répartis dans sept pays, partagent la premiere place, reflétant la
richesse et la diversité de la haute gastronomie mondiale.

LES GAGNANTS DU TOP 1000 DES MEILLEURS RESTAURANTS DU MONDE 2025

Le palmares francais s'illustre avec Arnaud Donckele qui accede a la premiere place grace a La Vague d'Or a
Cheval Blanc Saint-Tropez, tandis que son restaurant parisien Plénitude, Cheval Blanc Paris, occupe la seconde
position.

Guy Savoy avec son restaurant éponyme conserve sa place au sommet du classement. Son entrée a I'Académie
des Beaux-Arts consacre officiellement sa cuisine comme une forme d'expression majeure.

Sur la scéne internationale, les Etats-Unis égalent la France en nombre d'établissements dans le Top 1000.
Le Bernardin a New York et Single Thread en Californie du Nord partagent la premiere place. Au Royaume-
Uni, L'Enclume de Simon Rogan atteint pour la deuxieme fois le sommet du classement. L'Allemagne voit
Schwarzwaldstube conserver son excellence, tandis qu'en Asie, Lung King Heen au Four Seasons Hong Kong
et Matsukawa a Tokyo dominent. En Suisse, Peter Knogl, au restaurant Cheval Blanc de I'H6tel Les Trois
Rois, s'impose au premier rang.

Le Japon est le pays le plus représenté avec 126 restaurants dans le Top 1000, suivi par les Etats-Unis avec 114
restaurants, la France avec 111 adresses et la Chine avec 109.
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LES PRIX SPECIAUX

Les Prix Spéciaux de La Liste offrent un regard complémentaire a son classement algorithmique, révélant une autre
facette de I'excellence gastronomique mondiale. Cette sélection éditoriale met en lumiére des talents émergents,
des innovations culinaires et des artisans d'excellence qui contribuent a enrichir le paysage gastronomique. Cette
année, une nouvelle catégorie "Show to table" célebre ces établissements ou I'ambiance et le public font partie
intégrante du spectacle, ou chaque client devient acteur de I'expérience : on mange, on déguste parfois, on s'amuse

toujours.

—  theworld’s best restaurant selection

PRIX SPECIAUX 2025

PRIX D'HOMMEUR

Récompense un chef pour sa carnere, ko fransmission, le rayonne-
ment de san héritoge

GEORGES BLANC, Georges Blane - Vennas, France

TALENTS DE LANMEE

Chef(fe)s les plus prometteurs(euses) de lannde.
GEMIE K\WOM & TIMOTHY FLORES

Kasama - Chicago, F tafs. Linis

DAMIEL TILINGER, ECK Restourant - Devin, Slovoquie
BESELE MOSES MOLOI

Gigl restourant - Johannesburg, Afique du Sud
SANTIAGO FERMANDEZ, MAZ - Tekyo, Japon
COLIME FAULQUIER, SIGMATURE - Marseille, France

TALEMTS PATISSIERS DE LANNEE

Sporasrivé par Cacac Barry

CI\-F{F;]; patisierle)s de restouran] qui crée, innove dans le
mande du sucré & foble.

Sélection internationale

TITOUAN CLAUDET, The Woodward Geneve - Genive, Suise
Selectian lacale - France

AURCRA STORARI, Hémicydle & Aura Dessert Dining - Paris

PRIX DELANOUVELLE DESTINATION GASTROMOMIQUE
Une ville, région ou pays, en plein esor gastronomique, biental
incontournable pout les gourmets

Sélection internationale, AMGLETERRE, représentée par:
CLARE SMYTH, Core by Clare Smith - Londres

SIMON ROGAN. L Enclume - Cortmel

JOSH & VICTORIA OVERINGTOMN, Myze - Hevingham
MARGOT HEMNDERSON, Rochelle Canteen - Landan

Sélection locale , France, PAYS MANTAIS, représenté par :

ERIC GUERIM & FELIX RIGAUD, Lo Mare oux ciseaus - Saini
Josme i

MATHIEU PEROU, Marsir de la Régate - Nantes

SARAH MAINGUY, Vocasme & Frela - Manles

LUCIE BERTHIER GEMBARA, Sépia - Mantes

PRIX DU CHANGEMENT

Spomerivé par BWT Diamend Mirerakized Water

Une persannclilté qui st fortement engogie pour imposer des
valeurs plus égalitaires, inclusives et bienveillantes en cuisine ou
dans le secteur.

ENRICO BUONOCORE, Langesteria Graup - Milan, liche
LUCIA FREITAS, Amas Da Term & A Tafona reskourant . A Confia,

Espogne

PRIX DE UINNOVATION

Sponserisé par Rungis Internstional kst

Un(e) chef(fe), restouraleur ou organisalion qui se réinvente en
créant de nouvelles opportunités de développement

Sélection internationale

ADITI DUGAR, Masque - Bombay, Inde

Seélection lacale - France

KE| KOBAYASHI, Kei - Paris

PRIX DE LA SOLIDARITE

PRIX DU RESTAURANT GASTRONOMIQUE FESTIF
Ercbluements milant speciade ef geihionome, accuellant avee
énargie, ékigance et atmosphirre, ef créant des expénences sociales
uniques od le thédire complite la gastrenamie.

KRASOTA, Viadimir Mukhin - Dubai, Emirals Arcbes Unis
AMAZONICO, Sandro Shva & Marlo Seco - Madrid, Espogne
WAGYU MAFIA, Hisalo Hamada - Tokys, Japen

TOMBO DEN, Lucos Group - Melbaurne, Austroke

BOEUF SUR LE TOIT, MOMA Group - Paris, France

PRIX DE LA RESPONSABILITE ETHIQUE &
ENVIROMNEMENTALE

Spensorish par BWT Diamond Minerakized Water

Unle) chef{fe), restourateur ou groupe qui o mis en oeuvre des
prafiques éthiques, durables el sebiduire ayant eu un impact au
sen de son ¢lablmerment ou dans so communaube.

Sélection internationale

EELKE PLASMEIJER & RAY ADRIAMSYAH. Lacavare MXT -
['HL Indeneie

Seélection locale - France

CHRISTOPHE HAY, Fleur de Loire . Blois, France

OUVERTURES DE LANMEE

Spenusaris par Lable

Reslourants qui eni réusi leur ouverlure el qui méritent d'ére
wllués

VYN, Daniel Bedin - Simrisharmn, Subde

MAISON BARMES, Dariel Boulud - Mew York, Clals-Unis
AlR, Matt Odands & William Goldfard - Singapour

BLACK SWAN, Vinnty Masal - Pékin, Chine

HAKUBA, Arnaud Danckele, Takuya Watandbe & Maxime
Frédéric - Pasis, Fronce

LA FERME DU PRE, Frédéric Anton . Fois de Boulogne, France

PRIX DE LAUTHENTICITE ET DE LARTISANAT
sponsorisd par s Bangue Transatlantique

Eloblissements e} cuisinier(e)s metant en vakeur ke palrimeine
culingire de leur régian ou de leur poys au fravers de leur
sarvir-faire, leurs produils ¢f des circuils courks,

Sélection internationale

7 MEHMET, Mehmet Akdag - Antalya, Turguie

Local selection - France

LES GRAMDS WFFETS, L owis Prival - Nﬂrl‘mnnr

TABLES A EXPLORER

Restourants qui méritent diéle découverts pour leur expérience
culingire unigque b rinlrr\pr\i}uﬁan de leur berosir,
Sélection internationale

NAAR, Prateek Sadhu - Kasauli, Inde

TSAGHKUNK RESTAURANT AND GLKHATUM, Arevik
Murh'rmym . Tm.g'nkunh, Armenie

ARCA, José Luis Hinostrora - Tulum, Mesique
SATOYAMAJUJO, Keko Kuwaking - Osawa, Japon
KANN, Grégery Gourdet - Portland, E tats-Unis

Locol selection - France

AUBERGE SAUVAGE, Thomas & Jemica Benady - Servan

i Prajet parié par unle) chef(fe), restaurateur ou arganisation qui MAISOM DULER. Pascale & Palrick Duler - Lendou en Quercy
s> permet de soutenir une communaulé ou une couse ARBORESCEMCE, Feélix & Nidia Robert - Croix
LS RASHMI UDAY SINGH, HOSPITALITY HOPE, Inde CIBO, Angelo Ferrigno - Dijon

o CATALIMA VELEZ, DOMINGO. Colamibie FAUBOURG DAIMANT, Alice Tuyet - Paris

LA COURTILLE, Mataba Crozon - Tavel
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PRIX D’HONNEUR - GEORGES BLANC, VONNAS, FRANCE

Georges Blanc, 81 ans, incarne plus d'un siecle et demi d'histoire
gastronomique de la Bresse. Bien que révant initialement d'aviation,
ce fils et petit-fils de grandes cuisinieres représente la troisieme
génération d'une lignée légendaire. "'étais un enfant docile avec des
parents tres affairés, mon pere était cafetier-limonadier-maire. Je
révais d'aventure et d'aviation, mais étre daltonien fut finalement une
chance", confiait-il au magazine “Entreprendre”. Depuis 1872, sa
famille fait rayonner la cuisine bressane, marquée par l'excellence
d'Elisa, "Meére Blanc", distinguée dans les années 1930 pour ses plats
emblématiques comme la poularde aux morilles et les ctes de veau
3 l'oseille. Major de promotion & I'Ecole Hoteliere de Thonon-les-Bains
et apres un bref passage comme steward chez Air France, il reprend
en 1968, a seulement 25 ans, les rénes de I'auberge familiale.
Obtenant trois étoiles en 1981 et l'exceptionnel 19,5/20 au Gault et
Millau en 1985, Georges Blanc développe un modele économique
unigue dans la gastronomie francaise, transformant progressivement
Vonnas en véritable destination culinaire. Visionnaire, il rachete une
trentaine de maisons du village pour créer son "Village Gourmand".
Son inspiration venait des conseils de Raymond Loewy, designer
industriel et client de ses parents, qui lui apprit que "la fidélisation
partait du réve présent dans l'assiette et se consolidait grace a un lieu
unigue, un environnement spécial."

TALENTS PATISSIERS DE L'ANNEE

SELECTION LOCALE - FRANCE SELECTION INTERNATIONALE
Aurora Storari Titouan Claudet

Hémicycle Paris & Aura Dessert Dining The Woodward Geneve

Paris, France Genéve, Suisse
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Aurora Storari et Claire Roger, Titouan Claudet et Claire Roger
Responsable Marketing et Communication

Barry Callebaut
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METHODOLOGIE LA LISTE

La Liste se distingue par sa méthodologie rigoureuse, fondée sur un algorithme sophistiqué analysant plus de 1100
sources, guides, journaux, magazines, feedback client, blogs. Cette approche permet d'établir une notation sur 100
points, intégrant les évaluations des guides gastronomiques, de la presse et des avis clients. Le systeme prend
également en compte les engagements environnementaux et sociaux des établissements, assurant une évaluation
complete et contemporaine.

L’APPLICATION LA LISTE

L'application La Liste s'impose comme un guide mondial de référence, recensant plus de 35000 restaurants dans
200 pays. Le nouveau systeme de récompenses attribue jusqu'a cing couronnes aux chefs, avec la distinction
supréme des "Cing Couronnes Prestige" réservée aux meilleurs chefs. L'application s'enrichit également de
fonctionnalités sociales, permettant aux utilisateurs de partager leurs listes personnalisées d'établissements favoris.
Disponible en neuf langues, elle classe les établissements en trois catégories : le prestigieux Top 1000 (3-5
couronnes), les établissements de haute qualité en argent (2 couronnes), et les découvertes locales en rouge (1
couronne).

La Liste integre désormais les 3000 meilleures patisseries mondiales et les 7000 meilleurs hotels. Cette expansion
majeure confirme son ambition de devenir la référence ultime du voyage gastronomique et de I'hospitalité de luxe.
Cette année, I'application s'enrichit de nouvelles fonctionnalités permettant de partager des listes et de visualiser
I'ensemble des restaurants autour de soi.
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Téléchargez gratuitement l'application La Liste disponible en 9 langues sur 10S et Android:
laliste.app.linl/download

Visitez le site internet Cacao Barry
Www.Cacao-barry.com

Visitez le site internet de La Liste
www.laliste.com/fr/

Rejoindre la conversation et partagez votre expérience :
e |nstagram @CacaoBarryOfficial
e Facebook https://www.facebook.com/CacaoBarry.fr.
e LinkedIn @CacaoBarry
e #CacaoBarry
e #lalistePastry

A PROPOS DE CACAO-BARRY®

Explorateurs de I'excellence de la saveur du cacao et défenseurs de sa diversité depuis 1842, nous partageons avec les
planteurs et les chefs toute I'expérience du fruit de cacao, de la nature a 'assiette. Grace a sa collaboration avec les chefs de
plus de 90 pays, Cacao Barry, forte de son héritage de la patisserie frangaise, propose une grande variété de chocolats aux
saveurs fines dont les fruits et les feves de cacao sont soigneusement sélectionnés dans des plantations exceptionnelles
d'Amérique Latine, d'Afrique et d'Asie. Le soutien pour le développement de communautés dynamiques de chefs est au
cceur des efforts de Cacao Barry pour inspirer les chefs a travers son influent réseau d'ambassadeurs et les 26 centres de la
Chocolate Academy dans le monde. Cacao Barry s'engage pour un avenir responsable et durable, avec I'objectif de proposer
des chocolats 100% durables d'ici 2025. Elle a déja atteint I'objectif d'avoir 100% de chocolats (et produits a base de cacao)
produits avec des feves de cacao approvisionnées de maniere durable en 2020. Grace a son engagement Thriving Nature,
Cacao Barry vise a assurer une croissance durable du secteur du chocolat a travers un mouvement qui inclut les planteurs,
la société civile, I'industrie, les gouvernements et les amateurs de chocolat soutenant le programme Cocoa Horizon. Cacao
Barry encourage tous les chefs créatifs, les experts et la nouvelle génération, a s'engager pleinement, a concrétiser leur
vision : a exprimer leur vraie nature.

www.cacao-ba rry.com


https://www.cacao-barry.com/fr-FR
https://www.laliste.com/fr/
https://www.instagram.com/cacaobarryofficial/?hl=fr
https://www.facebook.com/CacaoBarry.fr
https://www.facebook.com/CacaoBarry.fr

