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Le Guide MICHELIN Belgrade met en lumière 17 
restaurants dans sa nouvelle sélection 2023 

   

• Malgré les conséquences difficiles de la crise sanitaire, Belgrade 
continue d’offrir une proposition culinaire de qualité, ouverte sur 

l’international 

• 3 nouveaux restaurants font leur entrée dans la sélection du Guide 
MICHELIN Belgrade 

  

Michelin a le plaisir de présenter la sélection 2023 du Guide MICHELIN Belgrade. 
Dans cette deuxième édition, 3 nouveaux restaurants intègrent les 

recommandations du Guide, portant à 17 le nombre d’établissements mis en avant 
par les inspecteurs dans la capitale Serbe. 

« Malgré les difficultés engendrées par la crise du COVID pour le secteur de la 

restauration et du tourisme international, Belgrade fait preuve de résilience et 
poursuit sa progression. Nos équipes d’inspection ont pu constater avec 
enthousiasme une belle qualité dans les assiettes des restaurants recommandés, 

dont les propositions culinaires, empreintes de modernité et de diversité, font aussi 
la part belle aux traditions culinaires locales. Parmi les tendances observées, 

l’apparition d’influences internationales et de saveurs novatrices dans le répertoire 
gastronomique belgradois démontre la volonté des restaurateurs et de leurs 
équipes à faire de leur ville une destination gourmande à découvrir » a indiqué 

Gwendal Poullennec, Directeur International du Guide MICHELIN. 

3 restaurants font leur entrée dans la sélection du Guide MICHELIN 

Le METROPOLITAN GRILL, situé non loin du Musée d’Art Contemporain, dans 
l’enceinte d’une chaîne hôtelière internationale, met la cuisine méditerranéenne au 

cœur de sa proposition. Dans un ensemble totalement cosmopolite, mêlant les 



influences serbes, balkaniques et orientales, les plats à la carte seront au goût des 

palais les plus exigeants. 

Dans une ambiance musicale éclectique et avec une vue imprenable sur la 
ville, SKY LOUNGE décline une cuisine contemporaine aux saveurs 

internationales, mêlant influences asiatiques et saveurs méditerranéennes. Le 
choix de poissons y est excellent ! 

Au Twenty Two, perché au dixième étage de l’hôtel Metropol, dans le quartier 

universitaire, la cuisine est reconnue pour sa qualité et le bar à cocktail pour son 
raffinement. A l’expérience agréable s’ajoute une vue à 360 degrés sur la ville, 
donnant aux gourmets l’occasion d’un panorama incroyable sur le coucher de 

soleil. 

En plus de ces trois nouvelles adresses, tous les établissements référencés dans 
l’édition 2022 du Guide MICHELIN Belgrade sont reconfirmés dans la sélection 

2023. Parmi eux, Iva New Balkan Cuisine est de nouveau salué pour son 
excellent rapport qualité-prix et conserve ainsi la distinction Bib Gourmand. 

La sélection des restaurants recommandés par le Guide MICHELIN Belgrade 2023 

est disponible gratuitement sur le site Internet et l'application du Guide 
MICHELIN.  Elle rejoint la sélection d'hôtels du Guide, qui met en avant les lieux 
de séjour les plus exclusifs à ne pas manquer à Belgrade et dans le monde 

entier. 

Chaque hôtel du Guide est sélectionné pour son style, son service et sa 
personnalité d’exception (avec des formules qui conviennent à tous les budgets) 

et peut être réservé directement sur le site Internet et l'application du Guide 
MICHELIN. A Belgrade, découvrez des adresses idéales pour les jeunes voyageurs 
et les petits budgets comme le Mama Shelter Belgrade, ou encore des lodges de 

montagne comme le Viceroy Kopaonik, et des boutiques de créateurs 
comme Townhouse 27 et Hotel Indigo. 

Le Guide MICHELIN est une référence en matière de gastronomie. Il propose 

désormais une approche renouvelée et exigeante en matière de recommandation 
hôtelière. Rendez-vous sur le site du Guide 

MICHELIN https://guide.michelin.com/fr/fr ou téléchargez notre application 
disponible gratuitement sur iOS et Android pour découvrir les restaurants de la 
sélection et pour réserver un hôtel inoubliable. 

   

 

  

Sélection du Guide MICHELIN Belgrade 2023  

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATURKd15zCGdxHhdUZb464-2Fs6tET9L7nOt9fCdDaKz6VWWWEEJ-2Bf9Hr4pPwpeb-2Fm-2FJgCv8g7i8Vlar0MTwBGQcBk5QURwYGmnXMaa2cIDwMR2k-2B5pnY2DSFcfz56l3s-2Bpprrk3Dal9HlVto-2BViONXMPA7ypkbNMBIKRzDcaUFzLxplRmPH8JJYj7Bt5gA8zOPvDne5QwTXiwd-2Byt6IkEPb-2FiFE398KWj354G15nvZQOgO7lJjb_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhSIxijBrwlbQDpd8NZkNRDCfYWyGEbFOOO4i7h0TGpC4e93JOUbqpMxxelYhdDUunOB9H2RXEO5Fxzdim8U2-2FyZuIc9K604735ykAvYkAWeHMLGgD1HcI9xsOsgHMvoiG3CRsHjEy6MvtwGP-2BpSDKD1OZbyrfv7Juc7xO8jVv3vKdEtobM-2Bc77VewwJtrYwuJHhbLQRr7r96zgsEQv7oL9lSdX8BtcaTYZrwbTj9tw1Y-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATURKd15zCGdxHhdUZb464-2Fs6tET9L7nOt9fCdDaKz6VWW6GQQVLc6gmS-2BEz8y1xyxtbO0cLg68LccS5vG8bSPe2v6-2F92Iba40OknV-2B8rRySiEnasQoM4z6RHhg6HxjGTfimPQmciyZrSonzlqflt-2BAbpppXqD1yc9GM5G6Ue-2FJ02HliTmqrYp0hO3cJ0MQlIkEg-3D-3DDR-M_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhSIxijBrwlbQDpd8NZkNRDCfYWyGEbFOOO4i7h0TGpC4e93JOUbqpMxxelYhdDUunOB9H2RXEO5Fxzdim8U2-2FyZrobAIccdygOszS2ZpvrCTTKJid-2F66TAIdWlUPbzGQMSpKMofey-2F238sTmp1YZ-2BP5L2a56k6YMxfr4fjTkcjPMVQ3rKN38Vh7LgKgOtrFFHXui4RxUfQ8lIknLE3C-2B78Y3WBvFGKRtvrifdgs19psY-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATURKd15zCGdxHhdUZb464-2Fs6tET9L7nOt9fCdDaKz6VWWczofiz5JTMWcOBjv7Dz0Ii-2FTX7pF6nw2AdMg1kAA7HSz2BULHLAZpPODyYEMqrWkRBLzQYc5vaXKYe2Kvtn8itax5Vh7NNUGbZ1efPyWyzb1tGeXY2Pgucsl8nJZXKT-2B9q_m_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhSIxijBrwlbQDpd8NZkNRDCfYWyGEbFOOO4i7h0TGpC4e93JOUbqpMxxelYhdDUunOB9H2RXEO5Fxzdim8U2-2FyY94ujnUftZbccDJnjgkGK2HyPBQ2W1lDKzYCHmsWzL03Vyggk4D4ri4jssPaG1-2BaKU-2BIj9fhaJEaUoPE3tBFQnTHyCsCUdsrK48ytAGKV8qxbOBeTYwVqXJ1hsiizT8vrLpm7XdE2E4D2rKaXVb1YQ-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATURKd15zCGdxHhdUZb464-2Fs6tET9L7nOt9fCdDaKz6VWWQwfANdm6iQIc6FzUsL0sGHgPLqJC8oBmPCgPkgTnDQrts7t14OVxGchYq0hTU2FQTnG3kWH1Ku9p8rXzjby8nTvJvku-2BsUh6Wnf77a2KtixSlmMwYwEUCfHV70HlSn2wJxoeCe2NvTlgJhTR5wGCIoOQVh2M-2BgSjwsinvGyWejo-3DSo8o_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhSIxijBrwlbQDpd8NZkNRDCfYWyGEbFOOO4i7h0TGpC4e93JOUbqpMxxelYhdDUunOB9H2RXEO5Fxzdim8U2-2FyQ8b9tx7IBctbFM8s7F-2F3B9bpMlVJsSrV4Xf8WojNV5mVWecr4NtS2op3tnIKGj3Vek1MZ-2B7sDBSy3tWxsUPEtzhu0Z-2Flvspimgj-2BlMm4VBGHwXzMk256ObL3gjFdiqrDau7RIqwQ1SMbWSdfDfyXS8-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATURKd15zCGdxHhdUZb464-2Fs5IYqKG936OkLCt-2FC4N5bR759Yq_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhSIxijBrwlbQDpd8NZkNRDCfYWyGEbFOOO4i7h0TGpC4e93JOUbqpMxxelYhdDUunOB9H2RXEO5Fxzdim8U2-2Fyfn-2FtA2-2Ft61T7oA8RVX-2FFNkv2lLJrGlbejfapcQibIYXuFJDFIeCKczhb73F7ZPOeNTx5bG7-2BEXOWkq-2BlS89XTQ4aS2YdoHa9Y4xNNCxCXD4-2F5Up7J9K-2B8hHv3IczXhLHLy5BQUak4ex75hBGunp-2F8w-3D


Iva New Balkan 
Cuisine 

Bib Gourmand 

    

Bela Reka Recommandé 

Comunale Caffè e 
Cucina 

Recommandé 

Ebisu Recommandé 

Enso Recommandé 

Gušti mora Recommandé 

Homa Recommandé 

JaM Recommandé 

Langouste Recommandé 

Legat 1903 Recommandé 

Magellan Recommandé 

Metropolitan Grill Recommandé (Nouveau) 

Mezestoran 
Dvorište 

Recommandé 

Salon 1905 Recommandé 

SkyLounge Recommandé (Nouveau) 

The Square Recommandé 

Twenty Two Recommandé (Nouveau) 

  

A propos de Michelin 

Michelin a pour ambition d'améliorer durablement la mobilité de ses clients. Leader dans le secteur de la mobilité, 
Michelin conçoit, fabrique et distribue les pneumatiques les plus adaptés à leurs besoins et à leurs usages ainsi 
que des services et des solutions pour améliorer l'efficacité des transports. Michelin propose également des offres 
qui font vivre à ses clients des moments uniques au cours de leurs voyages et de leurs déplacements. Michelin 
développe aussi des matériaux de haute technologie destinés à de nombreux domaines. Basé à Clermont-Ferrand, 
Michelin est présent dans 177 pays, emploie 124 760 personnes et exploite 68 usines de pneumatiques qui, 
ensemble, ont produit environ 173 millions de pneus en 2021. (www.michelin.com). 
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