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Le Guide MICHELIN explore Vancouver
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«Aprés Toronto, Vancouver devient la deuxieme destination
canadienne a figurer au Guide MICHELIN

e Les inspecteurs du Guide MICHELIN sont déja en train de dénicher
les pépites gastronomiques de cette nouvelle destination

Michelin et Destination Vancouver annoncent le lancement du Guide
MICHELINe Vancouver, la nouvelle sélection du Guide MICHELIN. Vancouver peut
se targuer d’étre I'écrin d’une scene culinaire florissante ou des chefs bien établis,
mais également de jeunes professionnels désireux de parfaire leur art, exercent
leur talent. Engagées, les équipes des restaurants de la ville s'emploient a mettre
en valeur un large éventail de produits de grande qualité, notamment des fruits et
légumes, de la viande et des produits de la mer, produits localement et de facon
durable.

La premiére sélection du Guide MICHELIN Vancouver, qui sera dévoilée cet
automne, présentera les restaurants les plus remarquables de la ville, mais
distinguera aussi des professionnels d'exception. Les tout aussi fameux
gu’anonymes inspecteurs du Guide MICHELIN, décerneront les emblématiques
Etoiles MICHELIN aux restaurants proposant une cuisine particulierement
remarquable : en fonction de la qualité de leur offre, ces derniers pourront se voir
attribuer une, deux ou trois Etoiles.

Le Guide MICHELIN est également reconnu pour sa sélection de Bib Gourmand qui
met a I'honneur des établissements proposant une cuisine de grande qualité a des
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prix modérés. Enfin, la plus récente des distinctions, I'Etoile Verte MICHELIN, est
quant a elle attribuée aux restaurants qui sont les fers de lance d’une gastronomie
durable.

« Nous sommes ravis que le Guide MICHELIN fasse escale sur la c6te ouest du
Canada afin de faire découvrir au monde entier la scéne culinaire de Vancouver »,
a déclaré Gwendal Poullennec, Directeur International des Guides MICHELIN.
« Nos inspecteurs sont déja en train d'explorer cette nouvelle destination. C'est
avec enthousiasme qu'ils s'imprégnent des différents styles culinaires de
Vancouver et dégustent des plats préparés avec des produits exceptionnels dans
des restaurants a I'ambiance chaleureuse et authentique. La richesse artistique de
la ville est déja prisée par les touristes du monde entier, tout comme son identité
plurielle : d'impressionnants gratte-ciels y cétoient des espaces extérieurs propices
a I'évasion. Nous sommes tres heureux d'avoir I'opportunité de faire découvrir le
potentiel culinaire si prometteur de Vancouver a travers cette nouvelle sélection. »

Les inspecteurs du Guide MICHELIN sont déja a pied d’ceuvre. Ils effectuent leurs
essais de table dans le plus strict anonymat et payent leurs repas afin de ne pas
recevoir de traitement de faveur par rapport aux autres clients des restaurants
gu'ils visitent.

« La fusion des golts et des cultures, les influences provenant de la ceinture du
Pacifique ainsi que l'abondance d'ingrédients frais issus de la terre et de la mer
conféerent une saveur particuliere a la scene gastronomique de Vancouver », a
confié Royce Chwin, Président et PDG de Destination Vancouver. « Notre richesse
culinaire est depuis longtemps reconnue a I'échelle internationale et la sélection
du Guide MICHELIN Vancouver ne fait que confirmer la réputation de notre ville en
tant que destination gastronomique incontournable. Par ailleurs, nous sommes
treés fiers que Vancouver soit devenue la destination de prédilection de nombreux
jeunes talents prometteurs qui souhaitent faire leurs armes au sein de restaurants
Etoilés MICHELIN. »

La prochaine sélection Vancouver ne dérogera pas a la regle. Elle suivra la
méthodologie historique du Guide MICHELIN basée sur cing criteres universels qui
garantissent que la sélection de chaque destination bénéficie de la méme équité :
1) la qualité des produits ; 2) I'narmonie des saveurs ; 3) la maitrise des
techniques culinaires ; 4) la personnalité du chef exprimée dans la cuisine ; 5) la
constance entre chaque visite (chaque établissement est inspecté plusieurs fois
par an).



En effet, le Guide MICHELIN ne cesse de suivre |'évolution des destinations
culinaires a travers le monde. Afin de promouvoir l'industrie touristique de chaque
destination, le Guide MICHELIN collabore avec des Organismes de Gestion de
Destinations ou des offices de tourisme. Il convient de souligner que le processus
de sélection du Guide MICHELIN reste néanmoins complétement indépendant. Si
la sélection est déterminée par les inspecteurs du Guide MICHELIN de fagon tout
a fait impartiale, Michelin s'associe pour I'occasion a Destination Vancouver pour
les activités de marketing et de promotion de la ville.

La sélection Vancouver 2022 des restaurants rejoindra celle des hétels du Guide
MICHELIN qui met en avant les établissements les plus originaux et tendances a
Vancouver et autour du globe. Pour en savoir plus, visitez le site internet du Guide
MICHELIN ou téléchargez |'application gratuite pour iOS et Android. Grace a nos
partenaires OpenTable, Resy et SevenRooms, vous pourrez effectuer des
réservations et séjourner dans des hotels sublimes ou vivre une expérience
culinaire unique dans un restaurant d'exception.

Michelin au Canada

Les premiéres usines Michelin de production de pneus au Canada voient le jour en 1971, plus précisément a
Bridgewater et Pictou County, dans la province de Nova Scotia. Le Groupe est aujourd'hui un poids lourd de
I'économie canadienne dans le domaine de la mobilité durable grace a la fabrication de pneus mais également
en raison de ses diverses activités qui s'articulent autour du pneu et au-dela du pneu. L'entreprise emploie
actuellement 4 000 personnes au Canada. Au mois de mai, le Guide MICHELIN a annoncé que Toronto serait sa
premiére destination canadienne.

A propos de Michelin

Michelin a pour ambition d'améliorer durablement la mobilité de ses clients. Leader dans le secteur de la mobilité,
Michelin concoit, fabrique et distribue les pneumatiques les plus adaptés a leurs besoins et a leurs usages ainsi
que des services et des solutions pour améliorer I'efficacité des transports. Michelin propose également des offres
qui font vivre a ses clients des moments uniques au cours de leurs voyages et de leurs déplacements. Michelin
développe aussi des matériaux de haute technologie destinés a de nombreux domaines. Basé a Clermont-Ferrand,
Michelin est présent dans 177 pays, emploie 124 760 personnes et exploite 68 usines de pneumatiques qui,
ensemble, ont produit environ 173 millions de pneus en 2021. (www.michelin.com).

A propos de Destination Vancouver

Destination Vancouver est I'organisme de gestion de destination de cette ville spectaculaire située sur la cote
ouest du Canada, dans la province de Colombie-Britannique. Destination Vancouver compte plus de

800 membres de I'économie touristique de la ville et sa mission est d'assister I'industrie touristique de
Vancouver dans |'élaboration d'expériences et la création d'offres inoubliables a destination des visiteurs.
L'organisme est également chargé de promouvoir I'attrait touristique de Vancouver sur les marchés canadien,
ameéricain et internationaux. Une équipe constituée d'environ 32 employés a temps plein (un nombre qui
continue d'augmenter) et de prés de 200 bénévoles des services aux visiteurs ceuvre pour que la magie du
voyage opére aupres des habitants et des visiteurs de Vancouver. (destinationvancouver.com)



https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUWxO1eqLfOZwWkWnpXVzjbkfenPkKfFaJ8aj3ZmiMWeyDXfubL4WQ6qWuABtn6Y0AA-3D-3Dcr5D_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhN9mXUd6rYr4s6tsKRAET0QUnLwfEygQHBT5G99XDfNE1d72HTai2dBmIQ4c-2F58jQgOWeNC-2BhO6e3Q8M9zfq006xOtgDJkc8ivPxHxqJ9HOswo11rmXU3tp2fpzEEXc02McdUWtcmtROmpEacr6Qc-2BeFGKWb5ub2H8WG1Z3LywXb8Sln5nK-2Fx7pTtYk1ftYFUBtOeyM4cjiZB8W7jG6JIMThsePLGSjoq5t4NLhJR260-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=TeZUXWpUv-2B6TCY38pVLo9nz7odqXlb3s7teCZPEVt9a-2BGpF4yKddgyc-2F-2Bjg4TELthXe7_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhN9mXUd6rYr4s6tsKRAET0QUnLwfEygQHBT5G99XDfNE1d72HTai2dBmIQ4c-2F58jQgOWeNC-2BhO6e3Q8M9zfq000lxX8Tz4KZAHw0fdgSecT4rteEc3xUI4I5Sxe-2FcH58UWnckBYZDCln-2B7FG7fYY-2F9vvySvgD83fO7sZjwIWkSAT-2FO30Eh2ka1dPwtOi2V0-2B2RjJM8bGZGRP-2BZbtIfXDaAcq-2FItU4EFhxbHti59aUKGI-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=wbgxZTXbPNmZtzeGfIUQ-2Fdql6M7mo7u2CQuBXwT1Igc-3DRMQ9_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhN9mXUd6rYr4s6tsKRAET0QUnLwfEygQHBT5G99XDfNE1d72HTai2dBmIQ4c-2F58jQgOWeNC-2BhO6e3Q8M9zfq002YC3IIxjFnzoTCvdNbxXZtI9zu5CDyTV5Xko2w1UTCNGBtqdL-2BZp9qJy0X238-2BLtkNYcoU7eETiAUOhMZk4fprn0Kwv-2BBaGqPII6q0x4D9oNQUBFZWLqF-2BPmQ1ldt4bIxI3Rti1DNkCjNvJQnSZq1k-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUX2BtUKRyo63I8WW0eS8iwfP5bqK9-2FubRkJu4DuBnoC0mTZk_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhN9mXUd6rYr4s6tsKRAET0QUnLwfEygQHBT5G99XDfNE1d72HTai2dBmIQ4c-2F58jQgOWeNC-2BhO6e3Q8M9zfq002M5dzOzLZAWOVNkgyvFg7t9kBru9h6-2BUUbyheeCdDpWXrxwPVg6eNzg-2F6gTS8O6HMHnGx-2B78fomNYb6qHBe-2FsTnRrCIbVMxZRcbFhTN1U8a8rgEGKBoYDWdrUaDwNzwvOH7XfPW5sFW5VOQA85xFqM-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUSWdm7uOhe6gEQnU7mOKp7g7CwJed6bxpCuWfv-2F6Br2GjvR0UnJ9i1pVwtLoGNhirKTjNSP9xThkmEE5fzAZE40-3DEOTu_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhN9mXUd6rYr4s6tsKRAET0QUnLwfEygQHBT5G99XDfNE1d72HTai2dBmIQ4c-2F58jQgOWeNC-2BhO6e3Q8M9zfq007iVS1uzp-2BqZ7J5hbg7jsw-2F3eve2ZUaICoUhReBZaFgzZLFoURtEJvstSlSJTkBHZmjvLmU2ppn2TNxfIqK5zX70rElEAXuG1tiLvO8FOAP6actFGUAbNz4oVdkrfD5ptFn0UlWhrXRrwpUYXgfkOJs-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=TeZUXWpUv-2B6TCY38pVLo9rpdaSivE5zXCfojOwVJvNY-3DLKZm_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhN9mXUd6rYr4s6tsKRAET0QUnLwfEygQHBT5G99XDfNE1d72HTai2dBmIQ4c-2F58jQgOWeNC-2BhO6e3Q8M9zfq0024hqYvyuSLWw-2FRukjNGtGtm3tSGVG1sQzZs-2BahYkQg64kbNKP8rLE0X-2BI0ub7dOVqkKLR68KIx6oI0-2BaZhnTjCo833srqGyLhfzruh0cj-2BZpRawKeHDrSJg-2BoWY4egZ4xiyCnOPI-2B1NrEXsjjZjKn0-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=TeZUXWpUv-2B6TCY38pVLo9pHKcxJ7eJh9Fg89aSlvxzosArvv3hFEjM6zoagWXjPOg3Ff_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyVMYOV4AUQUwCMnBHH0bIjqYOIgEyaYcKBO8SbOncFAhN9mXUd6rYr4s6tsKRAET0QUnLwfEygQHBT5G99XDfNE1d72HTai2dBmIQ4c-2F58jQgOWeNC-2BhO6e3Q8M9zfq002ERBQfNocqr-2F4s-2F9o9XsMScTjrsz812KFAOgkbxzv47f-2F2KPu91VJkYSh8UYT-2FOFOx3-2Bf57tDSpdNvEJMFqt7zh-2BYwxWi5L2NAwQevbK-2FTXrGv57BPPSqnnLRuLPTm6HmDIIKr-2FlSS5SWNtD1qM7Q8-3D

