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Ouverture d’un nouveau restaurant La Boucherie a

Mirambeau

Vendredi dernier a Mirambeau, le nouveau restaurant La Boucherie a servi ses
premiers clients de la commune de 1 500 habitants en Charente-Maritime (17).

Cet établissement flambant neuf de 95 couverts et
110 places en terrasse saura régaler les amateurs de
bonnes viandes et de plats gourmands, le tout dans
une ambiance joviale. Situé stratégiquement sur le
parking du Super U Mirambeau le long de la
départementale 137 et a proximité de la sortie n°37
de I'A10, la nouvelle équipe de neuf personnes,
toutes embauchées en CDI, se fait déja un plaisir
d’accueillir les habitants de la Sud Saintonge et du
Nord Gironde ainsi que les personnes de passage,
attirées par la bonne table et pouvant bénéficier d’'une

halte de recharge pour leurs véhicules électriques grace aux 15 bornes disponibles.

—

Deux associés franchisés sont a la téte de ce
restaurant : Xavier Roussard, exploitant du
restaurant, et Julien Gervais initiateur du projet.
Ce dernier, multi-entrepreneur local est
également le patron du Super U Mirambeau.
Depuis 2015 il s’inscrit en « facilitateur de
projets » pour permettre [l'implantation de
nouveaux services. Dans cette zone sont

présents : pharmaae pole medlcale bureau de poste, maison France Service, salon
de coiffure, institut de beauté, opticien, micro-créche... Pour développer l'attractivité
de cet environnement commercial il ne manquait qu’un restaurant. Initialement cette
cellule était destinée a accueillir des entrepreneurs locaux qui se sont découragé a
cause du contexte sanitaire lié au Covid. Julien Gervais a donc décidé de prendre le
relais en choisissant de se tourner vers le groupe des restaurants La Boucherie.


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUbiExz7KVIgyZQ-2Bt-2BggIss-2B2iLL8zZ7Mdes7iHkuFiqzlcUTkSyQ1UtQUq8MI2q2qFi27ReCYvlUQaMxNp5uI3Mout4n7ys1vU1PAVw5s4-2FvSEd6uogCsvesGT4VjAGde9dlV6phdVrmH4JFj6eMFSXKWx5ss4DQNf2YaeeLcWtVWKVeVRi9-2BWFWXBK6DGjB3A-3D-3Dma4q_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyTt64ouSsOLDfjaoE5FTUt2-2BoidYujzUvfIxWctHjqJDcikqEBygV10CY8Ey3Lt9ondAm2SC-2BJs3vdM44pmd1mmpqlqwpsMSAwmoh4RGM8gfQRw2qQHzyTvayN9C2Iywq8fthSEWP9gOdQ5FkpmwvJHgKUzpafdsk4ZuW5ZeQBRWu2HNXsLsJI91cCWFZC8FVPyOsj-2BStSjENFQbTlU9PQvHnfv7eD7m0hlgdMl2m4N3lEyQ5JfG-2Fqt-2FGjTa60OA2340MSU3G5eUUg-2BcgX4Vudo-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUbiExz7KVIgyZQ-2Bt-2BggIss9vnGwv0gVkVY1Jz7up7rb-2F50OLSR0-2B-2F-2BuKIEUpELSTpew4KjSjoMcSgf3mPaCwczBDwvySnoa2vE-2FHEnwnThBpEk80HX3oFGr-2B-2BM2JBJEAOqMgqyO-2BDKKtMMqa18G6yQ6y5UoZEusoYwPcf1Ou8Z-2FCwQHzHdHS2hr6DU09-2FqrJNr-2F2T5wYg2P6KLdI4xEtUIE-3DLT19_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06MtGu74mA-2FyjVDBIrM5dnLTgs8WtTm-2FKxnyizTdNu1XyTt64ouSsOLDfjaoE5FTUt2-2BoidYujzUvfIxWctHjqJDcikqEBygV10CY8Ey3Lt9ondAm2SC-2BJs3vdM44pmd1mmpqlqwpsMSAwmoh4RGM8gfQRw2qQHzyTvayN9C2IywqxA6ALKFaD2xgP0czHBKLF-2FrksonBdRMSBZH5OU4qV3n4xdmmip19pS5LiD02wq6TpGg4veeWnVFpfZnArXhjZVG5FqJfUXQzipaU2y9IsJN1WSrjwKqFDxGcprlXWqG13eFW2zBRphptJA-2FvJxOoaw-3D

Pourquoi avoir choisi I’enseigne La
Boucherie ? « Quand jétais étudiant a
La Rochelle j'avais 'habitude d’aller déjeuner
au restaurant La Boucherie des Minimes avec
mes parents quand ils me rendaient visite
certains week-ends. » se souvient Julien
Gervais. « J’ai tout de suite été séduit par
I'ambiance, la qualité, le service, le concept
global... Ca m’‘a marqué dans ma vie
d’étudiant ! C’est pourquoi jai contacté les
équipes du groupe pour les rencontrer,
entamer les études de marché et me lancer ! ». Initialement, Julien Gervais devait
exploiter I'établissement, et c’est au moment de recruter un Directeur qu’il rencontre
Xavier Roussard. Ce dernier fort d’'un parcours de franchisé et développeur pour La
Pataterie, s’est naturellement lier au projet. « Il y avait une vraie complémentarité
logique entre lui et moi. Il a donc pris part a la création de la société et va exploiter
I’établissement en solo a moyen terme » nous explique-t-il. « Xavier a apporté toute
sa compétence et sa tres riche expérience en restauration, moi le local avec un loyer
trés accessible, et La Boucherie le concept qualitatif et son accompagnement ».

Du c6té de l'assiette, laqualité de laviande
reste la priorité. Les restaurants La
Boucherie disposent de leur propre atelier de
découpe et daffinage historiquement
implantés a Brive-la-Gaillarde, gage de
qualité¢ et de tracabilité! L’'occasion de
découvrir de savoureuses pieces maturées
comme la cbte de beeuf persillée, mais aussi
plus simplement des salades gourmandes,
des desserts généreux, des burgers ainsi que
du poisson et des plats du jour renouvelés
quotidiennement. Le restaurant dispose d’'un beau choix de vin notamment au verre,
servi a température idéale grace a sa belle cave.

RESTAURANT LA BOUCHERIE de MIRAMBEAU
109, Avenue de la République, 17150 Mirambeau
Réservation au 05 46 49 69 96 ou mirambeau@la-boucherie.fr

OUVERTURE 7 JOURS SUR 7
Du lundi au vendredi de 11h45 -14h et 19h30-21h30
Samedi et dimanche de 11h45 - 14h et 19h00-22h30

FACILITES
15 bornes de recharge pour véhicules électrique, parking, wifi,
espace enfant, facilités bébés, terrasse
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A propos des restaurants La Boucherie

Les restaurants La Boucherie, spécialistes de la viande, sont nés en 1974 et se développent en
franchise depuis 1997. Aujourd’hui I'enseigne compte 145 restaurants en France métropolitaine, dans
les DOM-TOM et a I'étranger. La Boucherie est propriétaire de son propre atelier de découpe et
d’affinage qui garantit la tracabilité et la qualité de la viande, de sa plateforme de distribution, de son
centre de formation ainsi que d’'une unité de création des recettes.




