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Nouveaux propriéetaires pour le restaurant La Boucherie a
Pornic

Pour Cathy Caullier et Marc Bloquet, une page se tourne et une nouvelle commence avec la
reprise du restaurant La Boucherie de Pornic. Le 18 octobre, les anciens propriétaires du
Cadran sur le port de Pornic ont rouvert le restaurant du Centre Commercial Améthys.

Situé dans la zone d’activité a proximité du
magasin E.Leclerc, le restaurant bénéficie d’un
emplacement de choix pour accueillir ses
clients. Ceux-ci pourront faire une halte a La
Boucherie entre deux magasins, entre amis,
collégues ou en famille pour partager un bon
repas. Au menu ? Des plats traditionnels de la
gastronomie francaise tels que le pot-au-feu,
des viandes grillées de qualité, spécialité de
l'enseigne, des burgers et salades
gourmandes, des plats du jour et des
suggestions variés.

Il'y a 30 ans, Cathy et Marc se rencontraient a
I'Ecole Hételiére et leur hlst0|re autour de Ia restauration débutait. Aprés une expérience chez des
indépendants chacun de leur c6té, ils ont décidé de commencer leur vie professionnelle commune
avec la gestion du bar-restaurant du Club House du Golf de Dieppe. Pendant cette période, la famille
s’agrandit et avec elle I'envie de faire une pause pour se recentrer sur leur vie familiale. C’est ainsi
qu’ils quittent la restauration pour une maison de la presse qu’ils vont gérer pendant 10 ans. La
restauration dans I'ame, ils quittent Dieppe en 2013 pour s’installer a Pornic ou ils acquiérent un bar-
restaurant sur le port, le Cadran. Aprés 6 ans et demi a la téte de I'établissement, les deux dynamiques
entrepreneurs, clients de La Boucherie, se lancent dans une nouvelle aventure, « C’est une opportunité
qui s’offre a nous dans la restauration et surtout sur Pornic, que nous ne souhaitons pas quitter car
nous aimons cette ville. La clientéle pornicaise est agréable et sympathique » souligne Cathy. lIs se
retrouvent a la téte d’'un restaurant franchisé pour la premiére fois dans leur carriére, « La franchise a
un co6té rassurant et facile pour nous: certains aspects rébarbatifs, notamment administratifs,
techniques, Iégaux et marketing, sont travaillés par le groupe. Nous avons ainsi un support pour nous
concentrer sur notre métier de restaurateur » explique Marc.

Cathy et Marc ont effectivement a cceur de faire passer de bons moments a leurs nouveaux
clients, « Nous allons proposer un véritable accueil pour faire plaisir aux gens et pour qu’ils passent de
bons moments chez nous » s’enthousiasme Marc. Tous les deux sont trés investis dans leur restaurant
et travaillent avec leur équipe en cuisine et en salle. Celle-ci est constituée d’'une partie de la
précédente équipe déja en place, mais aussi du responsable de salle de leur ancien établissement, et
de deux nouvelles recrues. Cette équipe dynamique et souriante se tient préte a accueillir les clients 7
jours sur 7 de maniére chaleureuse et conviviale. Le restaurant peut accueillir 75 personnes en salle
et jusqu’a 30 personnes en terrasse. « C’est un nouveau projet qui se concrétise pour nous et nous
avons a coeur de donner le sourire a nos clients dans une bonne ambiance. Nous les invitons a venir
écrire avec nous une nouvelle page de notre histoire » concluent Marc et Cathy.
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