
 

 

 

   

  

Bonjour, 

  

Maye Cissoko, Chef talentueux du restaurant Logis Hôtel Burnel et la Clé des 
Champs vient de décrocher sa première étoile Michelin.  

  

Le Chef avait été précédemment récompensé en intégrant la sélection 2024 des 
Tables Distinguées. Cette sélection de chefs prometteurs sont découverts par Gilles 
Goujon, Chef triple étoilé Michelin et Meilleur Ouvrier de France, et son jury d’experts 
gastronomiques. Ces derniers ont su percevoir en Maye Cissoko un talent culinaire 
que ne demandait qu'à s'épanouir. Le Groupe Logis Hôtels, accompagné de ses 
critiques gastronomiques, l'a donc accompagné et soutenu, pavant ainsi la voie de 
cette nouvelle consécration étoilée.  

  
 

   

 

  

  

"La cuisine de Maye Cissoko se distingue par un soin méticuleux et une intelligence 
gustative inégalée. Chaque plat est une symphonie de saveurs, savamment 
équilibrée, subtile et presque irréprochable. Grâce à une maîtrise exceptionnelle des 
produits et des cuissons remarquables, ce chef talentueux élève chaque repas au 
rang d'expérience culinaire inoubliable. En tandem avec sa femme, il promet 
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d'emmener cette table étoilée vers de nouveaux sommets, au grand plaisir des 
gourmands et des gourmets" affirme le jury d'experts gastronomiques.   
 

   

La créativité des mets de Maye Cissoko sont  à découvrir à la table du Logis Hôtel 
Burnel et la Clé des Champs, à Rouvres en Xaintois dans les Vosges. 
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Nous nous tenons à votre disposition pour tout renseignement complémentaire ou 
échange avec le Chef. 

 
  

   

 


