
 
 
Bonjour, 

À l’occasion d’une conférence de presse organisée hier à Paris, Degré Zéro annonce sa 
3ème édition, qui a lieu le lundi 8 février 2026 à Paris, Maison de la Mutualité. 

Inscrit désormais au cœur de l’écosystème Sirha Food, Degré Zéro s’intègre dans une 
stratégie globale : accompagner la montée en puissance des nouvelles cultures du 
liquide et offrir aux acteurs du No/Low de véritables leviers de croissance, en France 
comme à l’international. 

Cette opération intègre deux événements majeurs à l'écosystème Sirha Food : 

1. Degré Zéro : l’unique salon BtoB dédié aux boissons No/Low, essentiel pour le 
secteur CHR (Cafés, Hôtels, Restaurants). 
  

2. TastyWines Meetings : conventions d'affaires BtoB qui renforcent l'expertise 
Vins/Spiritueux et les synergies internationales. 

Pour décrypter la révolution du No/Low - segment répondant à une demande de 
consommation responsable, saine et inclusive - Sirha Food dévoile le Baromètre Degré 
Zéro 2025. Réalisée en partenariat avec le Collectif du Vin No/Low, cette étude 
nationale est la seule à mesurer l'évolution de ce marché et à fournir aux professionnels 
des informations clés pour adapter leurs offres. 

Pour découvrir le baromètre Degré Zéro 2025 dans son intégralité : cliquez ici. 

Le salon Degré Zéro confirme par ailleurs son succès et prévoit un fort déploiement 
pour 2026 : 

• L'édition Parisienne (8 février) est en forte croissance avec 100 exposants 
présents et l'introduction de nouvelles catégories comme les boissons 
gastronomiques et fonctionnelles. 

• Développement régional : lancement de deux étapes à Marseille (20 avril) et Lyon 
(19 octobre), qui renforcent le référencement des produits No/Low sur des 
temps forts de marché. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCxCfnF-2BQF3mmgzNwx8K6IyF9rzpW2bXEfXaCU4H3TOdWnuAJM6JwB-2BiZGBIfnF801w-3D-3DG9ka_OXlOzE11kGdscZ8QSIkXmkXLXBWR9c5BWgD9AnxR2u83Q338KNUtHYyWw1zwp4H3eEB-2BcbXCYqIODXInIAlAFHBJwD-2BtYQ9oKr32qSBgamC4Ed13-2FAYWh8pzAu5T-2FcknjMXrVwpuv3Rx421oQ5803lUGoXqhxgtaNRSSmfEcS9dxhpGelw-2Fi8XxR-2FlDXaehWYxprZYzcSlmuW95nbgAGSIlOfjpfuS-2BJIgCdfuiYZqTafm7uPVMj7Sl7y0im2QxwONtKdMAbdNQhWB1q1WxfnwX3j1HdGGfixPDOPuc5P66M2RolLPEg6-2FqIeFtQiYBQtuxu73h0X967lmvURY9KFw-3D-3D


• Expansion internationale : les acteurs du No/Low auront accès aux TastyWines 
Meetings, leur ouvrant les portes de nouveaux marchés clés comme l'Asie et les 
Amériques.  

Degré Zéro s’affirme comme le rendez-vous stratégique où producteurs, 
distributeurs, importateurs, restaurateurs, prescripteurs et marques se retrouvent 
pour explorer l’avenir d’un secteur No/Low en pleine évolution. 

Pour consulter la Fiche d’Identité Degré Zéro 2026 : cliquez ici. 

 

 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC4KeTYFkwqm0HdMdaSzJl-2FCW47QfAhpQ87G5BXGb-2F6JGQTaLjuTVvUcLS-2F8wSij2mhDUO4zQp1sKVQw5M9Cnov8UlB5Gf-2FFPwriHEhS9Y4RVT0SLM8KWH-2FNSV08sF-2FY84g-3D-3DpXwZ_OXlOzE11kGdscZ8QSIkXmkXLXBWR9c5BWgD9AnxR2u83Q338KNUtHYyWw1zwp4H3eEB-2BcbXCYqIODXInIAlAFHBJwD-2BtYQ9oKr32qSBgamC4Ed13-2FAYWh8pzAu5T-2FcknjMXrVwpuv3Rx421oQ5803lUGoXqhxgtaNRSSmfEcS9dxhpGelw-2Fi8XxR-2FlDXaehWYxprZYzcSlmuW95nbgAGSLUhrCNAOGK0Oygxp6qTApzfAbFSWuZqTbStdKl4o6QO2B4gnpfnw0K88dSn7siTzK7OmuvHJbePzHO6OUGoHf2SsIiQSwklyMY-2F67-2BYllaiopvyqx8edeEjtAtYKijfSg-3D-3D

