
Après plusieurs éditions au Mexique, les sélections Americas de la Coupe du 
Monde de la Pâtisserie et du Bocuse d’Or prennent place pour la première fois 

au Chili. Le Metropolitan Santiago, centre des congrès géré par GL events, 
organisateur des concours, accueille ces deux compétitions culinaires 

internationales valorisant les meilleurs chefs pâtissiers et cuisiniers des 
territoires américains, les 13 et 14 juillet 2022. 

 

Avec plus de 4 300 km de côtes bordées par l’océan Pacifique et une grande 
diversité climatique, le Chili dispose d’un patrimoine culinaire riche de ses 

produits de la mer et de ses cultures maraîchères. Deuxième producteur mondial de 
saumon, derrière la Norvège, et important cultivateur d'avocats, de raisins et de 

framboises, ce pays hôte est également prometteur sur la scène gastronomique.  

Pour cette édition 2022, la sélection Americas de la Coupe du Monde de la 
Pâtisserie ouvre ses portes aux pays d’Amérique du Nord. Le mercredi 13 juillet, 8 
équipes s'affronteront durant 5 heures d’épreuves. Par ordre de passage : Canada, 

Mexique, Colombie, Brésil, USA, Equateur, Argentine, Chili. Les trois meilleures 
d’entre elles rejoindront les 6 équipes déjà qualifiées pour la Grande Finale de la 

Coupe du Monde de la Pâtisserie (Danemark, France, Italie, Japon, Royaume-Uni et 
Suède) lors du Sirha Lyon en janvier 2023.  



 

Le jeudi 14 juillet, le Bocuse d’Or Americas, présidé cette année par Sebastian 
Salas (président du comité gastronomique du ACHIGA - association chilienne de la 

gastronomie), prendra le relai sur la scène du Metropolitan Santiago et verra 
s’affronter 8 pays (par ordre de passage) : Guatemala, Canada, Colombie, Bolivie, 

Mexique, USA, Chili, Equateur. À l'issue de la compétition, le jury, sous la présidence 
de Davy Tissot (Bocuse d’Or 2021), qualifiera les 5 meilleures équipes pour 

participer à la Grande Finale du Bocuse d’Or, elle aussi prévue en janvier 2023 lors 
de la prochaine édition du Sirha Lyon. 

 

  



 

 
 

 

 


