
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

B O CCA 

- Dossier de presse - 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

èperèrarago, Panorrovoile 
 

- B O CCA NISSA - 

 

En lieu et place de l’institution le Hussard, bien connue des 

Niçois et des Niçoises, avec son emplacement idéal à 

l’entroyt à deux pord de mer,cca 
 

révtva prttelles 
 

asttes, rooftop luxuriant eye. 
 

 

Pard,s piliert, Jean Vort, est 
 

un enfant du pays et voue un amour sans limite à sa 

ville d’,earr 
 

joyeuse, vivante, cosmopolite et ensoleillée. 
 

 

Avec seères, Jean-François Mort Charles 
 

Dro, il crccsa. Présa. 

B O CCA NISSA 



 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

- À la bouche - 
 

Une cuisine méditerranéenne 
 

sans frontières. 

 
 
 

A table, on partage tout ! Bocca mijote une 

cuisine génére, srontières, sures, à partir de bons 
 

produits frais cuisinés avec amour. Multiculturelle mais 

toujours profondément ancrée dans la Méditerranée. 

 

A la carte par exemple : farandole de tapas et de plats 

de riz grilléés comme ce « Riz du Pêcheur » agré de 

psons locage, 
 

pêchée chaque matin dans la Baie des Anges : toute la mer 
 

dans un plat. 
 
 
 
 
 
 
 

 



À LA BOUCHE 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Mais aussi de la vraie cuisine de pays, à commencer par les 
 

indétrônables farcis niçois ou les raviolis à la daube. Sinon, 
 

pour voyager, la tortilla fondante et délicieuses croquetas au 
 

chorizo de Salamanca. Ensuite, une échine de cochon confite 
 

u un Ftto d’éperlans ealamarrits. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Pos autres : Burratesque (jusqu’à 1k 
 

partager, œuftt, tours, 
 

deons produité.ts de partage qui 
 

transcendent les origines et les genres à arroser 

sans moation de grandeopails e 
 

ande carte de rosôte. 



 



 

- À l’œil - 
 

Une maison de ville luxuriante 

 
 
 

 

Bocca – n . m . - Zone d’habitation s’apparentant à un 

verger alimenté par une étendue d’eau . Oasis . 

 
 
 

 

Le décor de Bocca est signé du Studio interne de 
 

décoration et d’architecture d’intérieure de 

Panorama Group,udioP.s l’entrée, le coégétalisé 
 

s’éclairt annonce les cos… 

 

Chez Bocca, les matériaux bruts sont rois : le bois, les pierres, 

les s enduits à la chaux marmorino réaliséAtelier 
 

Follaco révesprit du sud chaleur, réveillé 
 

par quelques touches arty et locales comme cette grande 
 

fresque murale dessinée par l’artiste Flore Peillon ou encore 

les amiques brutes,s sur mear la 
 

niçoise Lisa Cousin. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Avec son rooftop végétalisé de 250m²,CCffr 
 

d’ur ou de toureau jaraché de Nice, 

À L’ŒILparfait de cool et bohème, comme une hacienda 2.0 luxuriante en plein cœur de la ville. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

- Dans le cœur - 
 

Un été sans fin 

 

 

erouturnée en continu et le squ’ccst 
 

l’essù l’on vient séfoute heure. 
 

ande ville de la Côte d’Azur,ansforma 
 

il ne manquait pas grand-chose pour faire de Nice la 

nouvelle destinatoute urgté.ccend lui 
 

offuvelle expooestyle vibre, en ligne 
 

avvait le succès de sperèrarago : 
 

un restaurant de partage, festif et convivial, un lieu de vie unique. 
 

 

Bocca est là ! 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

DANS LE CŒUR 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

BOCCA 
 

Ouverture été 2020 
 

3 rue Saint-François de Paule, 
 

06300 Nice 
 

https://www.boccanissa.com 
 

 farago.club 

 
 
 
 
 

 
 

 


