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C H A M P A G N E 
 

Etienne	Eteneau,	
CHEF DE C AVES  
 

C’est en Occitanie, au milieu des vignes de grenache et 
de muscat près d’Olonzac, dans l’Hérault, qu’Etienne 
Eteneau passait ses étés, dans le mas de sa grand-mère 
chérie. C’est à elle qu’il attribue sa carrière d’œnologue, sa 
passion pour la culture de la vigne et l’élaboration du vin. 

 
Le Chef de Caves se souvient avec émotion de la fierté de 
se voir confier très tôt la responsabilité d’aller choisir à ses 
côtés une bouteille à la cave, et des discussions familiales 
passionnées dès l’ouverture du vin. 
Il veille désormais au destin des flacons d’Abelé 1757 et 
est le gardien du temps. La fonction est taillée sur mesure 
pour cet homme réfléchi et calme. 

 
Connaisseur et parfait technicien, Etienne Eteneau est passé par toutes les étapes et 
pratiques nécessaires à étendre son champ de compétence d’ingénieur agronome. 
Vivre de l’intérieur ce que la Nature offre à l’extérieur. Il a ainsi commencé à palisser les 
vignes d’un viticulteur à Monbazillac. A faire ses premières vendanges sous la chaleur 
écrasante de la fin d’été 2009. A effectuer ses premières vinifications à Banyuls-sur- 
Mer où il veillait jusqu’au petit matin au mutage des vins doux naturels. 

 
La Champagne l’appellera en fin d’études au service Technique et Environnement 
du Comité Champagne, pour y travailler sur la météo des sols et comprendre 
intrinsèquement le fonctionnement de ce terroir patrimonial et historique, façonneur 
de vins uniques au monde que le temps bonifie. 

 
Il s’envole ensuite, d’abord en Australie dans l’état de Nouvelle-Galles du Sud où il 
apprend l’approche exigeante des vins du Nouveau Monde aux côtés d’un winemaker 
poussant la méticulosité à l’extrême, allant jusqu’à demander à enlever au cure-dent 
les pépins de raisin coincés dans la cage de pressurage ! 
Puis, à son retour de Californie où il œuvrait au sein d’un grand élaborateur 
d’effervescents, il prend dans un premier temps la responsabilité des caves et du 
tirage puis la direction opérationnelle du vignoble au domaine Vranken – Pommery. 

 
Sa forte empathie et compréhension du métier de vigneron le poussent à rejoindre en 
2018 le modèle coopératif de Champagne Nicolas Feuillatte. Animé par un souci de 
respect et d’excellence, Etienne Eteneau prend maintenant la responsabilité des caves 
d’Abelé 1757. Il apporte avec lui ses souvenirs d’enfance, son expérience et sa sensibilité 
pour inscrire chaque cuvée Abelé 1757 dans la minutie et la permanence du temps. 
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