
À propos de Big M 
Big M, pionnier de la street-food a été lancé en 2019. La marque compte 54 

restaurants Big M à ce jour en France. Une vingtaine d’ouvertures prévues par  

an, dont un futur déploiement à l’international. Big M c’est 2 co-fondateurs, 

forts d’une longue expérience entrepreneuriale : Mehdi et Yaniss, et 1 esprit 

innovant pour concocter de nouvelles recettes ou enrichir la gamme des 

produits proposés au menu ! 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

Big M : la streetfood made in France qui a le goût de 

l’innovation. 

Acteur phare de la streetfood sur le territoire, né à 

Bondy en 2019, Big M, n’en a pas fini de réinventer le 

monde du burger. Ses créateurs, deux gourmands 

voyageurs, ont choisi dès le départ de réunir en un seul lieu 

toutes les recettes de burgers, issues des enseignes 

classiques du secteur. Le duo d’entrepreneurs ayant le goût 

de l’innovation, a encore une fois vu les choses en grand 

pour ses fans : le lancement des Wraps Curry ou Tandoori, 

révolution dans le monde de la streetfood et clin d’œil à 

l’esprit voyageur des fondateurs. 

Qui dit grand dit MENU WRAP DOUBLÉ, avec au choix 4 

accompagnement possibles : 4 NUGGETS, un CHEESE M, un 

BIG, ou un GEANT. Le tout avec des frites croustillantes et 

une boisson (à partir 10€). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Curry ou tandoori (il en faut pour tous les 

goûts  !),  le  wrap  de  Big  M  revendique  son 

accent indien.      Une fois sorti de son emballage, 

on comprend rapidement que  le  mode  voyage 

est  activé…  Une  galette  de  blé,  du  blanc  de 

poulet mariné au curry ou  épices  tandoori,  le 

tout préparé avec soin et agrémenté par  une 

sauce dont Big M a le secret, sans  oublier 

quelques feuilles de salade pour la  fraicheur. 

Après les yeux, le palais a droit aussi à l’évasion 

et c’est clairement ça qu’on M ! 

 

Le WRAP : emblématique de la 
streetfood préférée des français 

Mehdi, co-fondateur de Big M, l’explique bien : 

Aujourd’hui, le burger, depuis plusieurs années, est rentré dans les mœurs culinaires. Les 

acteurs du secteur innovent sans cesse pour réinventer les recettes, proposer de nouvelles 

saveurs ou de nouvelles façons de présenter le burger. Le burger n’est plus le sandwich 

venu des US et ciblant les jeunes et les petites faims, il est un produit gastronomique par 

excellence. Certains grands Chefs le proposent même sur leur carte. Wafle burger, bretzel 

burger, burger coloré, veggie burger, sushi burger ou encore avocado burger, le burger est 

décliné à toutes les sauces et joue la carte du multiculturalisme. Ça tombe bien car chez 

Big M, on cultive une vraie passion pour le voyage. Alors, forcément, on a mis un peu de 

nos expériences à l’étranger pour proposer une nouvelle lignée de notre Wrap 

chicken curry et tandoori, aux influences indiennes. C’est par là aussi qu’on se 

démarque, avec nos propres recettes. » 
 

Original et international, c’est la recette de Big M ! 
Alors, fan de WRAP, c’est ici qu’il faut venir les gouter... 
à savourer sans modération ! 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

                           www.bigm-burger.fr 

Communiqué de presse 

Wrap Curry ou Tandoori 
voyager avec Big M 

https://bigm-burger.fr/

