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Bien Bon'!

Revient du 15 au 21 septembre 2025 :
une 3e édition

savoureuse et engagée

au cceur du Grand Avignon

Du 15 au 21 septembre 2025, le Grand Avignon mettra les petits plats dans les
grands a Uoccasion de Bien Bon !, le festival qui célébre le bien manger, le bien
boire, et plus encore, le bien vivre ensemble. Aprés deux éditions plébiscitées,
avec notamment 15 000 participants l’an dernier, cet événement fédérateur
revient pour faire rayonner le territoire a travers ses producteurs, ses chefs, ses
artisans et ses lieux d’exception...


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCxlbt24CO-2FWEVwjJii-2BCqA1nqpmt997aMPZr78Vw3lv9kUbo_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGB0aLWGzkAoxmWzcRfV-2Be5THx9cpMB04iDbSYzas9ZNGagGOjShdfdHPfE3pEScYQ-2F4ryA1VSgTgR-2BWuYYEkfDdOQDsINvmQR6eAywNriogVxgbTH0rAlujZIEYsI7FjIMaD1o6-2FF3X3Qg0ihrhk0oyu5pQeK0dwOljjkYwRE-2BlDwKozR5dRSA1ewzUaBgP-2B-2B1muqQWc4LfwsqugkWN4xYnFhoZIyo3i3eL9YlHRoutA-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCxlbt24CO-2FWEVwjJii-2BCqA1nqpmt997aMPZr78Vw3lv9cqv5_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGB0aLWGzkAoxmWzcRfV-2Be5THx9cpMB04iDbSYzas9ZNGagGOjShdfdHPfE3pEScYQ-2F4ryA1VSgTgR-2BWuYYEkfDV0oFpRIAK4dMJ47mZK3dgEi7gn4q1bnro1JAqUn0pn-2BmMORp9rWMezPiqkVo2q8XdX5zNvEWwYwHB79KkuJThuBWyIbyvY24PSuIbM6VjUkH3kyXmCE03xKEJdcq3APyg2aWJ2tmrtb4opx4-2BXxerI-3D
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Le festival gourmand
du Grand Avignon

Information et réservation sur
grandavignonbienbon.fr

UN EVENEMENT ORGANISE PAR EN PARTENARIAT AVEC
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Une féte populaire, locale et pleine de sens
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https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCxlbt24CO-2FWEVwjJii-2BCqA1nqpmt997aMPZr78Vw3lv93Sef_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGB0aLWGzkAoxmWzcRfV-2Be5THx9cpMB04iDbSYzas9ZNGagGOjShdfdHPfE3pEScYQ-2F4ryA1VSgTgR-2BWuYYEkfDVlZn-2FBpLv902xFAqpYwVKZcKGgoJjZ3ZqHZBBKK9Vrorwt837IgLukAi6sqx3w-2BKKdzbvs5viCaZDl6LGsPxnun1oP-2F-2FTXTCFOLrwsukIBulS4NYZ53HdgTkXOzi16NNKNfX4eReWBoQU3sZwsVFHM-3D

Initiée en 2023 par la communauté d’agglomération du Grand Avignon, Bien Bon
! s’est trés vite imposée comme un rendez-vous incontournable de la rentrée.
L'objectif : valoriser les circuits courts, sensibiliser aux enjeux de l'alimentation
durable et fédérer tous les acteurs de la filiere — du champ a l’assiette. Plus de
100 partenaires seront a nouveau mobilisés cette année pour offrir une semaine

de découvertes, de rencontres et de plaisirs partagés.

Au menu en 2025 : 9 événements phares

o Défi Foodtrucks (15/09, Villeneuve lez Avignon) : une soirée street food
locale sous Uceil d’un jury de chefs, avec concert et remise de prix.

o OpéraBouffe (16/09, Opéra Grand Avignon) : une expérience inédite alliant
gastronomie étoilée (Christophe Chiavola) et arts vivants, avec danseurs,
musiciens et solistes pour un diner-spectacle grandiose (150€).

e Tour des Gourmands (17 & 20/09) : sept itinéraires gourmands a pied ou a
vélo pour découvrir les pépites du territoire.

¢ Conférence Alléchante (18/09, L'Autre Scéne) : Glenn Viel (L'Oustau de
Baumaniere) livrera sa vision engagée et durable de la cuisine. Entrée
gratuite sur réservation.


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCxlbt24CO-2FWEVwjJii-2BCqA1nqpmt997aMPZr78Vw3lv9hfuM_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGB0aLWGzkAoxmWzcRfV-2Be5THx9cpMB04iDbSYzas9ZNGagGOjShdfdHPfE3pEScYQ-2F4ryA1VSgTgR-2BWuYYEkfDZP8YQ2xgPBTL61EFEzSjZUi7GZhj2S2qnDVe3AXPgPWNy9QN0cUHAOUnd6-2FqZUUEIo20G60L9pg7J9lvlKJPTJdh5ibyLg9i-2B70rMOpvjxemaD61KiC2aUS4xDatEcDHX-2BMxfJBH-2FemFIO-2B6m6-2BMMo-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCxlbt24CO-2FWEVwjJii-2BCqA1nqpmt997aMPZr78Vw3lv9SP53_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGB0aLWGzkAoxmWzcRfV-2Be5THx9cpMB04iDbSYzas9ZNGagGOjShdfdHPfE3pEScYQ-2F4ryA1VSgTgR-2BWuYYEkfDY07oEdnSz84ywa4nv3RHR12GnGeBCVU3zX45IbHBBomax4k3PYiy9bEYnfkGCSmLDHjkf-2BfJxDuvCmHpanVC-2BhydrJL90illfL5MKMkABXs29dGpZf1d-2FXdz-2FRWe-2B-2B-2BhZfBKGJi5X2-2BdIq1Np9lCNU-3D

¢ Place des Gourmands (19/09, Velleron) : un marché festif avec
producteurs, foodtrucks, dégustations, animations pour enfants et
championnat d’aioli.

e Cantines & Cuisines Animées (Du 15 au 19/09) : 10 000 plateaux-repas
signés par les chefs Serge Chenet et Patrice Leroy, servis dans les
établissements scolaires, sociaux et hospitaliers.

e Coulisses du Bien Manger (15 au 19/09) : visites inédites d’entreprises
agroalimentaires locales comme la distillerie Manguin ou la Maison Filliere.

e LaBoxBien Bon: une cagette gourmande avec produits locaux et recette
de chef offerte a 200 étudiants du Grand Avignon.

e Surprise des Chefs (21/09) : trois déjeuners champétres signés par des
chefs Michelin (Florent Pietravalle, Mathieu Desmarest, Maxime Chenet)
dans des lieux secrets. Repas concert a 38€/adulte.
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Un festival a impact, au service du territoire

Plus qu’un événement festif, Bien Bon ! incarne la politique volontariste du Grand
Avignon en faveur d’'une alimentation saine, locale et accessible. Atravers le
Programme Alimentaire Territorial (PAT), Uagglomération entend impliquer tous les
habitants dans la transition écologique et valoriser ses 12 000 hectares agricoles,
ses 400 exploitations, ses 1 500 commerces de bouche, ses entreprises de
transformation, et son écosysteme d’excellence (INRAE, ISARA-ISEMA, Université
d’Avignon...).


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCxlbt24CO-2FWEVwjJii-2BCqA1nqpmt997aMPZr78Vw3lv9CwP4_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGB0aLWGzkAoxmWzcRfV-2Be5THx9cpMB04iDbSYzas9ZNGagGOjShdfdHPfE3pEScYQ-2F4ryA1VSgTgR-2BWuYYEkfDTDVg1FtqsSvYzD0XHvb9IllZ1904bWG3Sb5h8-2FqPgQMU3ctNzqCl5aXxXzdKvRUeV2uDGB6CMaH1PGoq68PYJxSfGE3vhh4tufscYXN6mAqzaTca-2BMVtNND5JIojsWB6RZmwNAFfeg5ybeMKziFkZ0-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCxlbt24CO-2FWEVwjJii-2BCqA1nqpmt997aMPZr78Vw3lv97mIb_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGB0aLWGzkAoxmWzcRfV-2Be5THx9cpMB04iDbSYzas9ZNGagGOjShdfdHPfE3pEScYQ-2F4ryA1VSgTgR-2BWuYYEkfDZwo0vb-2BODsDeT4kAS8Y6YjvVOartTf8PF5Cj-2F8-2F18giONxTPDP-2Bn9iHY31cO8hf2OmWg-2BEGQehxOy6KzS6mDJxHyUVWB1c-2FqbbtAZMf1q-2F8fln2IVeuyzbPB-2By6EABie-2FHyiAKE1u-2FzcCV3-2B2nVm-2BA-3D

Parce qu’au Grand Avignon, la nature et la culture ne font qu’un, Bien Bon ! devient
plus que jamais un trait d’'union entre patrimoine, terroir, transmission et

modernité.



https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.b00YhNV2Nr0-2BaZn7eVNAdaJg6-2B78-2FTVxiZlwCVi2ALDmZw1yjMulky5kgEMcQxOAEHQ2_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGB0aLWGzkAoxmWzcRfV-2Be5THx9cpMB04iDbSYzas9ZNGagGOjShdfdHPfE3pEScYQ-2F4ryA1VSgTgR-2BWuYYEkfDcXAi1zDwlWBS6LSFkONeBdcCa-2B0MWorctDDItEUoMsJ15jYnlGPGth-2B9BingQI6-2FHxwl0hvcOQccfULmbFLMePlr-2B1ktAYMyU88-2FEefsTWcj0PmqFns3uZqFGwXSwSroyJH2jN0jBKedgrpXs6klpU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCxlbt24CO-2FWEVwjJii-2BCqA1nqpmt997aMPZr78Vw3lv9Om3Z_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGB0aLWGzkAoxmWzcRfV-2Be5THx9cpMB04iDbSYzas9ZNGagGOjShdfdHPfE3pEScYQ-2F4ryA1VSgTgR-2BWuYYEkfDRCj8oFg8tPA1TunCLF0BJcG0F4ExFlJbLs9teAAlUdtgfD230RDv5DL9QG23B6QuXYvlwjVhRZYk0sW4zmYLEKwVvyV5kU2VBv73LytFI97Ylymz5bBFGJNuVTwg1nHw4oRfU8q9ToUyUT4v8y1Ojo-3D

