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Alerte aux Hamburgés... les vrais !
BIG FERNAND débarque a Valence !

Pour affronter le mistral soufflant dans la «Vallée de la Gastronomie», Valence va
compter a partir du 8 septembre sur une nouvelle adresse gourmande! La cité
dromoise I'attendait depuis longtemps, voila chose faite ! Big Fernand, sa bande
d’Hamburgés et ses Fernands en chemises et bérets ouvrent les portes d’un tout
nouvel atelier !

Situé en plein cceur de la ville de Valence, ce nouvel Atelier Big Fernand vient s’ajouter
aux 59 restaurants déja présents sur le territoire. Facile d’acces, les Valentinois sont
invités a venir rencontrer Bartholomé, Lucien, Paulette et toute la bande d’Hamburgés
gourmands de chez Big Fernand.

Qui est Fernand ?

Pour ceux qui ne connaitraient pas encore la célébre enseigne, Big Fernand est le leader du
manger bon et rapide. Sa recette gagnante ? Une revisite du hamburger avec des produits
frangais minutieusement sélectionnés chez des artisans locaux, servis trés rapidement dans
une ambiance franchouillarde et conviviale.



Une ouverture qui dynamise I’économie locale !

Prés d’une dizaine d’emplois ont été créés pour gérer le restaurant ouvert 7 jours sur 7. A
sa téte, 2 passionnés de restauration et d'entrepreneuriat qui ont pour ambition commune
d’aimer les nouveaux challenges. lls se lancent dans I'aventure avec une marque aux
valeurs qui leur ressemblent : de I’humour, de la convivialité, des produits de qualité. Avec
une capacité d’accueil de 90 personnes, le restaurant a également 'avantage d’avoir une
belle terrasse.

“ Nous sommes impatients de rencontrer nos clients. C’est le début d’une belle aventure
et une fierté pour nous d’intégrer Big Fernand. L'esprit franchouillard, qui s'allie a la
perfection avec la qualité des produits, nous a conquis. De plus, la mise en avant du coté
local est une valeur qui nous tient particuliérement a coeur” souligne Nicolas Charrier,
Gérant de I'établissement.

Une recette unique aux saveurs de la Drome !

Toujours dans la volonté de proposer des produits en circuit court, le Big Fernand de
Valence propose a sa carte une recette 100% locale avec : des ravioles AOP du
Dauphiné de la Mére Maury, de la caillette de la maison des Limouches (spécialité de
charcuterie locale, un produit typiqguement régional) et au Picodon AOP de la Ferme
Capra, ce petit fromage de chevre drébmois.



Le restaurant propose également a sa carte d’autres spécialités locales telles que : les
bieres de la brasserie de la Pleine Lune, les vins régionaux Saint-Joseph, Crozes
Hermitage, Coéte-Roétie ou encore Saint-Peray, les jus de fruits JUSTE du Comptoir
Rhodanien, les produits de la Charcuterie des Limouches, les Ravioles de la Méere Maury,
Picodon de La Tomme Capra, ...

Ces gourmandises locales seront notamment a déguster au “Big Bar” : un bar
résolument convivial au sein de I'Atelier qui propose une offre de tapas pour tous les
moments de la journée et a toutes occasions.

Rendez-vous des 8 septembre a partir de 11h45,
pour découvrir le nouveau restaurant Big Fernand.

Infos pratiques :

Adresse : 3 boulevard d’Alsace - 26000 VALENCE

Nombre de places : 50 places en intérieur et 40 places en terrasse
Ouvert 7 jours sur 7 :

Lundi : 11h45 — 14h15 / 18h00 — 22h00

Mardi : 11h45 — 14h15 / 18h00 — 22h00

Mercredi : 11h45 — 14h15 / 17h00 — 22h00

Jeudi : 11h45 — 14h15/ 17h00 — 22h30

Vendredi : 11h45 — 14h15 / 17h00 — 22h30

Samedi : 11h45 — 14h45 / 16h00 — 22h30

Dimanche : 11h45 — 14h15 / 17h00 — 22h00

A propos de Big Fernand
Big Fernand, Franchouillard depuis 11 ans !

La Big histoire commence en 2012. Depuis, I‘atelier du hamburgé a fait de la route en France et a
linternational. En 2022, Big Fernand a fété ses 11 ans et est fier de compter aujourd’hui 60 restaurants, un
chiffre d’affaires de 60 millions d’euros en 2022 et un développement dans 3 pays. La recette du succes ? Un
concept anti-conformiste, des produits frangais de qualité et du fait-maison ! Big Fernand a su s'imposer
parmi les acteurs incontournables du mieux manger avec son offre de burgés gourmets. Et la Big Famille ne
compte pas en rester la.



