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Bertrand Franchise, filiale du Groupe
Bertrand, annonce l'ouverture simultanée
de trois nouvelles adresses a Genneuvilliers
le vendredi 13 décembre : Pitaya, Au
Bureau et Volfoni. A la téte de ce projet
d’envergure, Guillaume Testelin franchisé
multi-enseignes et entrepreneur local.

Situées au coeur du centre commercial
Enox, ces trois adresses viennent
constituer l'offre de restauration du
complexe afin de répondre a une demande
des consommateurs. Complémentaires,
chacune possede une identité propre
et une offre différenciante : street food
thailandaise pour Pitaya, cuisine italienne
traditionnelle pour Volfoni et ambiance de
pub anglais pour Au Bureau.

Un projet rendu possible grace a
'engagement de Guillaume Testelin,
créant ainsi un élan économique local avec
la création de 107 emplois.
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PITAYA

S’inspirant de la street food des rues
de Bangkok, Pitaya propose des plats
cuisinés au wok, a partir d’'ingrédients
frais et sélectionnés avec soin.
Pour rester fidéle a I'effervescence
propre aux échoppes thailandaises,
le restaurant est doté d'une cuisine
ouverte. Au cceur de [I'expérience
Pitaya : les flammes impressionnantes
qui s’échappent des woks transportent
les clients dans un monde ou la cuisine
devient un véritable show cooking,
le tout dans un décor industriel et
street dont I'atmosphére authentique
et chaleureuse reflete [I’hospitalité
thailandaise.

Cété carte, Pitaya propose une carte
permanente avec des plats signatures
tout au long de I'année : I'indétronable
Pad Thai, les classiques Chicken

et Beef Thai, le savoureux Kao
Pad Crousty, les incontournables
Yellow et Red Curry et bien plus
encore ! En paralléle, I'enseigne
s’efforce de proposer une cuisine
savoureuse, a partir d’ingrédients
de qualité, mais toujours a prix
juste ! Notamment avec son menu
Street Deal, composé d’un plat,
d’'une boisson classique & d’un
snack ou un dessert a seulement
11€. Mais également un plat
venue d’Asie du Sud Est, revisitée
a la sauce Pitaya : Le Nam Tok.
Disponible en version poulet ou
boeuf sur un riz blanc parfumé et
relevé d’'une sauce a base de soja,
de citronnelle, de gingembre &
d’agrumes...a 9€.
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Superficie : 450m2

Nombre de places

assises intérieures :

160

Nombre de places

assises extérieures :

50
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LA TRATTORIA

Inspiré des célebres trattorias des années
50, Volfoni arrive a Gennevilliers : vases
et céramiques colorées, four a pizza en
cuivre, olivier en salle, bouteilles de vin
et alcools italiens... Tous les éléments sont
réunis pour créer une ambiance authentique et
chaleureuse. En résumé, un véritable voyage
en Italie.

Le restaurant propose une carte italienne
traditionnelle avec notamment des recettes
signées par Luana Belmondo, apportant une touche
moderne et créative: pizzas artisanales, pasta,
antipasti, cocktails, tiramisu traditionnel..
Volfoni met un point d honneur sur le goflt
et la provenance de ses produits en faisant
venir directement d Italie 1 ensemble de ses
fromages, charcuteries et wvins. Le savoir-
faire italien est également valorisé grace aux
nombreux produits bénéficiant d’appellation
d origine contrélée. A noter que la carte
évolue 3 foils par an afin de respecter 1la
saisonnalité des produits.



UN NOUVEAU PUB BRASSERIE
DANS UN DECOR DE PUB ANGLAIS

Le restaurant Au Bureau de Gennevilliers se dote du
dernier concept de décoration de I'enseigne faisant
la part belle aux matériaux nobles et autres alambics
rappelant l'univers d’'un pub anglais. Bois foncég,
banquettes en cuir, luminaires vintage et objets de
décoration authentiques donnent le ton. Au programme

? Une ambiance chaleureuse et conviviale tout au long
de la journée, ou se mélent authenticité et modernité.

Coté carte, Au Bureau propose les fameux plats
identitaires des pubs anglais avec des produits de saison
et responsables tels que le fish'n’chips ou les burgers ainsi
qu’une large carte de bieres, de cocktails et de mocktails.
Au Bureau change de carte deux fois par an. Au menu
la carte Automne-Hiver 2024 : Chicken Curry Burger,
So’cheesy Salad, Naughty Cheesecake... Au Bureau
développe de facon continue ses engagements RSE en
matiére de cuisine responsable, d'approvisionnement
local et de préservation des ressources naturelles.

Superficie : 450m2 dont 250m2 de salle
Nombre de places assises intérieures : 158

Nombre de places assises extérieures : 48
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AU BURFAU

PUB&BRASSERIE
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GUILLAUME TESTELIN , FRANCHISE DES 3 ETABLISSEMENTS

« Je suis tres heureux d’ouvrir ces trois établissements a Gennevilliers, des enseignes qui incarnent chacune des
concepts forts et éprouvés. Avec Pitaya, Au Bureau, et Volfoni, nous proposons une diversité d’expériences culinaires et
de moments conviviaux, parfaitement adaptés aux attentes de notre clientéle locale. C’est une aventure passionnante
gue de pouvoir contribuer au dynamisme de la ville, dans une zone stratégique, avec ces marques de caractere issues
de Bertrand Franchise. »
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INFORMATIONS PRATIQUES : PITAYA GENNEVILLIERS VOLFONI GENNEVILLIERS AU BUREAU GENNEVILLIERS
Du dimanche au jeudi : de 11h30 a 22h30 Du dimanche au jeudi : de 11h30 a 22h30 Du dimanche au jeudi : de 11h30 a 23h30
Enox Vendredi et samedi : de 11h30 a 23h30 Vendredi et samedi : de 11h30 & 23h Vendredi et samedi : de 11h30 & 00h
27 chemin de la Longue Bertrane
92230 Gennevilliers Instagram @pitayaresto.fr Instagram @volfoni_gennevilliers Instagram @aubureau.gennevilliers

Facebook @volfoni_gennevilliers Facebook @aubureau.gennevilliers



