
  
 

Communiqué de presse  
Cet été c’est au tour du célèbre chef Antoine Westermann 

de rejoindre la joyeuse bande Bocaux de Chef  
et proposer sa délicieuse recette de terrine de volaille  

à la sauge ! 
 

  
 

Paris le 13 juin 2023,  
 
Après Juan Arbelaez et Pierre Augé, c'est au tour d’Antoine Westermann de proposer une 
création qui va, à coup sûr, ravir les apéros lover’s grâce à sa recette de terrine de volaille à 
la sauge. Depuis 2021, la marque rassemble de nombreux chefs autour de valeurs communes 
: l’authenticité, le respect des produits et des saisons et l’utilisation de produits locaux. 



Bocaux de Chef permet de (re)découvrir les plats signatures d’une sélection de chefs en 
bocaux. Prêtes à être dégustées en un tour de main à la maison, les créations Bocaux de Chef 
sont toutes plus délicieuses les unes que les autres. 

La terrine de volaille à la Sauge accompagne les apéritifs cet été !  
On ne présente plus Antoine Westermann, le chef au parcours remarquable amoureux du 
produit et particulièrement de la volaille. Après avoir obtenu trois étoiles au Guide Michelin et 
été reconnu parmi les meilleurs chefs de France, Antoine Westermann chef 
Volaillologue avec le restaurant « le Coq et fils » rejoint le projet  Bocaux de Chef avec l’un 
de ses plats coup de cœur pour l’apéritif : une terrine de volaille à la Sauge. 

380g de gourmandise à déguster en bonne compagnie accompagné d’un joli flacon. De quoi 
pimper les apéros de cet été avec cette nouvelle création ! 

A propos :  
Bocaux de Chef est fondé en 2021 par Jérémy, Thomas et Christophe. Les bocaux sont 
disponibles en livraison dans toute la France et chez des artisans de proximité tels que 
fromagers, épicerie fine, cavistes…  
Liste des points de vente : ici  
E-shop : ici  
Livraison en 3 à 5 jours en France Métropolitaine  
Livraison dans les DOM TOM en 7 à 10 jours ouvrés  
Livraison en Europe en 5 à 7 jours ouvrés  
Chaque bocal contient une recette de Chef pour 2 à 4 personnes et coûte entre 12,90 et 29,90 
euros.  
Plus d’informations : https://www.bocaux-chef.fr/ 
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