
LE CHEF PÂTISSIER 
PIERRE CHIRAC 

LA CHEF 
STÉPHANIE LE QUELLEC

LA BÛCHE SIGNATURE DU RESTAURANT LA SCÈNE** 
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ÉPI D’HIVER



En Mai 2021, Stéphanie Le Quellec et Pierre Chirac partent 
à la rencontre de Roland Feuillas fondateur des Maîtres 
de mon Moulin, écosystème autour du Pain 100% Nature 
à Cucugnan. Un voyage révélateur et la rencontre d’un 
personnage atypique, passionnant et passionné. Pour lui 
rendre hommage, ils ont créé une bûche qui reprend les 
codes et les matières premières du pain vivant. 

INFORMATIONS PRATIQUES 

95 € la Bûche pour 6 pax
À commander sur le site du restaurant 
La Scène à partir du 1er Octobre.

À retirer chez MAM à partir du 15 
décembre, jusqu’au 26 décembre inclus.

Galette : 45 € pour 6 pax

Saucisson truffé brioché : 60 € pour 6 pax

Les 6 petits sablés : 18 €

Le petit pain 250g : 6 €

CONTACT MÉDIAS
Melchior – Agence de Communication

Valentine Dubois
valentine@agencemelchior.com 

 +33 (0)6 43 60 79 77

ÉPI D’HIVER

La bûche « Épi d’hiver » du restaurant La Scène** est une 
véritable déclaration d’amour au pain et aux blés anciens. 
Elle se compose d’un croustillant de pâte à crumble 
caramélisée réalisé grâce aux farines de Roland Feuillas, 
d’un biscuit moelleux au pain, d’un crémeux au levain 
naturel de seigle et d’une mousse au pain grillé. La bûche 
est ensuite recouverte d’un glaçage très fin pour apporter 
une belle couleur dorée.

« Quand j’ai découvert le blé Khorasan et son goût très 
gourmand, ça a été un déclic, il fallait que j’en fasse 
un gâteau. Très riche en goût, ce blé ancien apporte 
beaucoup de sucrosité naturelle à la bûche.»

Pour garder cette création intacte, Stéphanie Le 
Quellec et Pierre Chirac ont imaginé une délicate boîte 
en bois de peuplier qui s’inspire des caves à pains de 
Roland Feuillas : la cave à bûche !

CETTE ANNÉE, LA BÛCHE « ÉPI D’HIVER » DE STÉPHANIE LE QUELLEC ET PIERRE CHIRAC S’INSCRIT 
DANS UNE VÉRITABLE COLLECTION DE NOËL DANS LAQUELLE ON RETROUVE : UN SAUCISSON 
TRUFFÉ BRIOCHÉ, DES SABLÉS FOURRÉS, UN PAIN AU BLÉ DE KHORASAN, SANS OUBLIER LA 
TRADITIONNELLE GALETTE DES ROIS RÉALISÉE ÉGALEMENT À PARTIR DES BLÉS DE ROLAND FEUILLAS.

©
Be

no
it 

Lin
er

o

Pierre Chirac


