
  

 

 

  

  

 

 

  

L’HÔTEL BARRIÈRE LE MAJESTIC 
INVENTE LE SÉJOUR «HAUTE-GOURMANDISE» 

 

 

  

L’Envie était jusqu’ici un péché. En 2022, l’Hôtel Barrière Le Majestic Cannes en 
a fait un privilège avec sa Collection « Envie de… ». Parmi les offres thématiques 
concoctées par le palace cannois, un package dédié aux fins palais : « Envie de 
moments gourmets et gourmands ». Au menu, paresse et gourmandise. 
Tentant, non ? 



L’Hôtel Barrière Le Majestic Cannes n’est pas seulement l’un des plus beaux cinq étoiles de 
la Côte d’Azur. Il en est aussi l’une des adresses les plus gourmandes. Pas moins de quatre 
tables s’y disputent les faveurs de la clientèle. À commencer par le Fouquet’s Cannes, cadet 
de la célèbre brasserie des Champs Élysées, qui régale ses hôtes des recettes imaginées par 
celui que ses pairs ont élu en 2015 « plus grand chef étoilé du monde » : Pierre Gagnaire. 

On retrouve ce dernier à Paradiso Nicole & Pierre, le volet gastronomique du Majestic. Associé 
à Nicole Rubi, la diva de la cuisine nissarte, il y invente une cuisine pleine de soleil, riche des 
saveurs niçoises et italiennes. Autre voyage culinaire : celui proposé par 
Mauro Colagreco, l’un des « trois étoiles » les plus courus du moment. C’est en effet son 
Argentine natale et son fameux « asado » qui lui ont inspiré le concept du BFire, le restaurant 
de la Plage du Majestic où viandes, poissons et légumes sont cuits à la braise ou à la flamme. 
Ultime escale maison : Mademoiselle Gray, la plage de l’Hôtel Barrière Le Gray 
d’Albion. Pierrick Cizeron, Chef exécutif des cuisines des Hôtels Barrière y signe une véritable 
croisière gastronomique qui entraîne les convives aux quatre coins de la Méditerranée. 

Une palette aussi appétissante ne pouvait que trouver sa place parmi la « Collection Envie 
de… », les forfaits thématiques imaginés par Le Majestic pour 2022. C’est aujourd’hui le cas 
avec l’offre « Envie de moments gourmets et gourmands ». Ce nouveau package pour deux 
personnes, associe la vie de Palace aux plaisirs du palais. La première nourrit votre séjour du 
prestige et des décors raffinés du cinq étoiles cannois, de la qualité de service qui a fait sa 
renommée, d’une chambre élégante et de sa vue mer magique, le regard embrassant d’un 
même élan, la Croisette, la Baie de Cannes, les marches du Palais des Festivals et les Îles de 
Lérins. 

Et les seconds ? Ils se succèdent tout au long d’une journée gourmande comme jamais. On 
profite pour commencer d’un accueil VIP fait de quelques agapes sucrées ou salées et des 
fines bulles d’un excellent Champagne. En début de soirée, la fête des papilles se poursuit 
au Bar du Fouquet’s Cannes, autour d’un apéritif au Champagne agrémenté d’une assiette 
d’antipasti préparée dans les cuisines de Paradiso Nicole & Pierre. Peut-on rêver plus belle 
entrée en matière ? 

Pour le dîner, Le Majestic double la mise avec, au choix, le Fouquet’s Cannes, son Menu 
Pierre Gagnaire et son accord mets-vins, ou un repas de trois plats, accord mets-vins inclus, 
à Paradiso Nicole & Pierre. Si la soirée est savoureuse, que dire de la matinée qui lui succède. 
Elle commence par un petit-déjeuner champagne buffet au Fouquet’s Cannes, continue avec 
une visite du marché Forville, le garde-manger des Cannois, en compagnie de Pierrick 
Cizeron, rebondit avec un atelier culinaire autour d’un produit choisi en amont par le client et 
décliné en 3 plats en vue de leur dégustation au déjeuner. Une façon pertinente d’emporter 
chez soi un peu du savoir-faire culinaire du Majestic. Mais elle n’est pas la seule ! À l’heure du 
départ, on bénéficie en effet d’une ultime attention : un livre de recettes de Pierre Gagnaire ou 
Mauro Colagreco. Dédicacé, s’il vous plaît ! 

Offre « Envie de moments gourmets et gourmands », à partir  1413€ euros pour deux 
personnes  : une nuit en chambre Prestige Vue Mer, un accueil gourmand sucré ou salé selon 
vos goûts et champagne, les petit-déjeuners champagne buffet au Fouquet’s Cannes, la visite 
du marché avec le Chef des Cuisines de l’Hôtel, un cours de cuisine autour d’un produit choisi 
en amont selon vos envies et décliné en 3 plats puis dégustation au déjeuner, un livre de Pierre 
Gagnaire ou Mauro Colagreco dédicacé, l’apéritif au Champagne au bar du Fouquet’s avec 
une assiette d’antipasti Paradiso Nicole & Pierre et, au choix, un dîner au Fouquet's Cannes 
(Menu Pierre Gagnaire, avec accord mets et vins) ou à Paradiso Nicole & Pierre (3 plats, avec 
accord mets et vins). 

 

 

  

 


