
 

   

Assemblée Générale  
Tables & Auberges de 
France : La région  
Grand-Est à l'honneur 
   

 

La Région Grand-Est mise à l’honneur 
 

La Fédération des Tables & Auberges de France accueille près de 
Strasbourg son Assemblée Générale annuelle, un évènement majeur 
qui réunit les membres (restaurateurs, hôteliers, artisans producteurs 
locaux) de la France entière. 
C’est à Marlenheim, charmante commune alsacienne renommée pour 
ses traditions culinaires que s’est tenue la réunion. Cet évènement 
représente un moment crucial dans l’année pour la Fédération, offrant 
aux membres l’opportunité de se réunir, d’échanger des idées et de 
discuter des futurs projets de la Fédération. 
Cette journée de travail s’est terminée autour d’un repas mémorable 
servi au restaurant « LE CERF ». 
Dès le lendemain, une visite en bateau de Strasbourg a permis aux 
participants de découvrir la ville sous un angle unique, le long des 
canaux pittoresques de la capitale alsacienne. 
    

Des Guides Régionaux : Une Gastronomie 
tournée vers les territoires  
    



Voici un aperçu des points évoqués par les membres du bureau et par 
Nathalie GRENET, la présidente de la Fédération :  
  

• Présentation des comptes : la Fédération a présenté en détail les 
comptes de l’année écoulée, garantissant une transparence 
financière totale aux membres. 

  

• Statistiques du Site Internet et de l’Application : les statistiques 
présentées ont mis l’accent sur les progrès réalisés dans le 
domaine digital : site internet (1800 visites/jour en moyenne) 
et montée en puissance des réseaux sociaux (Instagram 
@tablesauberges @petitdejeunerbrunch et Facebook : Tables 
& Auberges de France) 

  

• La Nouvelle Edition de Guides régionaux :  les membres sont 
revenus sur les évènements marquants de l’année écoulée dont 
l’édition de guides régionaux visant à mettre en valeur les 
territoires et l’offre proposée par tous les acteurs de la 
restauration ainsi que les artisans et producteurs en région. 

  
 L’art du Bien Manger local détient ici toute sa légitimité, face à la 
demande             des nouveaux consommateurs devenus des 
consom’acteurs. 
 

Le "Bien Manger " dès le matin.. 
 

Cette année, la Fédération a lancé la journée du petit déjeuner & 
brunch (marque déposée à l’INPI) : Une initiative passionnante qui 
sera célébrée tous les 9 juin et qui vise à mettre en avant la 
gastronomie du matin. En encourageant le bien manger dès le matin, 
chacun pourra ainsi s’approprier cette occasion du 09 juin pour vivre 
des moments de partage enrichis de produits locaux de qualité.  
    



A propos des Tables & Auberges 
Tables & Auberges de France : La démarche professionnelle, territoriale et patrimoniale pour  
promouvoir la Gastronomie de Terroir. Une structure associative dont l’ambition est de rassembler et 

promouvoir les talents d’hommes et de femmes passionnés, qu’ils soient chefs, hôteliers, aubergistes, 

artisans ou producteurs locaux. Tous partagent un savoir-faire et les mêmes exigences de qualité,  
d’authenticité et de professionnalisme. Tables & Auberges de France offre aujourd’hui une sélection de plus 

de 2000 établissements indépendants, de la grande table renommée à la petite auberge de 
campagne en passant par les bistrots de tradition et les Artisans Producteurs Locaux au cœur de nos 
régions. Cette démarche exemplaire s’inscrit à travers le référentiel Tables & Auberges qui bénéficie de la 
reconnaissance officielle de l’Etat notamment avec son agrément Qualité Tourisme. 
    

 


