chambelland

meunier boulanger pdatissier
bio & naturellement sans gluten

Araku et Chambelland s'associent pour vous offrir des produits d'exception!

Nous sommes heureux de vous annoncer 'ouverture du nouveau Coffee Shop
Araku, au 8 rue de Prague (12¢ arrondissement), ’adresse idéale pour déguster
un café d’exception accompagné d'une douceur Chambelland!

Du sens, du goit et de la nature

Araku est bien plus qu’un simple coffee shop. C’est le fruit d’un projet unique de
café de spécialité, né au cceur de U'Inde. De la plantation jusqu’a la tasse, Araku
Coffee maitrise chaque étape de la chaine. C'est une filiere intégrée, éthique et
100% bio. Le café y est cultivé dans les hauts plateaux de la vallée d’Araku par une
coopérative de 10 000 fermiers, selon les principes de 'agroécologie. Résultat :
des cafés purs, tracables, sans compromis sur la qualité ni sur Uhumain.

De notre coté chez Chambelland, l'aventure démarre dans les riziéres, continue
dans nos moulins jusqu'a nos ateliers de fabrication. Nous proposons toujours
une autre approche de la boulangerie. Des pains et patisseries a base de farine de
riz bio, naturellement sans gluten, fabriquées dans notre propre moulin dans le
sud de la France. Chez Chambelland, le sans gluten rime avec excellence
artisanale, go(it authentique et produits sains, pensés pour tous, sans exclusion.

Le Corner Chambelland : ce que vous y trouverez


https://chambelland.us10.list-manage.com/track/click?u=dfca17314e1e1d691834bb320&id=1c5326de89&e=d146d6819d

e Cafés Araku : torréfiés a la perfection, 100% bio, Arabica, issus d’une
agriculture équitable et indépendante de toute industrie intermédiaire .

o Pains, patisseries & snackings Chambelland : a savourer sur place ou a
emporter, dans une ambiance calme et agréable.

Araku et Chambelland partagent une vision forte

Une approche responsable : agriculture biologique, respect des
producteurs, circuits courts.
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Un savoir-faire artisanal : une torréfaction précise chez Araku et des

produits boulangers de qualité chez Chambelland.

Une quéte de transparence : de la graine a la tasse ou du moulin a
'assiette, tout est tracable au 8 rue de Prague !



Nous partageons tous ensemble la volonté de bien nourrir et faire plaisir
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Horaires d'ouvertures : Du Lundi au Vendredi de 8h30 & 19h00.
Le Samedi et Dimanche de 9h00 a 19h00.

Corner Chambelland chez Araku — 8 Rue de Prague, 75012 Paris



