
LE VIN SOUS TOUTES SES FORMES, 
AU PLUS PRÈS DES NOUVELLES 
ASPIRATIONS 
Au verre, à la bouteille, à la tireuse, seul ou en 
cocktail!: Vin De France explore de nouveaux 
usages!! Chardo Mule®, Sauvignon Special, 
FlowerRosé, Red & Roses… Ces recettes 
de cocktails sont pensées pour répondre à 
l’évolution des attentes des consommateurs 
vers davantage de spontanéité, des 
expériences à partager et une attention 
croissante à la modération (no/low alcohol).

SALON DES 
VIGNERONS 
INDÉPENDANTS
DU 10 AU 13 DÉCEMBRE, 
PARIS EXPO PORTE DE 
VERSAILLES  
Place à l’expérience 
avec des ateliers 
cocktails ludiques 
et immersifs pour 
découvrir les recettes 
VDF Cocktails et s’initier 
à de nouvelles façons 
de déguster le vin.

SIRHA LYON
JANVIER 2027 
Vin De France poursuit 
son développement 
auprès des 
professionnels du CHR 
avec ses cocktails à la 
pression, une innovation 
qui associe créativité, 
simplicité de service et 
potentiel de rentabilité.

SETT
DU 3 AU 5 NOVEMBRE, 
PARC DES EXPOSITIONS DE MONTPELLIER – 
STAND B1C20  (VIN DE FRANCE X CUPAE©)  
Pour la première fois, Vin De France et 
CUPAE© invitent les professionnels de 
l’hôtellerie de plein air à découvrir les Vin 
De France Cocktails servis à la pression. 
Une solution particulièrement adaptée aux 
campings, bars et restaurants saisonniers, 
qui souhaitent enrichir leur carte avec une 
offre rafraîchissante, originale et rapide à 
servir, même en période de forte affluence. 

Vin De France, c’est la catégorie de la liberté : liberté de créer pour les wine-makers, liberté 
de siroter pour les consommateurs ! Du SETT au SIRHA, Vin De France fait découvrir aux 
professionnels une nouvelle façon de consommer et de servir le vin : des cocktails créatifs 
à la pression, une expérience di!érenciante et une solution au service de la rentabilité 
des établissements. 

VIN DE FRANCE COCKTAILS & MOCKTAILS : 
RENDEZ-VOUS SUR LES SALONS 

POUR RÉINVENTER LE VIN !
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NOS PROCHAINS RENDEZ-VOUS



VIN DE FRANCE
Créée en 2009, la dénomina-
tion nationale Vin De France 
(VDF) assure aux vignerons et 
aux œnologues un espace de li-
berté pour créer des vins hors 
des sentiers battus en cohérence 
avec sa devise « Liberté de créa-
tion ». Elle réunit une avant-garde 
composée de près de 960 caves 
ou maisons, représentées par 
l’Association Nationale Interpro-
fessionnelle en charge de Vin De 
France, plus connue sous le nom 
d’ANI.VIN DE FRANCE.  

ANI.VIN DE FRANCE 

www.vindefrance.com

EN ROUTE POUR LES FESTIVALS DE L’ÉTÉ 2027 
Après avoir fait le show à We Love Green en 2026 avec son 
kiosque de VDF Cocktails servis à la pression ainsi que ses 
fameuses recettes de cocktails, Vin De France retourne en 
festival à l’été 2027, en partenariat avec CUPAE©. Cette présence 
événementielle et street-marketing s’ancre dans une stratégie 
globale multicanaux (presse, social media...) pour développer la 
notoriété de la double signature VDF Cocktails et VDF Mocktails 
auprès du grand public, créer de la désirabilité et inciter à 
découvrir les recettes.

UN VDF COCKTAIL SERVI EN 7 SECONDES ! 
En partenariat avec CUPAE©, spécialiste dans le vin à la 
tireuse, Vin De France a lancé une offre de cocktails servis à la 
pression. L’innovation ultime ? Un cocktail prêt en seulement 
quelques secondes, directement tiré au comptoir, avec la 
garantie d’une fraîcheur et d’une qualité intacte du produit. 
Au-delà de la dégustation immersive, la rapidité de préparation 
optimise l’organisation des barmen, et réduit drastiquement les 
emballages – et donc des déchets.

LA SOLUTION À LA TIREUSE, CLÉ EN MAIN ET 
FORTE RENTABILITÉ POUR LES ÉTABLISSEMENTS
Pour les bars, restaurants, hôtels et campings, cette innovation 
s’érige en opportunité de conjuguer expérience client, efficacité 
opérationnelle et potentiel de rentabilité. Les recettes de 
cocktails s’intègrent désormais facilement à leur carte, sans 
nécessiter de formation spécifique au bar (l’usage et la 
maintenance étant identiques à ceux des fûts de bière pression). 
Les cocktails deviennent donc accessibles, quelle que soit la 
licence de l’établissement, avec, en face, un prix juste pour 
séduire une clientèle en quête de nouvelles expériences.
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