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ANGE lancait cette année et pour la premiére fois son concours du Meilleur Apprenti de France

Boulanger. L'objectif ? Dynamiser la filiére et valoriser le métier de boulanger, les organismes
de formation et les talents !

10 finalistes, issus de différents CFA et représentant toutes les régions, ont été sélectionnés
parmi les 225 apprentis boulangers du réseau ANGE. Ils ont participé a la finale du concours
les 6 et 7 juillet dernier ausiégge de I'entreprisea Aix-en-Provence.

Le Jury, présidé par Steven Kaplan, auteur et spécialiste du pain, a désigné les vainqueurs :

¥ Omar - Boulangerie Ange Aubagne (13 = Bouches-du-Rhéne)
¥ Daniel - Boulangerie Ange Manosque (04 = Alpes-de-Haute-Provence)
¥ Antoine - Boulangerie Ange Saran (45 - Loiret)

Omar, le grand gagnant, a remporté une récompense monétaire de 1 000 €. Antoine, a la 3e
place sur le podium, a également recgu le prix spécial des Moniteurs pour récompenser son
savoir-étre, son état d'esprit et son savoir-faire au sein de cette compétition.

Léa, apprentie au Haillan (33 - Gironde), a pour sa part convaincu le public sur les réseaux
sociaux avec sa création, le pain sésame & amandes : farine de meule, farine de seigle, graines
de sésame et amandes torréfiées. Son pain sera commercialisé dans l'intégralité du réseau
ANGE en septembre, une grande fierté pour la jeune apprentie.


https://mailchi.mp/8a9ea4d5e09a/ange-maf-boulanger-laureats?e=4517ce8942
https://www.boulangerie-ange.fr/
https://www.boulangerie-ange.fr/meilleur-apprenti/
https://www.boulangerie-ange.fr/meilleur-apprenti/



https://www.youtube.com/watch?v=RfoeGz_JRXw
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https://www.youtube.com/watch?v=299AU_Xm9BQ
https://www.youtube.com/watch?v=pqIYNdE28PE
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A propos de ANGE - Créé en Provence en 2008 par Francois Bultel et ses deux associés Patricia Gaffet et Patrice
Guillois, le réseau de franchise ANGE souhaite bousculer les codes de la boulangerie autour d’'un concept modernisé de
boulangerie artisanale a prix attractifs, installée en périphérie des villes et a proximité des bassins d‘activité.

Chiffres-clés du réseau ANGE
210 boulangeries en France // 2 600 collaborateurs // CA 2021 . 242 M€ HT
Site : www.boulangerie-ange.fr

Cartographie des points de vente : https://urlz.fr/cGBT



https://we.tl/t-vP458PihWs
https://www.boulangerie-ange.fr/
https://urlz.fr/cGBT
https://www.youtube.com/watch?v=AllW4nt3DqM&feature=youtu.be

