ANGE a débuté I'année 2022 avec l'ouverture de sa 200e boulangerie a Aix-en-Provence, ville
berceau du "SiEL" regroupant le siége social de la marque, I'école de formation IDYIE, le
laboratoire R&D et la boulangerie pilote de l'enseigne. Des marqueurs importants de la
croissance continue du 2e boulanger de France, élu "Meilleure chaine de magasins de I'année
2022 - catégorie Boulangerie" et qui défend la fabrication artisanale du pain,
s'approvisionnant en blé 100 % francais aupres de la filiere CRC.

La marque a l'auréole vise a doubler son nombre de boulangeries d'ici 3 ans pour atteindre
les 400 points de vente en France mais aussi a l'international. Un objectif qu'elle compte
atteindre en recrutant les bons candidats en franchise, notamment via sa

DE NOUVELLES OUVERTURES EN FRANCE ET AU CANADA,
AVEC L'AMBITION D'UN DEVELOPPEMENT AUX ETATS-UNIS

14 ans apres la création de ANGE, plus de 200 boulangeries sont désormais ouvertes en France et 4 au
Canada (Québec). La marque, qui compte 2 600 collaborateurs au total avec les franchises, a réalisé en
2021 un chiffre d’affaires de 242 millions d'euros et mise sur son concept unique et son savoir-faire de
boulanger pour son développement.

explique Francois
Bultel, Président et co-fondateur de ANGE.

ANGE Boulangerie a pour ambition de poursuivre son maillage territorial via une quarantaine de
projets a venir en 2022 en région Sud-PACA bien slr, mais aussi dans le Centre, la région parisienne
ou encore I'Est de la France. Avec une ambition affichée : atteindre la barre des 400 boulangeries en
2025.

La marque vise également un développement a l'international et notamment au Canada ou elle est déja
connue et installée. Le numéro 2 francais souhaite y installer une dizaine de nouvelles boulangeries et
ouvrir la voie, via la premiére ouverture ANGE anglophone a Toronto dans quelques mois, a une
implantation aux Etats-Unis.

BONS PRODUITS, FORMATION ET QUALITE DE SERVICE,
LE TRIO GAGNANT POUR ATTIRER LES TALENTS... ET LES CLIENTS

ANGE Boulangerie a a coeur d'offrir a sa clientéle une large gamme de
produits de qualité, dans le respect de la tradition boulangére. Les pains

sont pétris, fagconnés et cuits sur place avec des blés 100 % francais, MEILLEURE
issus de la filiere CRC (Culture Raisonnée Controlée) et certifiés agri- SHATNE

L . . o DE MAGASINS
éthique pour octroyer un revenu juste aux agriculteurs. Un savoir-faire DE L'ANNEE
reconnu, puisque les clients viennent de nommer l'enseigne "Meilleure

chaine de magasins de I'année 2022 - catégorie Boulangerie". 2022 =,

Une vision artisanale et locale du métier qui a aussi mené ANGE vers la
création d'un centre de formation installé au sieége social de la marque et
l'ouverture du premier CAP Boulanger en septembre dernier. Les 14
éléves de cette promotion seront bientot rejoints par d'autres étudiants
puisque ANGE ouvrira trois autres classes en région, a Lille,
Bordeaux et Paris dés la rentrée prochaine.


https://www.franchiseparis.com/fr-fr.html

souligne Francois Bultel.

RETROUVEZ ANGE BOULANGERIE SUR FRANCHISE EXPO PARIS

Du 20 au 23 mars
Hall 3, stand N52

annonce Frangois Bultel.
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A propos de ANGE - Créé en Provence en 2008 par Francois Bultel et ses deux associés Patricia Gaffet et Patrice
Guillois, le réseau de franchise ANGE souhaite bousculer les codes de la boulangerie autour d’'un concept modernisé de
boulangerie artisanale a prix attractifs, installée en périphérie des villes et a proximité des bassins d'activité.

Chiffres-clés du réseau ANGE

Plus de 200 boulangeries en France // 2 600 collaborateurs // CA 2021 : 242 M€ HT
Site : www.boulangerie-ange.fr

Cartographie des points de vente : https://urlz.fr/cGBT
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