
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

POUVOIR D'ACHAT : ANGE BOULANGERIE CONSERVE SA BAGUETTE À 1 € 
 
 

 

Début mai, ANGE Boulangerie a lancé sa carte estivale. Malgré le contexte actuel de hausse des 

matières premières, l'enseigne s'engage sur trois symboles d'une importance considérable : 

 

le maintien du prix de la baguette à 1 € et de sa formule 3+1 offerte, soit 0,75 € 

l’unité le maintien du prix du pain au chocolat du croissant pur beurre à moins de 1 € 

un menu Eco à moins de 5 € avec trois composantes (sandwich, dessert, boisson) 

 

Un engagement fort pour le 2
e

 boulanger de France, rendu possible grâce à deux atouts qui 

font la différence : l'organisation en réseau de ses 207 boulangeries en France mais aussi 
l'approvisionnement en blé français de la filière CRC et agri-éthique pour les farines utilisées 
pour la fabrication de ses pains et baguettes. 
 
 
 
 
 
 

 

UNE HAUSSE DU COURS DU BLÉ INÉDITE, EN PARTIE ABSORBÉE 
 

PAR UN PARTENARIAT LONG TERME AVEC L'ACHAT DE BLÉ AGRI-ÉTHIQUE 
 
 

 

ANGE tire son épingle du jeu avec l'achat de blé labellisé agri-éthique qui lutte contre la 

spéculation pour une juste rémunération des agriculteurs. 

 

La problématique du prix des matières premières n'est pas nouvelle pour ANGE. Dès l'automne 2021, la 

marque à l'auréole était déjà alertée. La guerre en Ukraine et la sécheresse annoncée ont aujourd'hui 

aggravé la situation avec des hausses sur les prix des matières premières agricoles mais aussi de 

l'énergie. 

 

"Proposer de bons produits accessibles au plus grand nombre est notre vocation première. Nous avons 
fait le choix avec nos franchisés, de tenir autant que possible ce prix symbolique de 1 € sur la baguette, 
en contrôlant les dépenses superflues et en profitant encore de contrats négociés sur 3 ans en blé 
labellisé agri-éthique. Ce n’est pas sans conséquence sur notre rentabilité, mais nous ferons tout pour 
tenir" explique François Bultel, Président et co-fondateur de ANGE. 

 

Grâce aux efforts et à la force de cette organisation en réseau, les clients pourront constater que, sur la 

nouvelle carte estivale des Boulangeries ANGE, la baguette se maintient en dessous de l'euro et le menu 

éco à trois composantes (sandwich, dessert au choix et boisson) à un prix de 4,95 euros. De vrais efforts  

du 2
e
 boulanger de France en faveur du pouvoir d'achat des Français. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UN APPROVISIONNEMENT LOCAL EN BLÉ FRANÇAIS 
 

LABELLISÉ CRC ET AGRI-ÉTHIQUE 

 
 
 

 

ANGE Boulangerie est adhérente aux filières blé CRC et Agri-éthique depuis ses débuts, pour une farine 

issue de blés cultivés en France dans le respect de l’environnement et du revenu des agriculteurs. Une 

démarche éco-responsable et solidaire qui a toujours été un atout et qui fait aujourd'hui sa force. 

 

Avec une consommation annuelle de près de 200 tonnes de farine par les 207 boulangeries du réseau, 

l'approvisionnement est un point clé dans la capacité de l'enseigne à contenir des prix compétitifs en cette 

période de crise. "Chaque meunier partenaire se situe à moins de 300 km des boulangeries qu'il fournit" 
souligne François Bultel. "Engagés depuis toujours pour une juste rémunération des agriculteurs au 
travers de notre partenariat avec le label agri-éthique, nous avons depuis des années acheté notre blé 
plus cher que la plupart de nos confrères. Aujourd’hui, nous profitons de meilleures conditions d’achat 
mais restons toutefois attentifs à ce que tous les maillons de la filière agricole restent rentables." 
 

Sur un marché qui a su résister à deux années de pandémie mondiale, ANGE espère donc continuer à 

faire face à cette nouvelle crise sans trop d'impact pour ses clients et pour les consommateurs en général. 
 
 
 
 
 

http://


 
 

 

Je découvre la carte estivale d'ANGE Boulangerie  
 
 
 

 

Je télécharge le CP en PDF et des visuels 
 
 
 
 
 
 

À propos de ANGE - Créé en Provence en 2008 par François Bultel et ses deux associés Patricia Gaffet et Patrice 

Guillois, le réseau de franchise ANGE souhaite bousculer les codes de la boulangerie autour d’un concept modernisé de 

boulangerie artisanale à prix attractifs, installée en périphérie des villes et à proximité des bassins d’activité. 

 

Chiffres-clés du réseau ANGE  
207 boulangeries en France // 2 600 collaborateurs // CA 2021 : 242 M€ HT  
Site : www.boulangerie-ange.fr  
Cartographie des points de vente : https://urlz.fr/cGBT 
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