Alors que La Tour d’Argent est fermée pour rénovation, elle organise du 17
septembre au 8 octobre une vente exceptionnelle —a retrouver uniquement en
ligne - de 250 références de vins a maturité soit pres de 1000 flacons, initialement
destinés a étre servis a sa table gastronomique.

Cette sélection sur-mesure et inédite de Victor Gonzalez, Chef Sommelier du
restaurant se compose de crus emblématiques du terroir francais avec une
prédilection pour la Bourgogne, historiquement représentée dans la bible des vins de
la Tour d’Argent mais également une (re)découverte d’appellations injustement
méconnues de notre vignoble. Chaque bouteille élevée dans les Caves historiques
du restaurant porte le sceau de la Maison, garantissant son origine et son
vieillissement dans des conditions optimales.

Parmi cette sélection figureront prés de 60 références confidentielles a prix accessible
mais aussi une sélection de 30 grands crus d’exception qui permettront de godter aux
trésors de La Tour d’Argent.

Néophytes, connaisseurs et passionnés, chacun aura sa part de réve.

Les cuvées « coup de ceeur » de Victor Gonzéalez :

« Meursault, Clos de la Barre, Domaine des Comtes Lafon 1993 — Un vin
emblématique de I'appellation issu d’'un domaine iconique, prét a déguster !

«Volnay 1°" cru Taillepieds, Domaine Marquis d’Angerville 1997 — Une des plus
belles expressions de Volnay par un domaine Iégendaire.

« Chateauneuf-du-Pape blanc, Clos des Papes 1995 — Le contrepied idéal
d’'une appellation reconnue pour ses vins rouges, autour d’'un vin blanc a
savourer immédiatement.

« Saumur-Champigny, le Grand Clos, Chateau de Villeneuve 1997 — I'archétype
d’'un Cabernet Franc d’exception a pleine maturité.

Informations pratiques :

Prix : de 20€ a 1500€

A retrouver uniquement sur le site de I'Epicerie de la Tour
d’Argent : https://epicerie.tourdargent.com/fr/179-les-automnales



https://link.mediaoutreach.meltwater.com/ls/click?upn=5aJblDYYu0OM5lLfdD3YsPR2M3ZJJCjTGTs4k67l4j48lrZqt2v2c7xTcly-2BitdqH0LywTW6OOmAOmL8NEgYJg-3D-3DUZSD_bZr4NM720W7srnbW8KhUHdutz-2Bt7UgwQu5ZPl9n-2F06OxLLc-2BigV4Pc8sTq-2BQiTZIWD-2FF8Y3zFozc5I-2FZxZHiPRHW96Rj4NAyR7EfqMpO1tMNelTjie384WxNOQjX8cwA3R3v795F-2B6DBXzqR-2B46HSftIJ-2FbpaS6Bku1K964IXEcOpdltZl5rfWGb31OAZhW50dkg9QQTm43-2Ff9DesPbOafc6eNIdN-2BxNp9rcfienwoBtwlob6whv97hZB7tBnHKyKRkljjFap6qM9lU-2FeSwvNdQHrfi31bYAWnL0Ke7K2siN1CTpnVnL5h1V5CvLvjaINxalnaey6k0Ymq1GgxCdGGHeNSyYqWSKCNDGhepmEzSv4bWRxOnc9G84FZOYpUAaf9LZApBw98a4vPaWHEIPDw-3D-3D

