
 
ALERTE PRESSE 

 

AVINTAGE, marque du groupe Frio, sera présente au salon Esprit Cuisine avec 

de nouvelles innovations sur le marché de la cave à vin 

 
Paris, 10 novembre 2022 - Avintage (stand 7.2- F20), marque leader sur le marché de la 

cave à vin encastrable en France*, sera présente au salon Esprit Cuisine. Pour sa dixième 

édition, ce salon professionnel réunira plus de 12 000 visiteurs, exposants, fabricants et 

distributeurs de l’univers de la cuisine et de l’équipement du foyer, du 19 au 22 novembre 

2022. 

 
Cette année, Avintage est fière de présenter aux visiteurs du salon ses dernières 

innovations qui vont révolutionner le marché des caves à vin encastrable. Frio et l’une de 

ses marques leaders de la cave à vin (GfK 2022), Avintage, seront présents sur un stand 

de 49m2 (Hall F20) pour présenter leurs derniers modèles, qui sauront séduire les 

amoureux de la dive bouteille. 

 
Une première mondiale pour les intégrables en colonne  
 
AVI76PREMIUM : première cave à vin en colonne de niche 105 cm  
La marque AVINTAGE lance cette année la première cave à vin au monde 

s’alignant avec des niches micro-ondes 45 cm et four 60 cm pour une 

symétrie parfaite dans la cuisine. Cette cave de service double 

compartiment peut contenir jusqu’à 76 bouteilles. Intégrable en colonne, la 

AVI76PREMIUM possède un système d’ouverture push-pull électronique et 

s’intégrera facilement dans les cuisines d’aujourd’hui. Ses clayettes multi-

position, sa clayette de présentation et son éclairage latéral LED blanc 

souligneront les plus belles étiquettes tout en apportant une décoration 

unique dans les cuisines. La cave est dotée d’une régulation électronique 

avec affichage blanc et d’une porte triple vitrage en verre trempé traité 

anti-UV. 

 
Prix maximum conseillé : 2 899 € TTC  
Points de vente : distribution spécialisée dans l’univers de la cuisine 

 
Une mise en avant des bouteilles dans les cuisines  
 
Nouvelle gamme sous plan : gamme complète mettant en avant les 

plus belles étiquettes.  
AVINTAGE lance cette année une nouvelle gamme de cave à vin 

encastrable sous plan de travail. Cette gamme propose douze modèles 

sous trois différentes tailles, 15 cm / 30 cm / 60 cm. Une solution pour 

tous les besoins, simple zone, double zone, double porte, vitrée noire ou 

cadre inox, cette gamme de produit met l’accent sur la mise en avant 

des bouteilles afin d’apporter une touche décorative dans les cuisines. 

Selon les modèles, vous trouverez des bouteilles en position verticale, des 

clayettes de présentation et des lumières LED latérales. Des produits 

toujours plus esthétiques et fonctionnels pour faciliter l’installation et 

l’intégration visuelle dans les cuisines. 

 
 

 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.  

ALERTE PRESSE  
Prix maximum conseillé : à partir de 699 € TTC 



 
Points de vente : distribution spécialisée dans l’univers de la cuisine 

 

Des caves de vieillissement PREMIUM made in Europe  

 

DHA305PA : la cave qui autorégule son niveau d’hygrométrie 

Innovation signée Avintage, cette cave de vieillissement propose une 

fonctionnalité unique sur le marché : le contrôle de l’hygrométrie avec 

un ajustement entre 60% et 75%. La régulation de l’hygrométrie est 

aussi importante que la régulation de la température pour un bon 

vieillissement du vin. Dotée d’un système breveté, elle autorégule 

ainsi son taux d’humidité en injectant de l’eau sous forme de vapeur 

suivant le taux d’hygrométrie désiré. Un écran LCD tout en couleur 

s’ajoute à ce dispositif innovant pour contrôler en temps réel le niveau 

d’hygrométrie et alerter à la moindre anomalie. Autres atouts, son 

faible niveau de bruit (37dB) et sa fabrication « Made in Europe ». 

 

Prix maximum conseillé : 2 999 € TTC  
Points de vente : distribution spécialisée dans l’univers de la cuisine 
 
 
 

AVI110DZB1 : cave à vin de vieillissement enchassable double 

zone AVINTAGE élargit son offre de cave à vin encastrable avec un 

modèle enchassable double zone et de vieillissement. 
 
Grâce au filtre à charbon présent dans la cave, il est maintenant 

possible de faire vieillir ses meilleures bouteilles directement dans 

sa cuisine.  
Cette nouvelle référence est facilement encastrable dans une cuisine, 

mais peut également être positionnée en pose libre.  
La mise en avant des étiquettes, ainsi que l’éclairage latéral des 

deux côtés souligneront les bouteilles de la cave à vin. 

Avec ses clayettes coulissantes en bois, l’accès à toutes les bouteilles est 

facilité. La serrure conservera les vins en sécurité. Dotée de deux 

compartiments avec réglage de la température indépendant, la cave permet 

de stocker tous ses vins dans une seule et même cave en dédiant l’un de 

ses compartiments à la mise à température et le second au vieillissement 

grâce au filtre à charbons actifs. 

 

Prix maximum conseillé : 3 490 € TTC  
Points de vente : distribution spécialisée dans l’univers de la cuisine 

 

Toutes les références sont compatibles avec l’application Vinotag®, développée par le groupe Frio.  
L’application est disponible gratuitement sur l’Apple Store et Androïd. 

 

A propos du groupe FRIO :  
Leader européen et acteur mondial incontournable dans le domaine des caves à vin, Frio Entreprise propose aux professionnels 

comme aux particuliers des caves et accessoires autour du vin, nés de la compétence de ses marques phares : La Sommelière, 

Climadiff, Avintage, Provintech et TempTech. Partenaire des plus grands distributeurs et cuisinistes nationaux et internationaux, le 

groupe exporte vers plus de 80 pays. Basé à Arnage (près du Mans), le groupe Frio emploie fin 2021 avec l’intégration de Temptech, 

une centaine de salariés dans le monde et réalise un chiffre d’affaires de 75 millions d’euros. 

 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 


