
  

  

 

Aix&terra s’associe à l’Élysée 

pour célébrer l’art de vivre 

et les savoir-faire français 

 

A l’issue d’un appel à projet national lancé par la marque 

Élysée Présidence de la République, 

aix&terra a été choisie pour valoriser l’artisanat culinaire français 

à travers des recettes iconiques. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZxfGehuFSFQ-2BcHXtwfJP-2BBPWTcmo4w2dfnVAM-2FXC-2Fm2Jatx_LRmZwZTIHdvEbXw2vhgkxoZe-2BPj2fi7wURf6-2BHHZnDrY2qnvRPwDH0BAznFYzSbkhZjHkzCTZcL0YdwZtgw2ysKM-2FO-2Fvu3YyriFrOu4xFKZrYlevBkFEo9l9TttxQ7n3ZXloQxXy3leYhYBhQQ3UlizG41Vpz9fVVmYx-2F1fIRMPOYu58PDTFbZsQ2EWEUrvlIEpfH-2FRK7aJH8EsP0-2FjgL7kfuNJIvsf-2Fg-2FEais6Gl5z1sVe6uVL-2B1hGNfLjZZFy4x1o3Tm0BnHGq2tNBrl3KlI-2BfQRTVfyGXVwJ7mLZeZ0wdQrA18zn-2BtjLPQqX4Wp2Y8BXS7Bdobs6drhXcudPVpklYUNQCUkvd6OjJCgvhsJU-3D


  

 

Depuis près de 15 ans, aix&terra fait rayonner l’art de vivre provençal 

en proposant des produits d’exception élaborés à partir 

des récoltes de producteurs locaux. 

Du melon de Cavaillon au Citron de Menton, 

de la figue de Solliès aux courgettes bio de la Drôme, 

chaque recette fabriquée artisanalement 

dans sa manufacture de Saulce sur-Rhône 

célèbre les traditions agricoles du Sud de la France 

et son patrimoine gastronomique. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZxfGehuFSFQ-2BcHXtwfJP-2BBPWTcmo4w2dfnVAM-2FXC-2Fm20Lv__LRmZwZTIHdvEbXw2vhgkxoZe-2BPj2fi7wURf6-2BHHZnDrY2qnvRPwDH0BAznFYzSbkhZjHkzCTZcL0YdwZtgw2ysKM-2FO-2Fvu3YyriFrOu4xFKZrYlevBkFEo9l9TttxQ7n3ZXloQxXy3leYhYBhQQ3UlizG41Vpz9fVVmYx-2F1fIRMPOYu58PDTFbZsQ2EWEUrvlIEpfH-2FRK7aJH8EsP0-2FjgL-2Byy2uubYzMD59sr41W3mNZD-2FxI-2BKvG3kYx67-2FyosD4RCbYFNgfuyk-2B5-2B2gD40teKKNTPInvZ84HoPOb03QBXR3fhiBYTYZ3LS-2FNL7EBzUwj6XDelso6rkdLq1GlAEAeFX9HU4-2ByQHJHVn0yJEKF164-3D


  

 

A la fois honorée et fière de rejoindre 

la collection de la marque Élysée Présidence de la République 

qui met en lumière les plus beaux savoir-faire de l’Hexagone, 

aix&terra dévoilera en septembre 2023 

un premier pack aux couleurs tricolores contenant deux recettes apéritives : 

le Délice de Tomates séchées bio et la Tapenade noire à base d’olives Tanche, 

une variété d’olive emblématique du pays de Nyons 

et des Baronnies provençales. 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZxfGehuFSFQ-2BcHXtwfJP-2BBPWTcmo4w2dfnVAM-2FXC-2Fm2T8tE_LRmZwZTIHdvEbXw2vhgkxoZe-2BPj2fi7wURf6-2BHHZnDrY2qnvRPwDH0BAznFYzSbkhZjHkzCTZcL0YdwZtgw2ysKM-2FO-2Fvu3YyriFrOu4xFKZrYlevBkFEo9l9TttxQ7n3ZXloQxXy3leYhYBhQQ3UlizG41Vpz9fVVmYx-2F1fIRMPOYu58PDTFbZsQ2EWEUrvlIEpfH-2FRK7aJH8EsP0-2FjgL6NbrGcdaYdFVaavt1T7qrvExrTpghyzbCDKP-2BpbX-2Fdn7djtZngVEF1ZtM2oN4Jf2lXGmSd-2Frmz2PNj12OP-2B1yyINwq4d3GnTOz50UJClzeVufWlhqAgbBgcBndCuJWchu2Vhv8-2FCbgr34olALSUAB0-3D


  

 

DANS LES CUISINES DE L’ÉLYSÉE 

 

 

Connue pour son inventivité, 

aix&terra a également créé une sauce inédite 

en collaboration avec Fabrice Desvignes, 

chef des cuisines du Palais de l’Elysée. 

Lors d’une première rencontre, le chef et Marina Alibert, 

co-fondatrice d’aix&terra et directrice de production, 

accompagnée de Vincent Faure de l’Ecole des Chefs aix&terra, 

ont imaginé ensemble une sauce revisitée, 

inspirée par la Provence. 

Cette recette originale élaborée conjointement sera révélée prochainement. 

Les gastronomes pourront la découvrir notamment 

dans la boutique en ligne boutique.elysee.fr et sur le site aix&terra.com. 

  
 

A PROPOS D'AIX&TERRA 

 

Aix&terra est une manufacture artisanale née en 2010 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUdfxwS7i3W5DtUOrFRlD0KdVxqrqUztaBd9AMuco-2FtdcESsR_LRmZwZTIHdvEbXw2vhgkxoZe-2BPj2fi7wURf6-2BHHZnDrY2qnvRPwDH0BAznFYzSbkhZjHkzCTZcL0YdwZtgw2ysKM-2FO-2Fvu3YyriFrOu4xFKZrYlevBkFEo9l9TttxQ7n3ZXloQxXy3leYhYBhQQ3UlizG41Vpz9fVVmYx-2F1fIRMPOYu58PDTFbZsQ2EWEUrvlIEpfH-2FRK7aJH8EsP0-2FjgL0ACcylElSGjwaVbZ4azaQgp5jU1icgNvbk2c60rK1ke6jVeRhXhr1msDASA5akJ6ZzNQZphLpRoIfzs0QIykSdlIxpFp6prvsPDJQtBpAaZNffL21bkW74IP-2Bl0xp3cOQVeaqDAtSHQjp7BT-2FYIdpM-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZxfGehuFSFQ-2BcHXtwfJP-2BBPWTcmo4w2dfnVAM-2FXC-2Fm212At_LRmZwZTIHdvEbXw2vhgkxoZe-2BPj2fi7wURf6-2BHHZnDrY2qnvRPwDH0BAznFYzSbkhZjHkzCTZcL0YdwZtgw2ysKM-2FO-2Fvu3YyriFrOu4xFKZrYlevBkFEo9l9TttxQ7n3ZXloQxXy3leYhYBhQQ3UlizG41Vpz9fVVmYx-2F1fIRMPOYu58PDTFbZsQ2EWEUrvlIEpfH-2FRK7aJH8EsP0-2FjgL0Pm4FZK-2Fo0jQfvjIw1VtQ2WpM0T3c57xWAlNx13dCiXUpGgxjojL-2FIN7ujF-2FtS8KqNY3Y-2F3-2B2vulGBoqNBO-2BGdy311nIPfEDjcxqZAc9-2Bkpu3KnVDOXjKt8QKU-2BhJZsBKQNFB4-2BxBAW76JEfFsokFU-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZxfGehuFSFQ-2BcHXtwfJP-2BBPWTcmo4w2dfnVAM-2FXC-2Fm2i6Lt_LRmZwZTIHdvEbXw2vhgkxoZe-2BPj2fi7wURf6-2BHHZnDrY2qnvRPwDH0BAznFYzSbkhZjHkzCTZcL0YdwZtgw2ysKM-2FO-2Fvu3YyriFrOu4xFKZrYlevBkFEo9l9TttxQ7n3ZXloQxXy3leYhYBhQQ3UlizG41Vpz9fVVmYx-2F1fIRMPOYu58PDTFbZsQ2EWEUrvlIEpfH-2FRK7aJH8EsP0-2FjgL7gl-2FagTMJhM0-2BjbOE8Oc33Oe5QPdgBaLMfjUD3VnSRghkpsleMEZ3u7Ww5DhMzoB8IQ9nYhHGreCQUlBsUmCsSIuoaZtCQQFrrBm5-2BrRz5YCNHU4lEPjmyvUCnl87L8xeLG7W5iIA2PAoF0CnUIOXI-3D


 

entre Aix-en-Provence et la Drôme Provençale. 

Fondée par Richard et Marina Alibert, 

la marque crée et fabrique dans son atelier 

de Saulce-sur-Rhône des recettes gourmandes 

à partir des fruits et légumes cultivés localement. 

 

Du melon de Cavaillon à la figue de Solliès, 

du citron de Menton au nougat de Montélimar... 

Chaque nouvelle création est un hymne aux productions 

du Sud de la France. 

La manufacture propose aujourd’hui plus de 50 recettes salées 

et sucrées, souvent bio. 

En parallèle, aix&terra développe un concept de Table-Épicerie 

qui réunit dans un même lieu un restaurant et une épicerie. 

A la carte : une cuisine de saison élaborée avec les produits 

aix&terra et des plats devenus iconiques, 

comme les ravioles à l’artichonade bio 

ou le risotto de petit épeautre à la crème de morilles. 

A ce jour, 6 Tables-Epiceries ont été ouvertes, 

à Saulce-sur-Rhône, Valence, Romans, Marseille, Cannes et Miramas. 

Découvrir l'univers Aix&terra  

 

 

  

 

  

 

  

 

   

 

https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZxfGehuFSFQ-2BcHXtwfJP-2BBPWTcmo4w2dfnVAM-2FXC-2Fm233da_LRmZwZTIHdvEbXw2vhgkxoZe-2BPj2fi7wURf6-2BHHZnDrY2qnvRPwDH0BAznFYzSbkhZjHkzCTZcL0YdwZtgw2ysKM-2FO-2Fvu3YyriFrOu4xFKZrYlevBkFEo9l9TttxQ7n3ZXloQxXy3leYhYBhQQ3UlizG41Vpz9fVVmYx-2F1fIRMPOYu58PDTFbZsQ2EWEUrvlIEpfH-2FRK7aJH8EsP0-2FjgL-2BW9E22TmXNGIeGIjHLjnZQwmX-2BBxk69Az79jATLElVmWEb7rt5w-2BWASq-2Bf3bQBEApDFV6iFwrb4FnMA2T-2B3zMiGe25hDo4onK0gemQOD2xAdWTW3-2BxYQdPi6RTHPFXD3qVc10radY-2BXZ0XTUNksPMs-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUb8Hzhz9hTfMErRs-2Fni8h9h84gWsXU6-2BoGps-2Fz5fCGIaGzvZ_LRmZwZTIHdvEbXw2vhgkxoZe-2BPj2fi7wURf6-2BHHZnDrY2qnvRPwDH0BAznFYzSbkhZjHkzCTZcL0YdwZtgw2ysKM-2FO-2Fvu3YyriFrOu4xFKZrYlevBkFEo9l9TttxQ7n3ZXloQxXy3leYhYBhQQ3UlizG41Vpz9fVVmYx-2F1fIRMPOYu58PDTFbZsQ2EWEUrvlIEpfH-2FRK7aJH8EsP0-2FjgL3laRYIdrQYZSY6tKSDvPKq5YI8i8J3KpDH-2BFa7ileFhWpWt1yfw1uAMm-2FjKFfa2kzKfliT1vY5-2B6b9n8oxBFGgxmWmwLJ5rtKSuyf-2BR-2BTXs7YkT-2FnyqGyMdCJcH0NhCB47iiBZFtKoN3JA7qzVuqbw-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUZxfGehuFSFQ-2BcHXtwfJP-2BBPWTcmo4w2dfnVAM-2FXC-2Fm2c7_K_LRmZwZTIHdvEbXw2vhgkxoZe-2BPj2fi7wURf6-2BHHZnDrY2qnvRPwDH0BAznFYzSbkhZjHkzCTZcL0YdwZtgw2ysKM-2FO-2Fvu3YyriFrOu4xFKZrYlevBkFEo9l9TttxQ7n3ZXloQxXy3leYhYBhQQ3UlizG41Vpz9fVVmYx-2F1fIRMPOYu58PDTFbZsQ2EWEUrvlIEpfH-2FRK7aJH8EsP0-2FjgL8OJuYanU2Pt2WzaJFL-2FiwCgrw7lwoRLT6p7LV7GYYXyqbYMHz0UnXYcsrCe9qU7dnQizbcwa0xp2FJOWApcIPymwmhHiPpVtYmFSmFOZfkKoqFsQJNbiMch-2F8jztY3RdGHpSlY3OEaYciuMpMzqhO0-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4tNED-2FM8iDZJQyQ53jATUQbhiplhjyl4QcRwNc7RzVS3-2B-2F2F4EZ8rUcw-2FEIKpX-2BRTE-X_LRmZwZTIHdvEbXw2vhgkxoZe-2BPj2fi7wURf6-2BHHZnDrY2qnvRPwDH0BAznFYzSbkhZjHkzCTZcL0YdwZtgw2ysKM-2FO-2Fvu3YyriFrOu4xFKZrYlevBkFEo9l9TttxQ7n3ZXloQxXy3leYhYBhQQ3UlizG41Vpz9fVVmYx-2F1fIRMPOYu58PDTFbZsQ2EWEUrvlIEpfH-2FRK7aJH8EsP0-2FjgL3D6pXbwFzFWJ1UevGEUeKmTclAqTyyfL1oLPRfGFIHg-2BhjADFcWZFGY7FhLuM-2BnHp-2FclUxDVXjuJvs2L8On-2FYcnmvjBj9-2BxRw-2FIsFWZPjoqAy-2F9G6n-2BAyhru0BJc1U87SXq5HCnKcyLNURV7mVSnMM-3D

