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AU SIEGE UE BUULANGER ET PUURSUlT SON DEVELUPPEMENT :
-DANS LA RESTAURATlUN D’ENTREPRISE '

Apres La Cantme by Salad&Co, ouverte en février au sein de Kiabi V111age
puis Picotin by Salad&Co, inauguré en mai au siege du groupe ADEO,
Salad&Co poursuit le développement: de son activité de restauration en
entreprise.

Début octobre, lenselgne ouvre un troisieme restaurant baptisé La Pause by
Salad&Co, au sein du siége de Boulanger a Lesquin (59). Une. nouvelle
implantation qui confirme la place prise par le BtoB dans la stratégie de
diversification de l'enseigne, en complément de son réseau de restaurants.

ENTREPRISE

Avec La Pause by Salad&Co, l'enseigne poursuit
une dynamique initiée début 2026 avec
l'ouverture de La Cantine by Salad&Co au sein
de Kiabi Village. Ce premier format hybride, a
mi-chemin entre restauration collective et
restauration commerciale, a marqué les débuts
de Salad&Co dans la restauration directement
intégrée aux lieux de travail.

Apres une deuxiéme implantation en mai au
sitgge du groupe ADEO avec Picotin by
Salad&Co, l'enseigne déploie désormais son
modéle au siége de Boulanger a Lesquin,
poursuivant ainsi la diversification de ses
formats.




UN FRMAT COMPACT PENSE POUR LE QUOTIDIEN DES COLLABORATEURS

Sur le méme modeéle que Picotin by Salad&Co,
La Pause by Salad&Co prend la forme d'un
kiosquencompactirproposant une offre de
‘restauration compléte directement sur le lieu iy =
de travail. : : :
L'offre s'articule autour dun®lbar a salade
personnalisable, de plats chauds, de sandwichs
et bagels, ainsi que d'une proposition sucrée
pour  l'apréssmidii* La Pause by  Salad&Co
- dispose également duneWoffre plancha;> a
limage de celle proposée dans ses grands
restaurants. Un format pensé pour s'adapter
. aux rythmes de travail, tout en restant fideéle
~ aux fondamentaux de Salad&Co et a sa volonté
de rendre le"bien’ manger " accessible;”y.
compris au = cceur 'des environnements
professionnels.
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“DEPUIS L'ORIGINE, NOTRE AMBITION EST DE RENDRE LE BIEN MANGER ACCESSIBLE AU PLUS GRAND
NOMBRE. AVEC NOS IMPLANTATIONS EN ENTREPRISE, NOUS POURSUIVONS CETTE MEME DEMARCHE EN
ADAPTANT A UN NOUVEL ENVIRONNEMENT : CELUI DU LIEU DE TRAVAIL. LA PAUSE BY SALAD&CO ILLUSTRE
CETTE VOLONTE DE PROPOSER UNE OFFRE GOURMANDE, ACCESSIBLE ET ADAPTEE AU QUOTIDIEN DES
COLLABORATEURS.”

Vincent Mondoloni
Directeur général de Salad&Co




1A RESTAURATI(]N EN ENTREPRISE UN NOUVEL AXE DE DIVERSIFICATION

POUR SAI.AU&BU

-

Avee La Pause by Salad&Co, I'enseigne compte désormais trois implantations en
entreprise ouvertes en 2026. Une diversification qui vient compléter les autres
formats développés par Salad&Co et permet a l'enseigne de décliner son concept
dans de nouveaux environnements.

Apres - ces trois premieres ouvertures, Salad&Co entend poursuivre le
développement de son activité de restauration en entreprise, avec l'ambition :
d'ouvrir deux a trois nouvelles implantations par an.
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INFORMATIONS PRATIQUES

La Pause by Salad&Co
: BOULANGER
by SALMJ CU Avenue de la Motte, 59810 Lesquin
Ouverture : ler octobre 2026

A propos de Salad&Co : créée en 2009, Salad&Co est Denseigne
pionniére des bars 3 salades en France. Avec un concept unique
proposant une offre gourmande qui permet de composer sa salade soi-
méme parmi §o ingrédients de saison et issus majoritairement de
filieres locales et francaises, 1’enseigne connait rapidement un succés
grandissant.

Aprés avoir développé trois formats de restaurants qui se déclinent
dans différents espaces urbains pour offrir la possibilité de bien manger
a toute heure de la journée, Salad&Co accueille ses premiers franchisés
en 2024.
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