
ouvre 

au siège de Boulanger et poursuit son développement 

dans la restauration d’entreprise

Avec La Pause by Salad&Co, l’enseigne poursuit
une dynamique initiée début 2026 avec
l’ouverture de La Cantine by Salad&Co au sein
de Kiabi Village. Ce premier format hybride, à
mi-chemin entre restauration collective et
restauration commerciale, a marqué les débuts
de Salad&Co dans la restauration directement
intégrée aux lieux de travail.

Après une deuxième implantation en mai au
siège du groupe ADEO avec Picotin by
Salad&Co, l’enseigne déploie désormais son
modèle au siège de Boulanger à Lesquin,
poursuivant ainsi la diversification de ses
formats.

Après La Cantine by Salad&Co, ouverte en février au sein de Kiabi Village,
puis Picotin by Salad&Co, inauguré en mai au siège du groupe ADEO,
Salad&Co poursuit le développement de son activité de restauration en
entreprise. 
Début octobre, l’enseigne ouvre un troisième restaurant baptisé La Pause by
Salad&Co, au sein du siège de Boulanger à Lesquin (59). Une nouvelle
implantation qui confirme la place prise par le BtoB dans la stratégie de
diversification de l’enseigne, en complément de son réseau de restaurants.

Un troisième restaurant directement implanté au cœur d’une

entreprise
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“Depuis l’origine, notre ambition est de rendre le bien manger accessible au plus grand

nombre. Avec nos implantations en entreprise, nous poursuivons cette même démarche en

l’adaptant à un nouvel environnement : celui du lieu de travail. La Pause by Salad&Co illustre

cette volonté de proposer une offre gourmande, accessible et adaptée au quotidien des

collaborateurs.”

Un format compact pensé pour le quotidien des collaborateurs

Sur le même modèle que Picotin by Salad&Co,
La Pause by Salad&Co prend la forme d’un
kiosque compact proposant une offre de
restauration complète directement sur le lieu
de travail.

L’offre s’articule autour d’un bar à salade
personnalisable, de plats chauds, de sandwichs
et bagels, ainsi que d’une proposition sucrée
pour l’après-midi. La Pause by Salad&Co
dispose également d’une offre plancha, à
l’image de celle proposée dans ses grands
restaurants. Un format pensé pour s’adapter
aux rythmes de travail, tout en restant fidèle
aux fondamentaux de Salad&Co et à sa volonté
de rendre le “bien manger” accessible, y
compris au cœur des environnements
professionnels.



La Pause by Salad&Co
BOULANGER

Avenue de la Motte, 59810 Lesquin
Ouverture : 1er octobre 2026

Informations pratiques

La restauration en entreprise, un nouvel axe de diversification

pour Salad&Co

À propos de Salad&Co : créée en 2009, Salad&Co est l’enseigne
pionnière des bars à salades en France. Avec un concept unique
proposant une offre gourmande qui permet de composer sa salade soi-
même parmi 50 ingrédients de saison et issus majoritairement de
filières locales et françaises, l’enseigne connaît rapidement un succès
grandissant.
Après avoir développé trois formats de restaurants qui se déclinent
dans différents espaces urbains pour offrir la possibilité de bien manger
à toute heure de la journée, Salad&Co accueille ses premiers franchisés
en 2024.

Avec La Pause by Salad&Co, l’enseigne compte désormais trois implantations en
entreprise ouvertes en 2026. Une diversification qui vient compléter les autres
formats développés par Salad&Co et permet à l’enseigne de décliner son concept
dans de nouveaux environnements.

Après ces trois premières ouvertures, Salad&Co entend poursuivre le
développement de son activité de restauration en entreprise, avec l’ambition
d’ouvrir deux à trois nouvelles implantations par an.
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