
Pâques 2026 
à la chocolaterie Abtey

Depuis 80 ans, la chocolaterie alsacienne familiale Abtey cultive 
avec passion l’art du chocolat. Entre savoir-faire traditionnel, 
créativité et innovation, la maison Abtey imagine chaque année 
une nouvelle collection de Pâques. Pour 2026, Abtey réaffirme 
son esprit pionnier et propose une collection riche en nouveautés, 
mêlant chocolats 100% pur beurre de cacao et alternative sans 
cacao (Choviva), pour que chacun puisse célébrer Pâques selon ses 
envies, ses convictions et son budget. 
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Les nouveautés gourmandes avec et sans cacao 



Poni le Poney
Attachant et plein de douceur, 
il fait le bonheur des plus petits 
avec sa jolie crinière et ses fleurs 
printanières. 

3,89€ - 100g 
(chocolat lait et blanc)

Vicky la Poule
Tout en rondeurs avec ses 

jolies couleurs, ce moulage est 
un inconditionnel des tables 

pascales. 

5,29€ - 140g 
(chocolat lait et blanc) 

Justin le Lapin
Il fait son grand retour chez Abtey 
avec son pull en tricot ! Après un petit 
relooking, il incarne l’esprit de Pâques 
chez Abtey depuis plus de 15 ans. 
Toujours aussi malicieux, cet iconique 
des fêtes ravira petits et grands 
gourmands. 

6,79€ - 170g (chocolat lait et blanc)

ANCIEN ACTUEL

Les moulages 100% pur beurre de cacao
(cacao d’origine Côte d’Ivoire)  
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Pâques version Dubaï Style  

Les œufs fourrés Dubai Style
Croquants, fondants et gourmands, ces petits 
œufs enrobés de chocolat au lait renferment 
une délicate crème de pistache aux éclats de 

crêpe dentelle. En format petites bouchées, 
ils sont parfaits pour les petits plaisirs 

personnels, à offrir ou pour sublimer la table 
du repas de Pâques ! 

Sachet de 15 œufs - 6,75€ - 195g

L’œuf Dubai Style
Chic avec son design aux lignes graphiques 
et gourmand à souhait, il associe un chocolat 
au lait fondant, de la pistache et de la crêpe 
dentelle pour un croquant fin et léger. C’est 
l’attention idéale à offrir. 

6,45€ - 120g  

Tendance, mais surtout incroyablement gourmande,  
la folie Dubai Style by Abtey s’invite cette année encore  
dans les incontournables des fêtes de Pâques. 
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Pâques version Choviva by Abtey 
Alternative au chocolat sans cacao  

Chez Abtey, les traditions se réinventent pour offrir toujours plus de plaisir 
gourmand à chacun. Engagée en faveur de l’environnement mais aussi du 
pouvoir d’achat, la chocolaterie sait se montrer audacieuse comme avec 
le lancement de la première alternative au chocolat sans cacao qui avait 
rencontré un franc succès lors des dernières fêtes de Pâques : Choviva by Abtey. 
Fidèle à son esprit d’innovation, la chocolaterie présente une nouvelle gamme 
sans cacao à base de graines de tournesol et de pépins de raisins qui conserve 
le plaisir, la texture, le goût et l’intensité aromatique d’une gourmandise de 
Pâques, le bilan carbone et le coût en moins… 

Croquin le Lapin 
Avec son design craquant, Croquin 
le Lapin est la star de Pâques côté 
Choviva. Une création ludique et 
savoureuse, idéale pour découvrir 
cette alternative. 

3,89€ - 140g  

Les œufs pralinés Choviva
Généreux et fondants, ils associent 
un praliné au choviva et feuilletine 

pour le fourrage à une délicieuse 
coque croquante pour une 

expérience intense…et bluffante!   

Sachet de 20 œufs - 5,95€ - 260g  



À PROPOS DE LA MAISON ABTEY

www.abtey.fr

Fondée en 1946 dans le Haut-Rhin en Alsace, la Maison Abtey est une chocolaterie 
familiale reconnue pour son savoir-faire et la qualité de ses produits. Depuis 8 décennies, 
Abtey propose ses chocolats via différents points de vente en France (GMS) mais aussi 
à l’international avec 25% de sa production à l’export. Avec un chiffre d’affaires 2023 de 
19 millions d’euros et ses 135 collaborateurs, Abtey élabore et crée des chocolats avec 
passion et expertise sur son site de production et siège social à Heimsbrunn (68). 

Disponibles en linéaires durant les deux périodes phares, Pâques et Noël, la chocolaterie 
doit notamment sa renommée à un produit emblématique : le chocolat fourré à la liqueur 
sans cristallisation de sucre. En 2025, La chocolaterie Abtey devient la première société à 
lancer sur le marché une alternative au chocolat sans cacao, une innovation majeure qui 
séduit rapidement les consommateurs.  


