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KREAMY'S |
{ ARRIVE

KREAMY'S ACCELERE SON DEVELOPPEMENT :
LE DESSERT EN CANETTE ARRIVE CHEZ METRO
DANS © HALLES FRANCILIENNES

La marque francaise KREAMY'S franchit une
nouvelle étape dans son développement.
Son dessert patissier en canette sera dispo-
nible a compter du

€ octobre .

dans six Halles METRO en fle-de~France :

Un référencement strategique qui ouvre
aujourd’hui la marque a un
réseau €largi de professionnels de la
restauration
et du commerce alimentaire.

Du laboratoire aux professionnels de la restauration
Une creme diplomate généreuse, des biscuits, des
fruits, du chocolat, des toppings... le tout monte
directement dans une canette.

Avec KREAMY'S, deux freres patissiers originaires de
Nanterre ont choisi de bousculer les codes
du dessert individuel en adaptant a la patisserie
francaise un format découvert en Corée :
le dessert en canette.

Visuel, nomade et immédiatement identifiable, KREAMY'S
a été pense pour conjuguer gourmandise et simplicité de
consommation, sans renoncer au travail patissier. Les
desserts sont fabriqués en France, au sein du labora-
toire de la marque en Seine-et=-Marne.

H _
Aprés avoir développé sa présence auprés de différents ? AN
points de vente et professionnels, .
KREAMY'S passe aujourd’hui un nouveau cap avec
son arrivée chez METRO.

Pour la marque, cette implantation répond a un
objectif clair : rendre KREAMY'S plus facilement
accessible aux restaurateurs, professionnels du
snacking, coffee shops et commerces alimentaires qui
souhaitent
intégrer a leur offre un dessert différenciant, prét a
proposer et particulierement identifiable visuellement.

Le reférencement chez METRO vient ainsi renforcer
une stratégie de développement désormais clairement
tournée vers le B2B et la restauration.
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« Faire de KREAIMY'S une vrdie alternative dessert pour les
professionnels.
Depuis le départ, nous voulions créer un dessert qui donne envie au
premier regard, mais derriére le format, il y a avant tout un vrai pro-
duit patissier.

Notre arrivée chez NMETRO est une étape importante : elle va
permettre a davantage de professionnels de decouvrir KREAMY'S et
surtout de pouvoir fucilement l'intégrer a leur propre offre. »

Fondateurs de Kreamy's
Adamou & Bafodé, patissier de profession




