
 

 

 

BLU CAFÉ LANCE SES WATCH PARTY F1 À PARIS & PRÉSENTE SA NOUVELLE 
CARTE ESTIVALE 

 
  

 

Dans la continuité de son ouverture, le BLU CAFÉ, coffee shop situé au 35 
boulevard des Capucines à Paris, dévoile un nouveau format événementiel inédit 
à Paris : des watch parties dédiées aux Grands Prix de Formule 1, mêlant 
diffusion en direct, expérience gastronomique et immersion automobile. 

 



Installé au premier étage de l’Atelier Alpine et porté par le Chef Vittorio Beltramelli, 
le BLU CAFÉ propose désormais des soirées sur réservation autour des grandes 
courses du calendrier F1. 

  

La première session, organisée à l’occasion du Grand Prix de Miami le 3 mai 
dernier, affichait complet en quelques heures, témoignant de l’engouement pour 
ce concept hybride encore inédit à Paris. Une nouvelle date est d’ores et déjà 
programmée le 24 mai prochain, pour le Grand Prix du Canada.  

  

Pensées comme de véritables expériences immersives, ces soirées permettent de 
: 

 
• Suivre la course en direct dans un cadre premium 
• Profiter de l’offre food & beverage du BLU CAFÉ 
• Accéder aux simulateurs de pilotage E-MOTION pour prolonger l’expérience 

 

À cette occasion, le BLU CAFÉ sera ouvert exceptionnellement en soirée, au-delà 
de 20h, afin de permettre la diffusion des Grands Prix dans leur intégralité. 

 

  

Le chef dévoile également une nouvelle carte aux influences internationales, 
pensée comme une extension de l’univers de ce coffee shop premium : bagels 
signatures, smashed croissants, sandos japonais, desserts 
gourmands, matchas créatifs, specialty coffee et boissons lifestyle viennent 
enrichir l’expérience proposée sur place.  

  

Avec ce nouveau format événementiel et cette carte renouvelée, Le BLU CAFÉ 
affirme son positionnement singulier à la croisée de la gastronomie contemporaine 
et de la culture automobile, en proposant une expérience à la fois conviviale, 
immersive et résolument lifestyle. 

  



 

   

   



 

   

UN CHEF ÉTOILÉ AUX COMMANDES 
   

Vittorio Beltramelli n'est pas un chef comme les autres. Récompensé d'une étoile 
Michelin en 2002 chez Gualtiero Marchesi à Paris, formé auprès des plus grands 
noms de la gastronomie italienne (Da Vittorio, Louis XV d'Alain Ducasse), il apporte 
au BLU CAFÉ toute la rigueur et la créativité de la haute gastronomie transposées 
dans l'univers de la street food premium. 

 



"La cuisine, c'est comme une course de F1 : chaque détail compte, chaque 
seconde a son importance, et seule l'excellence du résultat final importe", confie le 
Chef Beltramelli. 
 

 

   

  

 


