4 ADRESSES A PARIS POUR SAVOURER UNE CUISINE D'ANTAN :

C'EST LE RETOUR DES BISTROTS.

BISTROT MINIM'S : la nouvelle adresse de Laurent de Gourcuff et Paris Society

Sous U'impulsion de Laurent de Gourcuff, fondateur de Paris Society, et avec la
touche élégante de Cordélia de Castellane, le mythique Minim’s, situé rue Royale a
Paris, fait son grand retour. Devenu Bistrot Minim’s, ce lieu emblématique propose
désormais une expérience authentique de bistrot parisien adaptée aux envies
d’aujourd’hui.

VISUELS

AUX LYONNAIS : le groupe Dumant redonne vie a l'institution avec Alain Ducasse.


https://services.hosting.augure.com/Response/cW9jM/%7B007e3203-4cf9-4e2c-9d7f-8df74c6b4e46%7D

Margot et Félix Dumant s’associent au Chef Alain Ducasse. Animés par une passion
commune ; celle de la cuisine traditionnelle ; c'est la transmission d'un savoir-faire
qui se joue entre les murs de 'emblématique restaurant Aux Lyonnais.

Cette adresse, c'est tout le charme des bouchons lyonnais transporté a Paris ; avec
Kevin Marengo aux manettes pour y insuffler une nouvelle jeunesse. La cheffe,
Victoria Boller, interprete avec brio le répertoire lyonnais : Coq au vin du Beaujolais ;
Andouillette sauce moutarde ; Raie grenobloise ; Pot au feu ; Rognons de veau Henri
IV... Expérience de bonheur gourmand garanti !

VISUELS

BISTROT MICHELINE : La derniére adresse des Bistrots Pas Parisiens avec le chef
triplement étoilé Gilles Goujon.


https://services.hosting.augure.com/Response/cW9jN/%7B007e3203-4cf9-4e2c-9d7f-8df74c6b4e46%7D

Avec Micheline, les Bistrots Pas Parisiens transforment une adresse historique en un
bistrot convivial. Cette gare, inaugurée en 1889 lors de ’Exposition Universelle de
Paris, a traversé les époques, des débuts du chemin de fer a la Seconde Guerre
mondiale. Aujourd’hui, elle fait peau neuve en devenant le terminal d’une cuisine
parisienne de partage orchestrée par le chef triplement étoilé Gilles Goujon.

VISUELS

LES MARCHES, 'emblématique routier.


https://services.hosting.augure.com/Response/cW9jO/%7B007e3203-4cf9-4e2c-9d7f-8df74c6b4e46%7D

L'authentique bistrot parisien ! Niché au pied de la tour Eiffel, entre la Seine et le
Musée d’Art Moderne, le restaurant labellisé "Les Routiers" propose une cuisine
frangaise soignée simple et généreuse : Oeufs en meurette ; Harengs, pomme a
Uhuile ; Steak au Poivre ; Chou Farci ; Blanquette de veau aux morilles ; Quenelle
comme a Nantua ; ile flottante aux Pralines roses ; Mousse au chocolat & Gavotte ;
etc.

VISUELS

La nouvelle adresse a venir : LAUBERGE DU MOUTON BLANC, du groupe Dumant,
qui ouvrira ses portes en mars 2025 dans le 16éme arrondissement de Paris. L'un des
plus anciens établissements de la capitale.


https://services.hosting.augure.com/Response/cW9jP/%7B007e3203-4cf9-4e2c-9d7f-8df74c6b4e46%7D

