
  

 

  

  

 

 

  

30-31 juillet 2022 

Nouvelle édition du championnat de France de barbecue au 
Mont-Saint-Michel ! 

  

Bonjour,   

Pour la troisième fois de son histoire, le Mont Saint Michel accueillera 

le Championnat de France de barbecue samedi 30 et 
dimanche 31 juillet ! 



  

L’Hippodrome de l’anse de Moidrey accueillera débutants, gourmets, 
gourmands, compétiteurs, perfectionnistes... tous fous de cuisine et de 
culture barbecue ! 

Sur place, des produits frais, sains et de provenance régionale seront donc 
travaillés avec soins par une vingtaine d’équipe. Les candidats réaliseront leurs 
recettes home made sur des barbecues Master-Touch GBS de la marque Weber, 
partenaire historique du championnat. 

 

 

  

  

 

  

https://anws.co/cnNie/%7B2b881322-b6af-4967-8ed9-fe3799617760%7D


Nouveauté  

  

Les participants réaliseront leurs recettes sur des braises 100% responsables ! 

Les nouvelles briquettes Weber en fibre de noix de coco recyclées* sont 
garanties sans bois et assurent donc qu’aucun arbre n’a été abattu pour leur 
conception. 

 

 

  

  

 

  

  

 

 

  

Au programme, les équipes donneront le meilleur de leur savoir-faire, bon goût et 
créativité dans l’une ou les 3 catégories 

• Porc Arbinka 

• Veggie 

• Produits de la mer 



  

Le concours en 4 points : 

• Le concours comporte 3 catégories : Porc Arbinka, Produits de la Mer et 
Veggie 

• La compétition se déroule en 2 manches le samedi et le dimanche 
• Chaque équipe dispose de 2h30 pour réaliser son plat 
• Les recettes sont libres mais la viande doit être grillée et/ou fumée. 

 

 
  

N’attendez plus ! Les candidatures sont ouvertes ! 

https://bbqfestival.fr/produit/abrinka-bbq-festival/ 

Amateurs de barbecues, passionnés, gourmands, gourmets et 

grilleurs soyez les bienvenus sur la plus grande place d’Europe à Bordeaux. 

 

Les gagnants seront directement invités à la finale des 

Saintes-Maries-de-la-Mer (13). 
 

 

  

Autour du concours, les visiteurs pourront participer à une série de multiples 
ateliers de cuisine et découvrir de nombreuses démonstrations au barbecue 
animées par des grill-masters reconnus. Cet espace permettra de recueillir 
conseils et astuces mais aussi de découvrir et de tester les principaux modèles de 
barbecues et accessoires de la marque. Différentes animations dédiées au 
barbecue et de l’art de la bonne cuisine en extérieur seront également proposées 
par les partenaires : 

https://anws.co/cnNif/%7B2b881322-b6af-4967-8ed9-fe3799617760%7D


  

Et la finale du championnat de France de barbecue 2022 ? 

Soleil, partage, fête, gourmandise, liberté, passion, générosité et 
convivialité sont les maîtres mots de cet évènement annuel qui réunit 
au fil des éditions toujours plus d’adeptes et de mordus du barbecue. 
Depuis 2013, le Championnat de France de Barbecue, c'est une 
parenthèse heureuse où les serial-grilleurs de tout l'hexagone et même 
d'ailleurs viennent se retrouver pour cuisiner en plein-air.  

En 2021, ils étaient plus de 10 000 visiteurs, 400 candidats et plus de 100 
équipes à se réunir autour des barbecues au charbon Master Touch GBS® fournis 
par le partenaire historique et officiel de l’événement : le leader mondial du 
barbecue Weber. 

  

La finale se déroulera les 10 et 11 septembre 2022 aux Saintes-Maries-de-la-Mer, 
elle désignera un Champion de France de Barbecue dans chacune des 9 
catégories ainsi que le Grill Master 2022 pour l’équipe qui aura obtenu le maximum 
de points sur 3 catégories. 

 

 

  

Rendez-vous dès à présent sur le site de l’événement pour inscrire votre 
équipe http://www.bbqfestival.fr/inscriptions.html 

Le Championnat de France de Barbecue est ouvert à tous. 
 

 

  

A propos de Weber-Stephen France (www.weber.fr) 

  

Weber est LA marque américaine à l’origine de l’invention du barbecue à couvercle. Elle est 
fondée en 1952 par George Stephen, père de douze enfants et adepte des copieuses grillades 
en famille. Son obsession : développer le "compagnon" de cuisson de cuisine extérieure 
parfait, efficace par tous les temps, sans danger et qui clouerait le bec aux coups de vent. La 

https://anws.co/cnNig/%7B2b881322-b6af-4967-8ed9-fe3799617760%7D
https://anws.co/cnNih/%7B2b881322-b6af-4967-8ed9-fe3799617760%7D
https://anws.co/cnNij/%7B2b881322-b6af-4967-8ed9-fe3799617760%7D


marque se lance un peu partout dans le monde et notamment en Europe en 1972. Elle décline 
ses barbecues au gré de l’évolution des styles de vie (charbon, gaz, électricité, tailles… du 
format nomade au véritable piano de Chef). C’est en 2000 que la marque est arrivée en 
France. 

  

Plus d’infos sur le championnat de France de BBQ : 

Cette compétition nationale créée en 2013, est organisée par Jean-François Dupont, 
également Président de la Fédération Française de Cuisine en Extérieur. Elle a pour mission 
de promouvoir et développer la pratique de la cuisine en extérieur et le « fait maison », 
notamment par l’organisation de concours de barbecue et d’autres manifestations grand 
public. 

Pour en savoir plus : http://www.bbqfestival.fr 
 

 

  

 

https://anws.co/cnNik/%7B2b881322-b6af-4967-8ed9-fe3799617760%7D

