
 

 

Avignon, le 19 mai 2026 
 

 

11ème édition des Rendez-vous de l’Œnotourisme : 

La Vallée du Rhône fait de la durabilité un levier 

d’attractivité 

Ce mardi 19 mai, plus de 100 professionnels du vin, du tourisme et de l’accueil 

se sont réunis au Centre des Congrès du Palais des Papes, à Avignon, à 

l’occasion de la 11ème édition des Rendez-vous de l’Œnotourisme organisés par 

Inter Rhône. Placée sous le signe de la durabilité, cette journée a permis de 

réaffirmer une conviction forte : l’œnotourisme durable n’est plus seulement 

une attente émergente des clientèles, mais un levier structurant pour renforcer 

l’attractivité des vignobles de la Vallée du Rhône. 

 

© Jeff Habourdin 

Les Rendez-Vous de l’Œnotourisme : Cap sur la durabilité 

À travers sa stratégie œnotourisme, Inter Rhône poursuit un objectif clair : faire émerger 

les vignobles de la Vallée du Rhône comme une destination œnotouristique lisible, engagée 

et attractive, en valorisant la diversité de ses appellations, la richesse de ses paysages et la 

qualité des expériences proposées aux visiteurs. 

L’objectif est de placer la durabilité au cœur de l’offre des Vignobles de la Vallée du Rhône 

comme un principe structurant et un vecteur d’attractivité. 



 

 

Les Rendez-Vous de l’Œnotourisme visent à créer du lien entre professionnels et à 

promouvoir les maisons et domaines enrichissant leur offre avec des expériences variées. 

Comme chaque année, cet événement a rassemblé plus de 100 acteurs du secteur, parmi 

lesquels vignerons, négociants, hébergeurs, agences de voyages, guides et institutions 

touristiques. 

 

Une 11ème édition placée sous le signe des échanges : 

Les échanges ont permis de faire émerger un constat partagé : l’œnotourisme répond déjà, 

par nature, à de nombreux critères du tourisme durable - ancrage territorial, circuits courts, 

rencontres humaines, valorisation des paysages et des savoir-faire. L’enjeu est désormais 

d’en faire un atout assumé, structuré et lisible pour les visiteurs, en cohérence la démarche 

globale de l’entreprise, de la vigne au verre jusqu’à l’expérience d’accueil. 

Retour sur le programme : 

• Introduction de Philippe PELLATON, président d’Inter Rhône 
Le Président a rappelé l’ambition des vignobles de la vallée du Rhone : émerger en tant que 
destination oenotouristique engagée. 

• Table ronde animée par Laetitia Allemand, journaliste et vigneronne : 
« Collectives ou individuelles, comment les initiatives d'œnotourisme durable deviennent un 
levier pour l'œnotourisme ? » 

Julien Auray, directeur adjoint du CRT PACA, a présenté les attentes de la clientèle 
du tourisme durable ainsi que les initiatives régionales qui favorisent les pratiques 
responsables. Il a notamment souligné l'importance de la cohérence marketing de 
l'ensemble de la démarche d'entreprise. 

Cécile Terrien, animatrice de la Fédération Nationale Vignobles & Découvertes, a 
illustré comment le label national intégrera prochainement de nouveaux critères liés 
à la durabilité pour l'ensemble des prestataires œnotouristiques. 

Anne-Laure Ferroir, directrice de Terra Vitis, a mis en avant la spécificité du label 
Terra Vitis, seul label traitant de durabilité de la production du vin jusqu'à l'accueil 
à la propriété. Elle a également présenté des offres œnotouristiques durables déjà 
déployées chez des adhérents. 

Claire Prost, directrice de l’Office de tourisme du Grand Avignon, a présenté 
l’ambition du territoire : permettre la découverte des vignobles dans un rayon de 50 
km via des modes de transport 100 % décarbonés, grâce notamment au déploiement 
de véhicules électriques et à un projet de prolongement d’un GR intégrant un sentier 
de biodiversité dans les vignes. 

• Distinctions Œnotourisme : remise des prix aux 10 lauréats 

• Atelier pratique : L'après-midi a été consacrée à un atelier participatif de 2h30 pour 
construire une offre œnotouristique durable, désirable et adaptée aux attentes des 
clientèles des vignobles. Chaque participant est reparti avec un guide clé en main. 



 

 

Les « Distinctions Œnotourisme 2026 » : un partenariat reconduit avec 
Terre de Vins. 

Pour la deuxième année consécutive, les vignobles de la Vallée du Rhône renouvellent leur 
partenariat avec les Trophées de l’Œnotourisme Terre de Vins. Cette collaboration permet 
aux lauréats rhodaniens d’intégrer le Top 100 national et de bénéficier d’une visibilité 
renforcée auprès des professionnels comme du grand public. 

 

Palmarès des lauréats : 
Un jury composé de professionnels du vin et du tourisme a récompensé 10 lauréats dans 6 

catégories : 

• Prestations lauréates dans la catégorie Art, Culture & Savoir-Faire : 

Atelier de peinture au vin du Château la Croix des Pins à Mazan 

Une expérience créative et décomplexée où les participants peignent avec le vin qu'ils 

dégustent simultanément et repartent avec leurs chefs d’œuvre. 

 
Parcours « Entre Vignes et Lumières » du Domaine de la Bouvaude à Rousset les Vignes 

Parcours nocturne immersif au cœur du vignoble. Les visiteurs explorent un sentier illuminé 

avec audio-guide, mêlant art et légendes locales. La visite se conclut par dégustation 

conviviale accessible à tous, adultes comme enfants. 

• Prestation lauréate dans la catégorie Vignoble en Famille : 

Atelier des Familles de la Ferme Saint Martin à Suzette 

Atelier de dégustation sensoriel, ludique et éducatif réunissant parents et enfants autour de 

la vigne, des arômes et des saveurs. (Le domaine propose une formule sans alcool, adapté 

aux enfants à partir de 6 ans) 

 

• Prestations lauréates dans la catégorie Architecture et Paysages : 

Mas Gallo romain au Mas des Tourelles à Beaucaire 

C’est une histoire gallo-romaine unique. Une démarche d’archéologie expérimentale pour 

recréer les techniques de vinification antiques. Entre reconstitution de cave romaine, 

exposition, film et dégustation de vins du domaine et de vins romains, le visiteur plonge 

dans un lieu authentique et singulier. 

 
Visite au cœur du patrimoine de la famille Dussaud au Clos du Caillou à Courthézon 

Visite guidée du parc paysager à la découverte de l’histoire des familles qui l’ont façonné et 

de caves souterraines du XIXᵉ siècle remarquablement conservées, suivie d'une dégustation 

commentée. 

https://www.chateaulacroixdespins.fr/atelier-peinture-au-vin/
https://vignes-et-lumieres.bouvaude.com/
https://www.fermesaintmartin.com/experiences-au-domaine/ateliers/degustation-a-laveugle/
https://tourelles.com/page-d-exemple/
https://www.closducaillou.com/


 

 

 

• Prestation lauréate dans la catégorie Restauration dans le Vignoble et Séjour à 

la Propriété : 

 
La Table du Potager du Chêne Bleu à Crestet 

Au cœur d’un prieuré médiéval situé dans une réserve de Biosphère UNESCO, le chef 

Guillaume Delauné propose une cuisine locale et durable mettant à l’honneur les produits 

du potager ainsi les producteurs locaux en accord avec les vins du domaine. 

 

• Prestations lauréates dans la catégorie Œnotourisme d’Affaire et Evénements 

privés 

 
Pôle oenotouristique de la Maison Sinnae à Laudun 

Le pôle œnotouristique de la Maison Sinnae propose une offre dédiée aux particuliers et aux 

professionnels. Situé à Laudun, ce lieu de partage et de convivialité dispose d’espaces 

modulables pour accueillir séminaires, team building, événements privés et expériences sur 

mesure autour du vin et du terroir (visites, dégustation, ateliers et programmation 

évènementielle). 

Atelier cocktail de la Cave Clairmont à Beaumont Monteux 

Initiation à la création de cocktails à base des vins de la cave coopérative, où les participants 

créent et dégustent ensemble leur cuvée. Une activité conviviale et fédératrice qui 

transforme chaque séminaire en expérience mémorable. 

 

• Prestations lauréates dans la catégorie Coup de Coeur Promotion d’un Terroir 

 
Murder Party dans les Dentelles de l’Office de tourisme Ventoux Provence 

Une expérience immersive et ludique où les participants découvrent appellations, villages 

et patrimoine des Dentelles de Montmirail en résolvant une enquête. 

Les Banquets du Géant de l’AOC Ventoux 

Table itinérante gastronomique et musicale dans des lieux emblématiques de l'AOC Ventoux, 

où chefs locaux et vignerons transforment l'accord mets-vins en exploration sensorielle. 

 
 
 

 
RDV Œnotourisme 

Inter Rhône, moteur de développement œnotouristique 
Inter Rhône s’attache à fédérer les acteurs de la filière et à soutenir les actions de promotion engagées par les 

instances touristiques avec lesquelles elle travaille étroitement. Cette action structurante est aujourd’hui 

reconnue comme l’une des plus dynamiques de France et a inspiré d’autres vignobles français. Grâce à son 

expertise, Inter Rhône est aujourd’hui l’interlocuteur incontournable pour l’ensemble des professionnels des 

vignobles des Côtes du Rhône et de la Vallée du Rhône qui souhaitent s’engager dans une activité 

œnotouristique. 

https://ecotable.fr/ecotables/restaurant-ecoresponsable-chene-bleu-crestet
https://sinnae.fr/vin-tourisme/
https://www.clairmont.fr/pages/oenotourisme/atelier-cocktails
https://reservation.ventouxprovence.fr/enquete-dans-les-vignes-murder-party-a-vacqueyras.html
https://aoc-ventoux.com/nouvelle-edition-du-banquet-du-geant/

