COMMUNIQUE DE PRESSE, le 26 septembre 2026

A l'occasion de la journée de la pistache a Valensole, ce
dimanche 27 septembre, Le Clos Devang¢on lance une premiere
mondiale : 'Emeraude !

Née en Provence, la premiére pistache fraiche gastronomique
a 30 jours de conservation.
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Gréoux-les-Bains, le 26 septembre 2026. Le Clos Devancon est fier d'annoncer, en avant-
premiére mondiale, le lancement de 'Emeraude, sa nouvelle proposition de pistache
fraiche gastronomique. Issue d’une variété sélectionnée par les plus grands chefs de la
gastronomie francaise, I'EmeraudeTM offre toute la fraicheur, la couleur et la finesse
aromatique d’une pistache tout juste cueillie.

Une fraicheur inédite, certifiée

Jusqu’ici réservée aux seuls instants suivant la récolte, la pistache fraiche devient enfin
accessible aux cuisines du monde entier. U'EmeraudeTM bénéficie en effet d’'une date
limite de consommation de 30 jours. Qualité sanitaire controlée par la société SQUALI.
Cette performance repose sur un procédé innovant, protégé par brevet avec
I'accompagnement du Cabinet ICOSA.

Un savoir-faire provengal, fruit de tout un écosysteme

Cultivée au cceur de la Provence, a Gréoux-les-Bains, a I'orée du plateau de Valensol,
I’EmeraudeTM est I'expression d’un savoir-faire agricole exigeant et d’une démarche
d’innovation soutenue par le p6le de compétitivité Innovalliance.

« L'accompagnement du pdle de compétitivité InnovAlliance, a été un facteur de succes
pour réaliser une avancée majeure dans le monde de la gastronomie expérientielle. Nous
avons hdte de faire golter au monde entier la meilleure variété de pistache fraiche,
comme si elle venait d’étre cueillie sur I'arbre. » : Charles-César d’Amat, producteur de
pistaches vertes gastronomiques au Clos Devangon



