
Laurent entre dans une nouvelle ère sous l’impulsion
de Laurent de Gourcuff et de Paris Society

Institution emblématique nichée au cœur du jardin Marigny, à deux pas 
des Champs-Élysées, Laurent entame un nouveau chapitre de son histoire.  
Sous l’impulsion de Laurent de Gourcuff, Paris Society reprend pleinement les rênes 
de cette adresse mythique et lui insuffle l’esprit qui fait la signature du groupe : 

élégance, art de vivre et énergie contemporaine.

Dans son pavillon historique entouré de verdure, Laurent retrouve sa vocation 
de grande maison parisienne, où l’on vient aussi bien déjeuner au jardin que vivre 

des dîners élégants et des soirées vibrantes au cœur de la capitale.

Pour accompagner cette renaissance, 
Cordelia de Castellane imagine un décor 
qui réinterprète l’élégance intemporelle 

de Laurent.

Entre classicisme parisien et sens 
du détail, la directrice artistique compose 
un univers chaleureux et sophistiqué 
où se mêlent tissus précieux, tonalités 
dél icates  et  boiseries  pat inées, 
dans un dialogue permanent avec le jardin 

qui entoure le pavillon.

UN DÉCOR IMAGINÉ PAR 
CORDELIA DE CASTELLANE

Le voyage débute au jardin, havre de paix 
où les fauteuils en fer forgé se perdent 
parmi les hortensias aux teintes poudrées. 
Sous les arbres séculaires, ce parvis 
suspendu offre une parenthèse enchantée, 
rythmée par le murmure d’une fontaine 
ancienne. Entre ombre et lumière, 
c e t  é c r i n  d e  v e r d u r e  d e v i e n t 
le théâtre d’une élégance décontractée, 
idéale pour s’évader du tumulte parisien 

dès les premiers rayons de soleil.
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La table de Laurent célèbre la grande 
tradition de la gastronomie française, 
dans une approche à la fois raffinée, 
généreuse et résolument contemporaine.

La carte met à l’honneur des produits 
d’exception et des plats destinés 
à devenir des signatures de la maison : 
calque de bar sauvage à la feuille 
de lime, homard grillé au beurre de basilic, 
Saint-Jacques au beurre demi-sel 
et truffe noire, black cod « miso », ou encore 
magret de canard rôti au beurre demi-sel.

Entre grands classiques et assiettes 
de saison, la table de Laurent s’inscrit dans 
l’esprit des grandes maisons parisiennes, 
pensée comme une véritable expérience 
de plaisir à savourer du déjeuner au dîner.

UNE CUISINE FRANÇAISE 
ÉLÉGANTE ET INTEMPORELLE

« Laurent est une institution parisienne que nous voulions réinventer tout 
en respectant profondément son âme. Notre ambition est d’en faire un lieu intemporel 
où l’on vient autant pour déjeuner dans le jardin que pour vivre des soirées élégantes 
et vibrantes. »

Laurent de Gourcuff
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