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LAURENT

Laurent entre dans une nouvelle ¢re sous I'impulsion
de Laurent de Gourcuft et de Paris Society

INSTITUTION EMBLEMATIQUE NICHEE AU CEUR DU JARDIN MARIGNY, A DEUX PAS

DES CHAMPS-ELYSEES, LAURENT ENTAME UN NOUVEAU CHAPITRE DE SON HISTOIRE.

Sous L'IMPULSION DE LAURENT DE GOURCUFF, PARIS SOCIETY REPREND PLEINEMENT LES RENES

DE CETTE ADRESSE MYTHIQUE ET LUI INSUFFLE L’ESPRIT QUI FAIT LA SIGNATURE DU GROUPE :
ELEGANCE, ART DE VIVRE ET ENERGIE CONTEMPORAINE.

DANS SON PAVILLON HISTORIQUE ENTOURE DE VERDURE, LAURENT RETROUVE SA VOCATION
DE GRANDE MAISON PARISIENNE, OU L’ON VIENT AUSSI BIEN DEJEUNER AU JARDIN QUE VIVRE
DES DINERS ELEGANTS ET DES SOIREES VIBRANTES AU CEUR DE LA CAPITALE.

UN DECOR IMAGINE PAR
CORDELIA DE CASTELLANE

POUR ACCOMPAGNER CETTE RENAISSANCE,

CoRrDELIA DE CASTELLANE IMAGINE UN DECOR

QUI REINTERPRETE L’ELEGANCE INTEMPORELLE
DE LAURENT.

ENTRE CLASSICISME PARISIEN ET SENS

DU DETAIL, LA DIRECTRICE ARTISTIQUE COMPOSE

UN UNIVERS CHALEUREUX ET SOPHISTIQUE

OU SE MELENT TISSUS PRECIEUX, TONALITES

DELICATES ET BOISERIES PATINEES,

DANS UN DIALOGUE PERMANENT AVEC LE JARDIN
QUI ENTOURE LE PAVILLON.

LE JARDIN SECRET

LE VOYAGE DEBUTE AU JARDIN, HAVRE DE PAIX
OU LES FAUTEUILS EN FER FORGE SE PERDENT
PARMI LES HORTENSIAS AUX TEINTES POUDREES.
SOUS LES ARBRES SECULAIRES, CE PARVIS
SUSPENDU OFFRE UNE PARENTHESE ENCHANTEE,
RYTHMEE PAR LE MURMURE D 'UNE FONTAINE
ANCIENNE. ENTRE OMBRE ET LUMIERE,
CET ECRIN DE VERDURE DEVIENT
LE THEATRE D'UNE ELEGANCE DECONTRACTEE,
IDEALE POUR S’EVADER DU TUMULTE PARISIEN
DES LES PREMIERS RAYONS DE SOLEIL.

UNE CUISINE FRANCAISE
ELEGANTE ET INTEMPORELLE

LA TABLE DE LAURENT CELEBRE LA GRANDE
TRADITION DE LA GASTRONOMIE FRANGAISE,
DANS UNE APPROCHE A LA FOIS RAFFINEE,
GENEREUSE ET RESOLUMENT CONTEMPORAINE.

LA CARTE MET A L’HONNEUR DES PRODUITS
D’EXCEPTION ET DES PLATS DESTINES
A DEVENIR DES SIGNATURES DE LA MAISON

CALQUE DE BAR SAUVAGE A LA FEUILLE
DE LIME, HOMARD GRILLE AU BEURRE DE BASILIC,
SAINT-JACQUES AU BEURRE DEMI-SEL
ET TRUFFE NOIRE, BLACK COD « MISO », OU ENCORE
MAGRET DE CANARD ROTI AU BEURRE DEMI-SEL.

ENTRE GRANDS CLASSIQUES ET ASSIETTES
DE SAISON, LA TABLE DE LAURENT S’ INSCRIT DANS
L’ESPRIT DES GRANDES MAISONS PARISIENNES,
PENSEE COMME UNE VERITABLE EXPERIENCE
DE PLAISIR A SAVOURER DU DEJEUNER AU DINER.

« LAURENT EST UNE INSTITUTION PARISIENNE QUE NOUS VOULIONS REINVENTER TOUT
EN RESPECTANT PROFONDEMENT SON AME. NOTRE AMBITION EST D’EN FAIRE UN LIEU INTEMPOREL
OU L’ON VIENT AUTANT POUR DEJEUNER DANS LE JARDIN QUE POUR VIVRE DES SOIREES ELEGANTES
ET VIBRANTES. »

LAURENT DE GOURCUFF
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