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Plus qu’une farine de qualité, la Banette puise son caractére
dans une recette adaptée a la révélation des aromes et du godit.

Deig 3 mnovations recettes depuis 1987 |

POURQUOI
UNE NO UVELLE Les goiits des consommateurs évoluent ainsi que le quotidien

des boulangers. Banette se réinvente grace a une nouvelle

RECETTE POU R méthode de fabrication pour mieux répondre aux envies

7 des consommateurs et aux contraintes actuelles de fabrication
LA BAN ETTE H dans les fournils des artisans boulangers.

UNE NOUVELLE METHODE
MIEUX ADAPTEE AUX FOURNILS
DES ARTISANS BOULANGERS :

grace a une préparation de pate fermentée en amont

direct, pousse controlée,
froid masse...

avec le méme pourcentage
de pate fermentée

tout en gardant le golit de la Banette

Michel

« Pour réinventer la recette de la Banette, on s’est
inspiré de la méthode du Panettone pour fabriquer
un levain naturel, au godt lactique et tres doux.
Grdce a un topping a base de semoule de blé dur,

de semoule de mais et d’extraits de levure, la nouvelle
Banette c’est aussi plus de croustillant. »

« G QUB f'aime 2VeC 08 topping, ¢ est qu'l

RESPONSABLE FOURNIL D’ESSAI
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DES CONSOMMATEURS

U N E B AN ETTE PREFERENT LA BANETTE
A LA BAGUETTE

QUI SEDUIT ENCORE +
DE CONSOMMATEURS

Cette Banette Nouvelle Recette se différencie grace a :

*Etude réalisée par un organsime externe, Actalia Sensoriel - Février 2024

Un golt inedit, doux et addictif
Une mie alvéolée, couleur ocre

Un nouveau topping pour plus de croustillant DE GOUT
Une Banette moins salée mais avec plus de godit
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NOUS CONNAITRE

Banette, marque pionniere du pain artisanal
de qualité, rassemble depuis plus de 40 ans
un réseau de meuniers et d’artisans boulangers
passionnés.

Fondée sur des valeurs d’innovation,
proximité et d’excellence, Banette propose une
gamme de pains préparés avec des farines de blé
100% francaises, issues de filieres responsables.

Avec plus de 1550 boulangers a travers la
France, Banette vend quotidiennement plus d’un
million de pains, perpétuant ainsi a tradition du bon
pain tout en répondant aux attentes des nouvelles
générations de consommateurs.
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DOUr QU8 Coacun DUIe accece
3l qout cu bon pain
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