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L’enseigne référente du cookie gourmand, 100 % pur beurre, français et 
clean label poursuit son développement sur le territoire avec une nou-
velle implantation en région parisienne. Le 13 septembre, les visiteurs 
du centre commercial So Ouest à Levallois -Perret découvriront un tout 
nouveau kiosque gourmand La Fabrique Cookies, situé au premier étage, 
à proximité de Maje et Sandro.

à Levallois-Perret !

La Fabrique Cookies



Kiosque La Fabrique Cookies
Centre commercial So Ouest 

1er étage, près de Maje et Sandro

OUVERTURE LE 13 SEPTEMBRE 2025

UNE OFFRE GOURMANDE ET DE QUALITÉ
Les visiteurs retrouveront sur place les cookies artisanaux qui font la réputation de 
l’enseigne : des recettes généreuses, élaborées avec des ingrédients français soigneu-
sement sélectionnés, cuits sur place chaque jour. Et pour accompagner ces douceurs, 
le kiosque proposera également une sélection de smoothies, cafés et boissons fraîches. 
L’endroit parfait pour une pause sucrée tout au long de la journée.

UNE PREMIÈRE FRANCHISE POUR UN ENTREPRENEUR PASSIONNÉ
Ce kiosque marque la première franchise de Stéphane Borderie, qui se lance seul dans 
cette aventure entrepreneuriale. Animé par l’envie d’entreprendre avec une marque 
premium et conviviale, il ambitionne déjà d’ouvrir d’autres boutiques en Île-de-France.
Implanté au cœur d’un centre dynamique et haut de gamme, fréquenté par plus 
de 10 millions de visiteurs chaque année, ce nouveau point de vente s’inscrit dans un envi-
ronnement à fort potentiel, où La Fabrique Cookies est la seule offre de cookies artisanaux.

Me lancer avec La Fabrique Cookies  
a été une évidence : un concept structuré,  
un produit ultra-gourmand, une marque 
engagée, et un accompagnement solide à 
chaque étape. Je suis très fier de pouvoir 
faire découvrir ces cookies aux Levalloisiens, 
et plus largement aux visiteurs du centre  
So Ouest !            
explique Stéphane Borderie, franchisé 
La Fabrique Cookies Levallois-Perret.



Version longue

Si nos cookies sont si bons, c’est (aussi) parce qu’on n’y met 
que des bonnes choses. Des ingrédients d’origine française au maximum, 
sélectionnés avec exigence et minutie pour leur qualité et leur goût… 
Du beurre frais AOP Charentes-Poitou, des œufs bio, de la farine fabriquée 
avec un blé récolté à moins de 90 km du moulin où elle est produite,
du caramel beurre salé d’Isigny, et ainsi de suite.
Et bien sûr : pas d'arômes artificiels ni de conservateurs, pas d'huile de 
palme ni de margarine. Des cookies 100 % pur beurre.

DES COOKIES 
DE BONNE COMPOSITION

TOUT TOUT TOUT, 
VOUS SAUREZ TOUT 
SUR NOS COOKIES

Depuis toujours, nous avons à cœur de fabriquer des cookies 
dans les règles de l’art – gourmands, moelleux, savoureux – 
dans le respect des meilleurs standards de qualité. Autrement dit, 
des cookies « comme là-bas » avec un savoir-faire « bien d’ici ».
Et pour que nos cookies vous offrent le meilleur d’eux-mêmes, 
les pâtes sont préparées chaque jour (dans notre labo en région 
parisienne), puis les cookies cuits sur place en boutiques.

Croquer dans un cookie, c’est partager un plaisir simple, avec les autres 
ou avec soi-même. C’est s’offrir un shot de douceur, donner du goût à 
un jour fade, mettre du soleil dans un jour gris. Derrière un petit cookie 
se cache tout un monde de merveilles, alors… 

METTEZ DU COOKIE 
DANS VOTRE VIE !

L’ESPRIT HAPPY 
DE LA FABRIQUE 
COOKIES

Depuis toujours, La Fabrique Cookies confectionne des 
cookies dans les règles de l’art – gourmands, moelleux, 
dans le plus pur respect des standards de qualité.  
Autrement dit, des cookies “comme là-bas” avec un 
savoir-faire “bien d’ici”.

La pâte à cookie est préparée chaque jour à l’atelier de 
Gennevilliers, puis calibrée, dressée à la main et cuite 
sur place dans 25 boutiques à travers la France, de 
Rennes à Lyon. Leurs cookies 100 % pur beurre, réputés 
pour leur gourmandise, se distinguent par des recettes 
innovantes et des toppings généreux. Ils distribuent 
également des cookies, des cakes et des madeleines 
aux professionnels de la restauration, le tout conditionné 
dans des sachets écoresponsables en cellulose de bois.

Depuis 2022, le concept de boutique de La Fabrique 
Cookies s’est développé en franchise, permettant une 
expansion nationale grâce à une implantation ciblée en 
centres-villes et zones à fort passage. En 2024, plus de 
10 nouvelles franchises ont ouvert leurs portes, renforçant 
cette dynamique de croissance.

Chaque ingrédient est sélectionné avec exigence et minutie pour sa qualité, son goût et son 
origine française, voire locale quand c’est possible : beurre français, œufs bio d’élevages du 
sud-est, farine de Centre Val de Loire avec un blé récolté à moins de 90 km du moulin, caramel 
beurre salé… Tous nos cookies sont composés à plus de 70 % d’ingrédients français.

Des valeurs qui en font une marque référente sur le marché du cookie !

Notre beurre frais est une AOP Charentes-Poitou.
Nos œufs bio proviennent d’élevages plein air du sud-est.
Notre farine est fabriquée en Centre-Val de Loire avec un blé 
récolté à moins de 90 km du moulin où elle est produite.
Notre caramel beurre salé vient d’Isigny, et ainsi de suite.
Et bien sûr : pas d'arômes artificiels ni de conservateurs, 
pas d'agents de texture, pas d'huile de palme ni de margarine. 
Des cookies 100% pur beurre.

Si nos cookies sont si bons, c’est (aussi) parce qu’on n’y met que des bonnes 
choses. Chaque ingrédient est sélectionné avec exigence et minutie pour sa 
qualité, son goût et son origine française, voire locale quand c’est possible. 

DES COOKIES 
DE BONNE COMPOSITION

TOUT TOUT TOUT, 
VOUS SAUREZ TOUT 
SUR NOS COOKIES

Depuis toujours, nous avons à cœur de fabriquer des cookies 
dans les règles de l’art – gourmands, moelleux, savoureux – 
dans le respect des meilleurs standards de qualité. Autrement dit, 
des cookies « comme là-bas » avec un savoir-faire « bien d’ici ».

Version très longue

Et pour que nos cookies vous offrent le meilleur d’eux-mêmes, 
la pâte à cookie est préparée chaque jour (dans notre fabrique 
de Clichy, en région parisienne), puis envoyée en boutiques, 
calibrée et dressée à la main, et enfin cuite sur place… 
pour devenir de délicieux cookies.

Croquer dans un cookie, c’est partager un plaisir simple, avec les autres ou 
avec soi-même. C’est s’offrir un shot de douceur, donner du goût à un jour fade,
mettre du soleil dans un jour gris. Derrière un petit cookie se cache tout un 
monde de merveilles, alors...

METTEZ DU COOKIE 
DANS VOTRE VIE !

L’ESPRIT HAPPY 
DE LA FABRIQUE 
COOKIES

www.lafabrique-cookies.fr

Caleen Leboeuf


