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M O N S I E U R B L E U S E M E T À 

L’ H E U R E D ’ H I V E R 
 

CET HIVER, MONSIEUR BLEU DÉVOILE UNE BULLE DE VERRE, 

POUR CONTEMPLER LES ÉTOILES ET SE LAISSER EMPORTER DANS UN UNIVERS MAGIQUE. 

EN FAMILLE, ENTRE AMIS OU POUR UNE OCCASION PARTICULIÈRE, 

PLACE AUX DÉJEUNERS PRIVÉS ET AUX DINERS ENCHANTÉS FACE À LA TOUR EIFFEL. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dans une ambiance très privée aux allures de chalet de montagne, la 

bulle d’hiver fait son grand retour. Mobilier chiné en bois, peaux de bêtes, 

cages fleuries suspendues et grande tablée pouvant accueillir jusqu’à 

20 personnes, le décor est planté ! 

Côté carte, le restaurant propose un menu, au choix, gourmand et récon- 

fortant : œuf coque à la truffe noire ; ravioles de langoustines et foie gras, 

bouillon acidulé ; filet de bar, champignons, sauce vin jaune… La pavlova 

aux fruits exotiques ou la poire pochée, crème vanille, crumble, clôturent 

le repas en douceur. Côté drinks, on retrouve les cocktails signature du 

restaurant, ou on se laisse tenter par une sélection de vins et 

champagnes. 

Au déjeuner, on s’attable pour un moment intime, loin du tumulte de la 

ville. À la nuit tombée, on dine dans une ambiance cosy et chaleureuse, 

délicatement éclairé par les chandelles et les guirlandes extérieures 

de la forêt de sapins. 
 

 

PRIVATISABLE 

AU DÉJEUNER OU AU DÎNER 

20 AVENUE DE NEW-YORK, PARIS 16E
 

+33 (0)1 42 25 73 84 

PRIVATISATION@MONSIEURBLEU-RESTAURANT.COM 

MONSIEURBLEU-RESTAURANT.COM 
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