
La Foire aux Vins  
du Petit Ballon

LE TOP 12  DE S CU VÉES D ÉNICHÉES PAR NOTRE ÉQ UIPE

du 02 septembre au 02 octobre 2022

Pour beaucoup, la Foire aux Vins c’est l’occasion de faire de la place 
sur les étagères, remiser des vins et mettre en avant des best-sellers. 
Mais au Petit Ballon, on ne mange pas de ce pain là !

Les 2 Frérots, c’est l’histoire d’une très grande 
amitié entre deux vignerons bio au tempérament 
bien trempé ! Pari réussi avec ce Bordeaux tout 
en finesse.
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Les 2 Frérots

7,50 €

AOP BORDEAUX

Maison Raymond

Embarquement vers un sol composé d’un granit 
noir et brûlé qui donne ainsi un vin plus charpenté, 
riche et épicé ! Une cuvée issue d’un partenaire 
historique du Petit Ballon, à ne pas manquer.
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Fleurie 2020

9,90 €

AOP FLEURIE

Domaine de la Madone

Eostre Sans 
Soufre 2020

Le  
Colombier 
2021

Blanc de 
Noirs Brut

Une Lubie
2021

13,90 €

7,90 €

17,50 €

12,00 €

AOP MACON IGÉ

AOP ANJOU

AOP CHAMPAGNE

AOP MAURY SEC

Sylvaine et Alain 
Normand

Château de la Calonnière

Champagne Robert 
Grandpierre

Clos des Vins d’amour

Un domaine familial, 
un magnifique blanc de 
Bourgogne, onctueux et 
agrumé : il n’en faut pas 
plus pour nous séduire !

Un premier millésime 
100% chenin rond et 
gourmand pour cette jeune 
vigneronne ! 

Voilà 300 ans que 
cette famille dirige 
ce domaine avec une 
viticulture respectueuse 
de l’environnement ! 

Ici, tout se fait en famille, 
dans le respect du terroir 
et en s’adaptant en 
cépages locaux. Un vin 
gourmand à l’état pur !

Cette année encore, le Petit Ballon a sillonné les routes de France 
et de Navarre pour dénicher les futurs talents de la vigne ! Un vent 
nouveau se lève chez les vigneronnes et vignerons et nous souhaitions 
vous le faire découvrir avec passion.

Dans cette sélection resserrée, vous trouverez donc nos 12 coups de 
cœur de cette Foire aux vins 2022, toujours dégustés et approuvés par 
notre sommelier, Jean-Michel Deluc.

33%
 de nou-
veautés

45%
 de vins
engagés

400
 références

au global

LA FOIRE AUX VINS CETTE ANNÉE C’EST :

BIO

BIO



Combien de fois vous êtes-
vous retrouvés plantés comme 
un piquet devant un rayon 
vin, sans savoir quoi choisir ?  
Pour toujours mieux aider le 
consommateur à trouver le vin 
qui lui correspond, nous avons 
créé le Profil vin.

En répondant à quelques 
questions permettant d’évaluer 
ses goûts, ce dernier obtient un profil de vin rouge et un profil de vin blanc.  
Ces profils vont s’affiner au fur et à mesure que l’utilisateur note les vins dégustés. 

À propos du Petit Ballon 
Le Petit Ballon, c’est l’acteur incontournable du vin nouvelle génération. 
Il révolutionne le monde du vin avec une classification innovante des 
goûts, le concept de l’abonnement de vin mensuel, et un ton décomplexé 
et ludique pour faire découvrir les vins autrement. L’ensemble des 
références proposées est goûté et sélectionné par Jean-Michel Deluc, 
Maître Sommelier du Petit Ballon. 
Depuis sa création en 2011, Le Petit Ballon a su s’imposer et séduire 
150 000 abonnés pour un chiffre d’affaires de 23 millions d’euros en 
2021 et plus d’1,5 million de bouteilles expédiées. 

CONTACTS MEDIAS LE PETIT BALLON BUREAU DE PRESSE PASCALE VENOT
Tel : 01 53 53 07 68 | Sarah Gerlicher - sarahg@pascalevenot.fr | #lepetitballon

Paris Saint Lazare 8e

43 rue du Rocher
Paris Commerce 15e

79 rue des Entrepreneurs
www.lepetitballon.com

Voir et boire le vin comme un art populaire : 
c’est la vision de ce domaine collaboratif qui 
produit des pépites engagées, comme ce vin 
terriblement charmeur !
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Les Affiches 2019

11,90 €

AOP ANJOU

Vanessa Cherruau
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Sous le pic

Cuvée S

Le Brigand 
Rouge

Nuit  
Blanche 2021

12,90 €

14,00 €

7,50 €

9,90 €

AOP PIC SAINT LOUP

AOP CROZES HERMITAGE

AOP GRIGNAN LES ADHEMAR

AOP BERGERAC

Bergerie des Cistes

Domaine des Louis

Domaine du 
Chardon Bleu

Clos le Joncal

Quand des vignerons du 
Languedoc s’allient pour 
remettre le vivant au centre 
de la vigne, forcément ça 
fait des étincelles !

Petite pépite familiale, ce 
domaine en troisième année  
de conversion bio est à 
découvrir absolument !

Dernier stand d’un 
salon éprouvant, ce fut 
pourtant notre coup de 
cœur instantané ! 

De jolies notes de pêches, 
un vin frais et structuré, 
élaboré par des passionnés 
du vivant !

Quand un jeune vigneron s’inspire de la biodynamie, 
le résultat est une cuvée 100% tannat qui sort des 
sentiers battus.
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Coucou 2020

9,50 €

AOP MADIRAN

Domaine Capmartin
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AU PETIT BALLON, LA CURATION, ÇA NOUS CONNAIT !


